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Slovo na avod
Milé ¢tenarky, mili ctenafi,

ve chvili vydani tohoto ¢isla naseho firemniho ¢aso-

pisu na dvere klepou Vanoce a vlady se ujima zima
(minimalné coby ro¢ni obdobi), ale obsah Tvartizku je
samoziejmé rozkrocen mnohem Siteji — od léta 2023,
tedy od toho, co nas potkalo, az po jaro 2024, tedy co nas
Ceka. Pokud patiite mezi pravidelné ¢tenare naseho peri-
odika, nemohli jste si nevsimnout, Ze jsme pii jeho vydani
prikrocili ke zméné formatu a papiru. To nejdulezitéjsi,
tedy obsahova napln, véak zdstava stejna a doufame, ze

i stejné zajimava jako v minulosti. | v tomto vydani vas
chceme informovat o sirokém spektru udalosti spoje-
nych s Olomouckymi tvartizky nejen ze sou¢asnosti, ale

i z historie.

A to z minulosti hodné vzdalené, z prelomu stiedovéku
anovoveku, i z té ,blizsi’, tedy z dob po sametové revo-
luci, po roce 1989. Co je pro mladsi ro¢niky doba stejné
stara jako éra lovcli mamutd, byva pro dfive narozené
kaleidoskop vlastnich vzpominek. A my vam pfinasime
vzpominky jednoho z trojice jednatel(, ktefi byli u resti-
tuce firmy A.W. v roce 1990 a (ispésné ji stavéli na nohy.
Stali v jejim Cele az do zavéru roku 2022 dlouhych 32 let,
nez predali vedeni firmy uz Sesté generaci rodu Wessels(.
Z historie vychazime a navazujeme na ni, vzdyt Olo-
moucké tvarizky jsou tady s nami uz po staleti, ale Zije-
me pritomnosti a tvofime budoucnost. A jsme moc radi,
ze se ,hanackému zlatu” dafi a uchovavaji si pfizen vas,
labuznik(. O tom svéd¢i i velky zajem o Olomoucky tva-
ruzkovy festival (téSime se na vas 13.a 14. dubna 2024!)

i 0 dalsi tradi¢ni akce. K nim se letos pfidaly i premiérové
Tvartzkové dozinky v Losticich v ptli zafi. Skoncily velmi
Uspésné a véfime, Ze se natrvalo zaradi mezi stézejni akce
milovnik tohoto naseho jediného plvodniho syru.
Davod navstivit Lostice je ale i v ¢ase mimo potradané
akce. Jesté pred dekadou ospalé a omselé mésto se diky
zdejsimu fenoménu probouzi: podnikova prodejna,
nékolik restauraci (samoziejmé s tvartizkovymi speci-
alitami), bistro a kavarna U lisky Bystrousky s tvartizko-

aneb co bylo a bude
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Alois Wessels v ¢T1

Nikoli osobné, stroj ¢asu nemame, ale prenesené ano. V poradu
Ceské televize Toulky Ceskem budoucnosti se v dile vénovaném
mlékarenskému primyslu natacelo i u nas v Losticich. Syn
zakladatele tvartizkarny Josefa Wesselse Alois byl vizionat, ktery
dokazal ,kuchynskou” firmu pozvednout na pozici jednicky v celé
monarchii — diky svym napadim a odvaze zkouset nové véci.
Porad je k dohledéni v archivu CT.

Tvarazkové dozinky -

uspésny zrod

Co se loni uskutecnilo témér inkognito jako pokusny balének, letos
probéhlo v pIné paradé. Koncem zafi se lostické namésti zaplnilo
stankafi s tvartizkovymi specialitami, proudem teklo pivo i burcéak,
hrala dechovka, cimbalovka i country, nechybéla starodavna
rukodélna femesla, predeni Ci fezbar. A hlavné navstévnici, ktefi

v hojném poctu zamifili do metropole tvarizk(i, odchazeli nejen

s plnymi pupiky, ale predevsim s dobrou naladou! Tvartzkové
dozinky maji premiéru velelspésné za sebou a uz se tési na dalsi
pokracovani!

Putovani za
lostickym tvarazkem

Tradi¢ni akce si pfipsala uz 45. ro¢nik! A Ze se ji dafi vic nez dobre,
svéddi vice nez tfi tisice péSich i jizdnich (presné 2457 chodcl

a 667 cyklistt) tcastnikd. Kdyz k tomu pfipocteme sehrany
ansambl 149 poradatel(i, jsme na ¢isle 3273. Co nas sem vsechny
pfitahuje? Nejen tvartizkové obcerstveni (jak jinak!), ale také
kouzelna pfiroda lest a luk na konci kvétna i nadherné vyhledy
nejen na hrad Bouzov. A protoze jsou pfipraveny i okruhy pro

Editorial 2 vou zmrzlinou — a také unikatni Tvarckova cukrarna rodice s détmi i akce pro Uplné caparty, neni divu, Ze padl rekord

Aktuality 3 s jedine¢nymi a nezaménitelnymi kulinaiskymi kreacemi, v Ucasti rodinnych tym. Takze Zdravi dosli! A uz se tésime na dalsi

Rozhovor s Ing. Jaroslavem Kovairem 4-5 které posunuiji hranice nasi predstavivosti, s &im véim lze ro¢nik. Bude 25. 5. 2024 a nezapomerite! Ucastnici maji ten den

Novinky v prodejnim sortimentu 6 tvardizky alias syrecky propojit. A jaky festival chutovych vstup do muzea Olomouckych tvariizki zdarma!

Predstaveni tvar(izkové cukrarny 7 emoci rozpoutat. Nasim podnikovym prodejndm vénu-

Recepty 8-9 jeme mj. text na str. 6, kde predstavujeme nové polozky

Podnikové prodejny A.W. 10-11 v nasem sortimentu, napfiklad mrazené tvartizkové L o~ L .
e s | hranolky Olomoucky tvarazkovy festival
Muzeum Olomouckych tvartizki 14-15 Pokud planujete cestu do Lostic a pobyt zde, nevyne- Patii uz neodmyslitelné k poloviné dubna, kdy se o vikendu zaplIni Horni

chejte Muzeum Olomouckych tvartzki. Nejenze vam
nabidne pouceni a zabavu, ale i fadu uzitecnych infor-
maci. Od léta 2023 totiz funguje zaroven jako turistické
informacni centrum.

i Dolni namésti v Olomouci prehrsli stank(i nabizejicich nejen pochoutky
z naseho hanackého zlata. Smés mnohdy neuvéfitelnych kulinarskych

kreaci a doprovodného programu vytvari nepreberny koktejl moznosti
dobré zabavy, a tak neni divu,
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bez souhlasu vydavatele neni dovoleno. Samostatné neprodejné. vedouci Muzea Olomouckych tvardzkd se setkame v handcké metropoli

a tiskovy mluvei A.W. uz posedmé, opét s prodejnim stankem A.W. i dobrotami ostravského
tvartizkového bistra, s kuchafskou show i regionalnimi produkty drobnych
vyrobctul. A budete-li mit Stésti, potkate i krale TvarGzka lll. s druzinou

a budete obdarovani tvarizkovym dukatem, ktery vznika specialné pro tuto
prilezitost. tvaruzkovyfestival.olomouc.eu
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Ing. Kova s prodavackami podnikovych prodejen

T¥i tvaruzkovi

musketyfi

Vlastné uz jen dva... Ale poporadé. Na pocatku roku 1991 se zchatralého podniku
v Palackého ulici v Losticich ujima trojice jednatelti zastupujici restituenty, po-
tomky rodu Wesselsti a Karla a Frantisky Pivnych, kterym komunisté podnik v roce
1950 ukradli. Panové Karel Hlavacek, Pavel Pospisil a Jaroslav Kovar podnik, zraly
na likvidaci a na zbourani, nejenze zachranili, ale i zvelebili. V jeho cele stali tFi
dekady. Bohuzel Karel Hlavacek uz neni mezi nami, zemftel v roce 2020. Dva zbyli
mohykani firmu na konci roku 2022 predali dalsi, pocitano od zakladatele Josefa
Wesselse uz Sesté generaci. Zactéte se do ohlédnuti Ing. Jaroslava Kovare na dobu

jeho pisobeni ve vedeni firmy.

Kdyz femesInik dokon¢i dilo, ma se podivat na to, jak se
mu povedlo. Kdyz opoustim praci na dile, které nekonci
a kterému jsem se vénoval dvaatficet let, plati to jesté
vice. Ohlédnu se tedy do roku 1990 a vidim rodinnou
schlizku, na niz potencialni restituentky a nasledovnici
rozhodnov, Ze tvar(izky a (icta k praci predku stoji za to
pozadat o navraceni firmy v restituci. Po kratkych taha-
nicich s dosavadnim majitelem se 1. ledna 1991 fizeni
tvartizkarny ujimaji tfi jednatelé rodinné spole¢nosti
A.W.Jméno zakladatele zavazuje.

Ale, ouha. Budovy jsou mimoradné zanedbané, vyrobni
zafizeni zastaralé a jen pro vyrobu jednoho druhu —
velkych tvartizk(, v nemovitosti neni ani pfima telefonni
linka... Zac¢iname prakticky od nuly s par zaméstnanci

Tvaraizek - MACAZIN TRADICNTA JEDINECNE POCHOUTKY

z byvalého statniho podniku. Prvni rok vyrobime a pro-
dame necelych 300 tun tvartizkd. Dnes vyrobi, rozveze

a proda pres 180 spolupracovniki vice jak tficet druh
tvarizk(i v objemu pies 2000 tun rocné. Co se vsak udalo
mezi tim?

My tfi jednatelé jsme pfisli kazdy z jiného ,fochu’, jen ne

z potravinaiského, netkuli mlékarského. Asi jsme mnohdy
désili nase spolupracovniky neodbornymi dotazy typu
,proc se to déla takto?”. Na druhé strané jsme pfinesli nové

pohledy a myslenky jak technického, tak obchodniho razu.

Po prvnim obdobi zakladni konsolidace padlo rozhodnuti.
Zemé sméfuje do Evropské unie, budeme tvartzkarnu
ménit timto smérem. V roce 1997 jsme uskutecnili zasadni
zménu technologického vybaveni vyroby, tomu pred-

chazely i potom nasledovaly vyznamné stavebni tpravy,
logistika, vlastni doprava, pocitace a dalsi inovace.

Od pocatku jsme pro tvartzky systematicky budo-

vali trh. Podafilo se tispésné uzaviit smlouvy se véemi
obchodnimi fetézci tak, jak vstupovaly na ¢esky trh,

i s eskymi velkoobchody. Na Slovensku, v Polsku a Ma-
darsku jsme nasli vyhradni dovozce. K tomu, abychom
zakaznik(im mobhli nabidnout cely nas Siroky sortiment,
jsme po Uspéchu vlastni prodejny v Losticich rozhodli
o budovani dalsich. Ty jsou dnes v Brné, Olomouci

a Ostravé.

Olomoucké tvartzky jsou jediny ptvodni Cesky, lépe
feceno moravsky nebo hanacky syr. O jeho vlastnostech
a pouziti toho bylo napsano jiz tolik, ze zde jeho vyznam
pro ¢eskou gastronomii a oblibenost neni nutno zddraz-
novat. Nutno vak je zminit se o dlouhodobé propagaci
v podobé tvartizkové kucharky a firemniho ¢asopisu,
ktery pravé Ctete, a zejména o Muzeu Olomouckych tva-
rizkd vybudovaném a provozovaném nasi spolecnosti.
Samostatnou kapitolou je pak $estileta anabaze jednani
o0 uznani Chranéného zemépisného oznaceni EU pro
nazev Olomoucké tvartizky. Pevné a rozsahlé postaveni
Olomouckych tvartizkd na trhu je vysledkem této péce.

PYi tom ohlizeni se mi za kazdym slovem vybavuiji lidé.
Lidé, se kterymi jsme zacinali, lidé, ktefi jiz odesli, prosté
ti, bez nichz by ispésny rozvoj nebyl mozny. Nemohu je

Manzelé Kovarovi

Tiskova konference Mlékarensky den v Pribyslavi

vSechny jmenovat a oslovit — nevesli by se mi do rozsahu
tohoto ohlédnuti. Ale mohu aspon znovu podékovat

za Uspésnou spolupraci véem dévcatiim ve vyrobé,
tvarohartm, udrzbartm, skladnikdm, fidi¢am, proda-
vackam, laborantkam, uklidu, obchodnikim, rednikiim
a véem vedoucim pracovnikiim. Bylo mi cti byt soucasti
fidiciho tymu tvartzkarny.

Nejvétsi dik za spolupraci patii mym kolegim Karlovi

a Pavlovi. Jak uz jsem napsal, kazdy z nas prisel odjinud.
Kazdy prinesl své znalosti a zkusenosti. | kdyz jsme se
nékdy neshodovali v nazorech, vzdy nas spojovalo jedno
- vée pro blaho firmy. A to se dafilo. A kdyz se dafilo
firmé, dafilo se viem.

Na zavér uz ne ohlédnuti, ale pfani. Pieji novému vedeni
spolecnosti Uspésnou praci na dalsim rozvoji, chladnou
hlavu, az se prihodi problémy, a tolerantni spolupraci se
vsemi. Vam ¢tenartm dik za to, ze jste tyto radky docetli
az na konec, a s pranim dobré chuti: A¢ vam tvartzky
A.W. porad chutnaji!

Ing. Jaroslav Kovar,
byvaly jednatel

Tiskova konference k ziskani Chranéného zemépisného oznaceni v Praze

www.tvaruzky.cz
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Na jaké novinky
0 &~ ~ e ?

se muzete tesit:

Vitézna sestava se nemeéni, pravi znamé moudro.

A Olomoucké tvartuzky vitézné tahnou svétem uz

staleti. Ale to neznamena, ze se nesnazime nabidnout

vam v nasich podnikovych prodejnach nové chuté,
netradi¢ni kombinace a zajimavé vyrobky nejen

z mlékarenské branze.

,Priibézné vyhodnocujeme, co
zakaznikam chutna, a dopliiujeme
nas sortiment o speciality, které ne-
najdete v kazdém obchodnim retéz-
ci. Toto provadime na vybérovych
komisich, které mivame dvakrat
ro¢né,’ vysvétluje firemni obchodni
strategii vedouci maloobchodnich
prodejen Mgr. Jan Fasura. Takze

na co se mlzete tésit a co budete
moci ochutnat?

Predevsim se neseme na viné
Uspéchu obalovanych mrazenych
tvartizkl firmy Pajero, které jsme
zafadili do nabidky zjara. Kilové
baleni zaznamenalo veliky ohlas

a bleskové se zafadilo mezi nase nej-
prodavanéjsi vyrobky. Nyni dostane
,brasku” od stejného vyrobce. Jedna
se 0 mrazené tvartizkové hranolky.
Sup s nimi do fritaky, ale klidné

i na gril nebo na panev.

Spacirky

Tvartizkové pecivo

Nabidku tvarGzkového peciva
rozsifujeme o Bochanky s tvartizky
sypané sezamem 100 g a Tycinky

s tvartizky 130 g také s posypem

z produkce Pekarstvi Makovec.
Tuto tvartzkovou nabidku doplniu-
jeme krekry z lusténinové mouky
Spacirky ve dvou variantach, ¢es-
nekové a s makem, vyrabéné ru¢né
v Jesenikach. Jejich nespornou
vyhodou, kromé jedine¢né chuti,
je bezlepkovost a vysoky podil
rostlinnych proteint a vlakniny.

Kozi mléko synonymem
zdravé vyzivy

Vyrobky z koziho mléka se tési stale
vétsi oblibé. Jednak kvili potravi-
novym intolerancim, ale také kvdli
zdravému zivotnimu stylu.
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Kozi vyrobky maji totiz radu pozi-
tivnich ucink na lidsky organismus.
Jsou lehce stravitelné a pozitivné
pusobi na imunitni systém. Proto se
snazime sortiment téchto vyrobkul
neustale rozsifovat. Nové zafazuje-
me do prodeje Kozi mléko 0,51, Kozi
susené mléko 330g a lahodny Kozi
jogurt se slanym karamelem 150g,
vse od Gurmanské minimlékarny
Bon Lait.

Vyrobky z koziho mléka

Zakaznici s laktézovou intoleranci
jisté oceni patené syry bez laktozy —
Syrové nité 125 g a Janosik(v ostépek
175 g, které také nové zarazujeme
do prodejniho sortimentu. Vsechny
tyto vyrobky budou snadno
rozpoznatelné — jsou totiz viditelné
oznaceny napisem BEZ LAKTOZY.

Syry bez laktézy

Soucasnou jiz bohatou pultovou
nabidku krajenych syrd dopliiujeme
o vynikajici syry Norlander — s med-
védim ¢esnekem a druhou variantu
s cervenou a zelenou paprikou.
Nenajdete je v zadné obchodni siti
v tuzemsku! Také polotvrdé syry Ho-
landes a Tilsit uzeny z Lotysska jsou
chutové velmi zajimavé a dozajista
obohati vas jidelni¢ek. Tak dobrou
chut!

Pokud zboznujete Olomoucké tvartzky, uz jste o ni
urcité slyseli. Sidli v Losticich par metri od namésti

a spojuje to, co se zdalo mnohym nespojitelné: ha-
nackeé zlato s casto sladkymi chutémi. Tvaruzkova
cukrarna funguje v metropoli tvaruzk uz vice jak de-
kadu a za ta léta se rodinny podnik Zbynka a Zdenky
Postulkovych stal jednou z vlajkovych lodi tvaruzku
ve mésté a spolehlivym magnetem na turisty.

Postulkovi

,Jsme zde od roku 2012 a vznikli
jsme vasni po tvartizcich, na kterych
jsme vyrostli,' sméje se jejich dcera
Blanka. ,A z vasné pro cukrarské
femeslo a pekarstvi, dodava. Ackoli
nikdo z nich neni pfimo z oboru,
napadlo je péct tvartizkové moué&
niky. Témi prvnimi byly losticky
kolacek a $atecek s povidly. ,To je
stalice, kterou mame permanentné
v nabidce a od pocatku se tési velké
oblibé," vysvétluje.

A jaké byly prvni ohlasy? ,Velmi
kladné. Bylo to néco zcela netra-
di¢niho, co tu jesté nebylo. Jako
prvni jsme pfisli s néc¢im, co bylo
nad ramec toho bézného, co lidé
znali z podnikové prodejny nebo

Z restaurace,’ vzpomina pani Blanka.
Na vymysleni recepttl se podili

s maminkou, inspiraci berou také

z cyklovyletd, odkud treba privezou
napad na surovinu ¢i koreni, které
by mohli pfidat k tvartzkam.

Pro milovniky novych chutovych
kombinaci doporuéuji tfeba bram-
borové lokse pInéné tvartizkovou
pomazankou. ,Lokse valime sami
aidealni jsou teplé. Zahtivame je
nasucho na plotné, aby vynikla
jejich chut. Je velmi jemna a bofi
myty typu Nemam rad tvardzky.
Tak se k tvartizkm proji i ti, ktefi
je do té doby neméli v oblibé ¢i je
vibec nezkusili

»Mame
tvaruzky v krvi,”
sméji se v lostické
Tvarazkové cukrarné

Postulkovi si sv(ij Gspéch tvrdé
odpracovali. Od pocatku podnikani
jezdili neinavné po akcich, byli

na trzich ¢i festivalech, propa-

govali tvartizky i své kulinaiské
kreace. ,Davali jsme védét o sobé

i o Losticich. To je zaklad moderni
gastroturistiky. Dat tomu punc, ze
ma cenu do Lostic dojet a zastavit se
u nas," vysvétluje pani Blanka.

i

Soucasnost ji dava za pravdu.

V sezdné se to za¢ina v malém
méstecku u Mohelnice navstévni-
ky jen rojit a vétsina z nich zavita

i do tulného zafizeni, kde si mohou
pochutnat také na kavé, regional-
nim pivu, klasickych zakuscich,
zmrzliné a dalSich pochoutkach.

A Tvar(izkova cukrarna uz nemdze
chybét v zadném propaga¢nim
materialu nejen mésta i regionu, ale
i vramci Hané a Olomouckého kraje.
V sezdné se nabidka pohybuje ko-
lem 30 druht tvartzkovych moué
nik{i a dalsi na sebe nenechaji ¢ekat.
A co plany? ,Mame radi kombinace
s dzemy a marmeladami. Prosté nas
bavi sladkoslané chuté. Zkousime

i néco na zimu na zahtati, s medem,
se zazvorem," nastinuje Blanka
Postulkova. Sbihaji se vam sliny? Pak
nevahejte a zastavte se.

Otevieno pondéli-nedéle
10.00-17.00

www.tvaruzkovacukrarna.cz
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Francouzské galette
s houbami

a Olomouckymi
tvarazky

Tésto:

160g polohrubé mouky, 0,5 lZicky soli, 113 g masla
(vychlazeného a pokrdjeného na malé kousky),
60ml ledové vody (pFiblizné 4 lzice) anebo

hotové tésto na pizzu

Napln:

500g hub (Zampionii), 2 cibule, 2-3 strouzky cesneku,
Cerstvy tymian, 3 lzice olivového oleje, 4 mensi vejce,
100g Olomouckych tvarizki, 1 cervena

a 1 zluta paprika, stil, cerny pepr; 1 vejce na potreni

Tvarazek - MAGAZIN TRADICNTA JEDINECNE POCHOUTKY

Mouku se soli zpracujte s maslem v drobenku, pridejte
vodu a vymichejte v tésto. To rozdélte na 4 bochanky.
Zabalte je do potravinarské félie a vlozte na min. 30 mi-
nut do chladnicky. Mezitim si pfipravte napln. Na velké
panvi osmazte na oleji pfiblizné 5 minut cibuli a pfidejte
Cesnek. Pridejte houby nakrajené na platky a opékejte
je cca 10-15 minut. Okoferite a vaite jeSté cca 5 minut.
Poté nechte vychladnout.

Na lehce pomouceném vale rozvalejte kazdy kousek
tésta na kruh o priiméru cca 20 cm. Polozte je na plechy
vylozené pecicim papirem. Na kazdy kruh nastrouhejte
¢ast Olomouckych tvartizk(i tak, aby okraje cca2cm
zlistaly prazdné. Na syr pridejte houbovou smés. Okraje
ohnéte smérem dovnitf, aby napli nevytékala. Okraje
tésta mlizete potfit rozslehanym vejcem. Pecte 20 minut
do zlatova v troubé na cca 200 °C.

Pak vyjméte plechy z trouby, do kazdé galettky udélejte
jamku a do ni vyklepnéte 1 mensi vejce. Pokud je vejce
vétsi, odeberte ¢ast bilku. Takto pecte galletky jesté

10 minut. Hotové posypejte tymianem a troskou pepfe.

Tvaruzkové Satecky

1 listové tésto, 200 g Olomouckych tvarizkd,
100 g salamu nebo pikantni klobasy,
1 vejce na potreni

Z listového tésta vyvalime placku a nakrajime ctverce.
Do jednoho cipu vlozime kolecko salamu a pokrajeny
tvar(izek. Tésto prehneme a vytvotime trojihelnik.
Okraje peclivé pritiskneme. Potfeme rozslehanym vej-
cem a upeceme v horké troubé.

Syrovy vénec
s ¢ernym kofenem

©00000000000000000000000000000000000000000000000 o

Tvaruzkovy slany kola¢

1 hotové tésto na pizzu, 125 g Olomouckych tvarizki,
100g anglické slaniny nebo sunky od kosti, siil, kmin,
oregano, muskatovy ofisek, cerny pepr mlety, kmin

Hotové tésto vlozime do kolac¢ové formy. Lehounce
tésto osolime. Tvartizky i slaninu nakrajime na drobné
kosticky, promichame a navrstvime na tésto. Posypeme
kminem a oreganem, pridame $petku muskatového
ofisku a ¢erného pepre. Dal jiz nesolime, slanina i tva-
rizky jsou dostatecné slané. Pe¢eme ve vyhraté troubé
dozlatova pfi teploté 180 °C 20-30 minut. Vyborny je
za teplaizastudena.

1 hotové tésto na pizzu, 125g Olomouckych
tvarizkii Kousky se zelenym peprem,

300g cerného korene, 200g zervé,

70g parmské Sunky, 1 Izice citronové stavy,
1 vejce na potreni, 2 Izice sezamovych
seminek na posypani

Veétsi misu naplnite vodou a pridejte do ni citronovou
$tavu. Oloupejte ¢erny kofen a hned ho davejte do cit-
ronové vody, aby nezhnédl. Pracujte radéji v rukavicich
nebo pod tekouci vodou, protoze z cerného korene
vytéka hustd lepiva $tava, ktera hned zasycha.

Silnéjsi kusy cerného korene prekrojte na polovinu.
Vlozte do vrouci osolené vody a 15 minut vaite pod
poklickou domékka. Vyjméte dérovanou nabérackou
a nechte vychladnout.

Pripravte si plech vylozeny pecicim papirem.

Tésto na pizzu rozkrajejte na osm obdélnik(i a rovnou
na plechu za¢néte skladat kruh tak, aby obdélniky byly
ve stiedu spojené a mirné se prekryvaly, zatimco vnéjsi
strany budou smérovat z kruhu ven. Na zacatku to spi$
bude vypadat jako osmicipa hvézda bez stiedu. Ale to
jen do momentu, nez nanesete napln, pres niz se cipy
prehrnou do stiedu, a vznikne vénec. Kazdy obdélnik
jesté po uhlopticce nafiznéte nozem, ale nedokrojte az
do obou rohtl.

Tam, kde je tésto spojené, rozlozte platky parmské
$unky. Zervé promichejte s tvartizky a ¢ernym kofenem,
nakrajenym na kolecka nebo hranolky. Naneste ho

na parmskou $unku. Nyni vénec zabalte - cipy tésta
prekladejte pres napln smérem do stfedu, aby vznikl
pozadovany tvar.

Potiete rozslehanym vajickem, posypte sezamem a pe¢-
te 20 minut dozlatova pii 180 °C.

TVamzkevi

A Dalsi chutné recepty

= naleznete v nasi

Tvariizkové kucharce,
zakoupit ji miizete
v knihkupectvich nebo
v nasich podnikovych
prodejnach.

www.tvaruzky.cz 9
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Jaka bude dalsi nova prichut Olomouckych tvartizki?

Podnikové
prodejny A.W.

Ve ctyrech méstech muizete nakoupit v podnikovych
prodejnach A.W,, spol. sr. 0., v Ostravé navic i vyuzit
sluzeb jedinec¢ného tvaruzkového bistra. Kazdy den
sem zavitaji tisice zakazniku. A co clovék, to trochu
jiné chuté a preference. Proto se snazime zaujmout $i-
rokou skalou sortimentu a stale nase sluzby zlepsovat.
Seznamte se s novinkami a zajimavostmi ze ¢tyilistku

nasich obchodu.

Vyhlaseni
vysledku ankety

»0 novou pfichut

k tvarazkovym
kouskam"

V jarnim cisle jsme vas vyzvali, abys-
te nam zaslali své tipy na nové kore-
ni k tvarGzkovym kouskiim. Ozvalo
se nam 28 ¢tenarid naseho casopisu.
Posledni den v srpnu jsme anketu
ukoncili a vylosovali 3 ocenéné.
Jejich jména jsme zverejnili na nasich
webovych strankach a facebooko-
vych profilech nasich podnikovych
prodejen a odménili je darkem.
Jsou to:

pani Aneta Novakova
pani Simona Cincalova
pani Jitka Duriskova

Viem, ktefi nasli ¢as a svdj tip nam
zaslali, moc dékujeme. V. mnoha
pfipadech se napady opakovaly,
nékteré jsou nerealizovatelné (tfeba
s pfidanymi $kvarky®©).

Jste zvédavi, které prichuté byly
nejcastéjsi?

Medvédi cesnek, zahradni bylinky,
provensalské kofeni, majoranka,

rozmaryn, libecek, tymian a rGzné
smési koteni. Nékteré tipy byly
trosku netradicni, napriklad slany
karamel, ¢okolada, prazené zito ¢i
hof¢ice.

S vysledkem ankety byli seznameni
pracovnici nasi firemni laboratore

i vedouci vyroby. Az ¢as pIny zkou-
$ek a ochutnavani ukaze, co nového
se nakonec na trhu objevi.

Je libo kafi¢ko?
V podnikové prodejné v Losticich
byl zacatkem meésice fijna insta-
lovan automat na zrnkovou kavu.
Zékaznici si mohou vybrat z péti
nabizenych druh kavy: espresso,
lungo, cappuccino, moccacino

a latté za ceny vic nez pfiznivé.

Automat na kavu v Losticich

Tvaraizek - MACAZIN TRADICNTA JEDINECNE POCHOUTKY

Nejen vanoéni
nabidka

Kazdoro¢né v adventnim case
rozsifujeme nabidku o vybrané
lahtidky, které obohati vas svatecni
stlil. Nékteré vyrobky si zakaznici tak
oblibi, ze zUstavaji soucasti celorocni
nabidky. Vybirat mUizete ze syrovych
i uzenaiskych specialit tuzemské

i zahrani¢ni vyroby.

Svatecni ¢as — a nejen ten vanocni
- je samoziejmé i vitanym ¢asem
nejriiznéjsich setkani. Planujete
navstévu znamych i pribuznych?
Nezapominejte, ze vybrané druhy
Olomouckych tvarzki maji vano¢-
ni ¢i silvestrovskou, ale i valentyn-
skou a velikono¢ni etiketu a takovy-
to originalni a pfitom chutny darek
hostitele urcité potési.

Vadnocni baleni Olomouckych tvardizke

Zabalime vam na miru
Chcete nékoho potésit darkem
sitym doslova na miru? I to je

u nas mozné. Darkové krabicky —
malé i vétsi — pro vas pripravuje
personal nasich prodejen, a to
nejen o Vanocich. V ptipadé
vasi volby obsahu je
objednavka predem
nutna!

Nas zakaznik,

y Y &
nas pan

Snazime se ze vsech sil, abyste byli ve Ctvefici nasich
podnikovych prodejen maximalné spokojeni. Nejen

s moznosti vybéru ze Sirokého sortimentu produktii
tvaruzkovych i jinych, ale aby vam nas vyskoleny
personal dokazal i fundované poradit. S vybérem, ale
tieba i se skladovanim tvartzkii ¢i s riznymi chutovymi

kombinacemi.

Tvartizkové bistro v Ostravé

Které zbozi se v nasich prodej-
nach ani neohteje? S jakymi
dotazy chodi zakaznici? A co
vam pripadné doporucuji? Na to
jsme se zeptali vedoucich nasich
podnikovych prodejen.

Aneta Kleckerova,

vedouci prodejny v Olomouci:

K nam na Horni nameésti naproti rad-
nici si nejcastéji zakaznici chodi pro
Kousky s kminem a rodinné baleni
Olomouckych tvartizkit Malé 420 g
a Vénecky 350g.

Doporucujeme samoziejmé novinky,
které zakaznici neméli zatim Sanci
ochutnat a vyzkouset. A z naklada-
nych tvarGzka TvarGzkovy salat, kte-
ry se hodi pro nejriiznéjsi prilezitosti.

Anna Stiihavkova,

vedouci prodejny v Brné:

I unas v Brné jdou zakaznici po kla-
sice, to znamena trzni druhy Malé,
Vénecky, Velké a Kousky s kminem.
Z novinek se nejvice prodava Tva-
rizkovy salat, ktery se mimoradné
povedl.

Zakaznikam neustale doporucuje-
me skladovat tvar(izky v teplotnim

rezimu 4-8 °C, nebot u nékterych
dosud pretrvava mytus, ze maji
dozravat v teple.

Lenka Halatova,

vedouci prodejny v Ostravé:
Nejoblibenéjsi vyrobek v nasi
prodejné je Tvarizkovy salat 500 g,
ktery se po otevieni vicka da kon-
zumovat bez dalich kuchynskych
Uprav i priprav.

A nejcastéjsi dotazy zakaznika

se tykaji spravného skladovani
Olomouckych tvartizki v domacich
podminkach.

Denisa Bendova,

vedouci prodejny v Losticich:
Kousky s kminem — léty provérené
chutové spojeni syru a kofeni, dar-
kové baleni Olomouckych tvarizki
Pozdrav z Lostic a Tvartizkovy salat,
to jsou nejprodavanéjsi vyrobky

u nas v Losticich.

Také jsou ted’hodné oblibené
mrazené Obalované tvartzky, které
si zakaznici moc chvali a dékuji, ze
jsme tento vyrobek zatadili do pro-
dejniho sortimentu. Velmi jim usetfi
casi praci.

Zakaznici nas Casto oslovuji s dota-
zy tykajici se potravinovych alergi.
Zda jsou tvarlzky bezlaktozové,
bezlepkové, a vlastné nejen tvardz-
ky. Tyto dotazy sméfuji i k ostatnim
syrovym vyrobk(m, které proda-
vame. Aktualné se ptaji i na zralost
tvarizk(, proc jsou tvartzky nékdy
nepiilis zralé, jak dlouho budou
dozravat, a jestli opravdu doma
dozraji, jak maji.

A co bych doporucila zakaznikim?
Vyzkouset tvartizkové tycinky Ber-
tycky. Kdo je zkusi, tak se pro né vraci.

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Losticich
nameésti Miru 11, Lostice

tel: 583 401 220

Oteviraci doba:

po-ne 8.00-18.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Olomouci
Horni namésti 365/7, Olomouc
tel: 585202 551

Oteviraci doba:

po-pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Ostravé
Puchmajerova 1,702 00 Ostrava
tel: 595 541 558

Oteviraci doba:

po-pa 8.00-18.00

sobota 8.30-12.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Brné

Pekarska 2, Brno

tel: 539 011 444

Oteviraci doba:

po-pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych tvartizkir v Losticich

www.tvaruzky.cz
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Na olomouckém Dolnim namésti to o sobotnich trzich poradné Zilo!

Rok 1583, to uz je hodné vzdalena historie, Ze? Pokud
si budete délat rodokmen, matriky do téhle doby
nesahaji, ai jinych historickych pramenti je pomalu.

Co na tom, Ze uz se psal novovek
(rany), pro normalniho smrtelnika
je to hododné vzdalena minulost.
Co se toho roku udalo? Pokud
pomineme ,klasiku” typu stiidani
ro¢nich dob nebo Velikonoce

¢&i Vanoce (aspon v kiestanské
Evropé), mlizeme pfipomenout
narozeni ti velikant ¢eskych déjin
- vojevidce Albrechta z Valdstejna
a dvou vyznamnych exulantt Pavla

Stranského ze Zapské Stranky a Pav-
la Skaly ze Zhote. Angli¢ané zalozili
na severoamerickém kontinenté
prvni kolonii a u nas, tramtarara,
velka slava, cisat Rudolf II. presidlil
do Prahy a vratil ji tak lesk vyznamné

metropole. William Shakespeare
byl Cerstvé Zzenaty a narodila se mu
prvorozena dcera Susanna...

A taky v Olomouci vydechl naposled
Vaclav svobodny pan Edelmann,
nebo chcete-li némecky Wenzel
freiherr Edelmann. Pravé kvli

nému nyni onen rok, od néhoz letos
uplynulo 440 let, pfipominame.
Pro¢? Protoze smrt je okamzik pfimo
uréeny k bilancovani. Jenze pokud se
jedna o obchodnika, ¢imz zminény
pan byl, také k bilancovani obchod-
nimu. Takze jsme u jadra véci. Nejspi$
dédicové si fadné vykasali rukavy

a pustili se do sepisovani, co po sobé
velevazeny a uspésny obchodnik
zanechal. Nejen Satstvo, nabytek

a daldi vybaveni domacnosti, ale
piedevsim obchodni artikl, zbozi,
které mél na skladé, tedy vsechna ta
»movita aktiva"

No a mezi vsim moznym na nas

ze staré listiny sviti i fadek, ktery
lakonicky pravi: per 2 33 Kwerglen.
Symbol 313 znamena Shock, cesky
kopa, coz je pocetni mira oznacujici
60 kust. A slovo Kwerglen? To uz

je prece jen fousek od moderniho
némeckého vyrazu Quargel, kterym
se oznacuji tvarzky. Takze na skladé
neboztika pana Edelmanna bylo

ve chvili jeho vyvazani se z pozem-
skych pout také 120 tvartzku. Vitejte
u nejstarsi, tedy prvni dochované
zminky o Olomouckych tvartzcich.

Stylové je i to, ze pochazi z Olomou-
ce, piimo z jeho centra, z Horniho
nameésti. Dovedete si predstavit, ze
by se o0 Olomouckych tvartzcich
zminoval Udaj tieba z Prostéjova,
Vidné nebo Vratislavi? Tedy ano,
predstavit si to jde, ale uz by to ne-
bylo ono. Takhle to mame navazano
na hanackou metropolia v nina dim
¢.p. 367 naproti radnici. Na renesan¢
ni palac, ktery dodnes nese jméno
svého davného majitele, méstana,
purkmistra a uspésného obchodnika
plivodem ze zapadlé visky Brosdorf,
dnes Bravantice u Ostravy. Pozdéji
dam koupilo mésto a sidlil zde velitel
olomouckeé pevnosti, mj. marsal Jan
Radecky z Radce, na konci 19. stoleti
zde bylo dokonce vedeni mésta. Ale
to jen tak mimochodem...

W et

Nejstarsi dochovand zminka o tvariiZcich v soupise poztistalosti

Tvaraizek - MACAZIN TRADICNTA JEDINECNE POCHOUTKY

Soupis poztistalosti

Takze zpatky k tvartizkim. Stalo
vlbec za to se o nich zminovat?

Sto dvacet kust neni maly pocet

a na soutézi jedlik(i by i tém nej-
vétsim bumbrli¢kiim daly poradné
zabrat, ale... Vzdyt v baleni velkych
(167 grami) je Sest kolecek, tedy

se bavime o dvacitce balick(! Navic
pokud byly dobfe nazralé, za par dntt
se vydaly samy na cestu. Jenze ouha!
Nesrovnavejme dnesek s minulosti
a soucasny Olomoucky tvartzek

s tehdejsim.

Slozeni bylo, pokud ne stejné, tak
hodné podobné: kysely tvaroh, stl,
mlécné kultury. Rozhodné byl histo-
a rozsiteni odstredivek (konec

19. stoleti) se musela smetana sbirat
z hladiny, kam postupné vyplavavala,
tedy ,sedala”. A to se nikdy nepodafi-
lo na ptil procenta jako dnes.

Co ale bylo jiné a ¢im se naprosto
zasadné lisily, byla velikost. Tehdejsi
tvarlizky se totiz viibec nepodobaly
tém dne$nim! My jsme zvykli na roz-
placlé kole¢ko a nic jiného (tedy
kromé zlomu neboli kouski) si ani

Paldc Viclava svobodného pana Edelmanna je dodnes ozdobou olomouckého Horniho namésti

nedokazeme predstavit. Ale tento
tvar se vyvinul az nékdy v 19. stoleti,
kdy vyrobci a obchodnici chtéli, aby
tvar(zek hezky prozral. Pokud se ony
malinké ,breberky’, presnéji bakterie
mlééného kvaseni a kvasinky, maji
Cile k dilu, zraje tvaroh od povrchu
ke stredu rychlosti zhruba milimetr

za tyden. Moderni tvardizek tak pro-
zraje skrz naskrz zhruba za Sest tydni
od svého zrodu.

Jenze drive tvartzky slouzily jako
Jkonzerva’, tedy zpUsob, jak mléko
zpracovat a dlouhodobé uchovat.
At uz je délaly panimamy nebo vzni-
kaly v dilnach, byly mnohem vétsi,
klidné kilové i tézsi. Tvaru koule nebo
homole. Takovéto nasolené hroudy,
Casto ochucené domacim kore-

nim — kminem nebo pazitkou — se
ukladaly do dizi nebo kameninovych
hrncti a davaly na chladné misto.

A Cas od Casu se vytahly na svétlo,
jednou za mésic ¢i dva, a oskrabala
se vrchni nazrala ¢ast, centimetr ¢i
dva silnd. Tahle tvartizkova hmota
se pak mazala na chleba, zatimco
zbytek putoval opét do sklepa, kde
dal pomalounku zral.

Znamena to, ze v ,depotu” pana Edel-
manna mohl v tvartizkach lezet do-
cela majlant, ktery uz stal za zapsani.
Zaroven to taky znamena, Ze vyroba
tvarizk(i a obchodovani s nimi byly
uz tehdy aktivity na Hané bézné,

byt bylo mléko vzacné a vyrobky
zného, tedy i syry, urcené hlavné pro
zamoznéjsi vrstvy. Autor zapisu navic
nepsal Kase, tedy syr, ale rovnou

bez dalsiho vysvétlovani Kwerglen.

Z toho Ize usoudit, Ze to byl bézny
vyraz, kterému kazdy rozumél.

Co fici zavérem? Zrodil se tvartizek
v 16. stoleti? Kdepak, ani nahodovu,

jeho koreny jsou mnohem starsi

a sahaji az do pravéku. Ale o tom az
zase nékdy jindy.

www.tvaruzky.cz
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V nasem muzeu se nenudi ani ti nejmensi. | na né myslime s novymi hracimi prvky.

Pro mladé i staré, muze i Zeny, tvaruzkové jedliky

i zaprisahlé odpiirce. Pro ty zvlasté by to mélo byt
povinné, protoze mnozi po navstévé muzea zméni
nazor a prece jen zkusi néco tvartzkového zobnout.

Expozice s fadou interaktivnich
prvku pfiblizuje nejen historii
shanackého zlata’, ale i soucasnou
vyrobu této pochoutky s neza-
ménitelnou chuti a vani. Zvidavi
maji moznost dozvédét se leccos

i o mlékarenstvi a syraistvi. A pokud
nemtzete vy k nam, zkontaktujte
nas, treba vyrazime s prezentaci
my za vami. Nebo se potkame

na nékteré z akci, kam s muzejnim
stankem vyrazime.

Kdo si mysli, ze Muzeum Olomouc-
kych tvartizku je jen rada zaprase-
nych vitrin s roky stejnymi vécmi,
tak u nas se kruté myli. Vitriny
pravidelné oprasujeme, ale hlavné

jich tu moc neni. Rada exponatd je
totiz volné a na nékteré si sahnete.
Treba v sale predstavujici soucasnou

vyrobu muzete vyzkouset plechové
tvaroharské boty nebo na trenazé-
ru zkusit, jaké bylo $lapat tvaroh.
Az kouskil si slozit tvarGzek hned
ve tfech stupnich obtiznosti.

A co je unas nového? Predevsim
expozice mapujici historii tvar(iz-
karstvi mimo Lostice. Vedle Hané

se totiz v minulosti hojné vyrabély

i na jizni Moraveé ¢i ve vychodnich
Cechéch. Ale taky v Berouné, Otovi-
cich u Karlovych Vard, Dymokurech
Civ Ostravé, Mistku nebo Krnové.
A v fadé rolnickych mlékaren

na Slovacku.

Stalou expozici pravidelné dopl-
nuji sezonni vystavy. Zimni vznikla
ve spolupraci se spolkem Respekt

a tolerance, ktery se stara mj.

o lostickou synagogu. Je vénovana
tzv. Stolpersteiniim neboli kame-
ntum zmizelych a mapuje osudy
lostické Zzidovské komunity a jejich
domovti. Najaro ji pak vystrida
komiks z dilny Védecké knihovny
Olomouc vénovany fiktivni postavé
obchodnika s tvartizky Rehote
Ignace Hallirzka, ktery nas bude
provadét dlouhym 19. stoletim az
do rozpadu monarchie.

Myslime ale i na malé a hravé. Proto
v muzeu najdete nové dvé desitky
molitanovych tvartizkd s kozenko-
vym potahem ve Zlutém a oranzo-
vém provedeni. Muzete je skladat
na sebe, zkouset prenaset, kutalet
nebo se do nich jen tak vyvalit.
Udélejte si u nas pohodu. Pro ty,
ktefi si vedle zazitk(i radi odnaseji

i vzpominky v podobé suvenyrt,
mame taky dobrou zpravu. Nabidku
jsme rozsirili o fadu dalSich polozek:
tricka, ponozky, hrnky, tasky, hry

a chystaji se dalsi

A konecné posledni novinka: nase
muzeum se stalo zaroven turistic-
kym informacnim centrem, v némz
se dozvite dalsi tipy na vylety vcetné
otviracich dob, ale i moznosti stravo-
vani ¢i ubytovani. Dokonalé 2 v 1!

Je libo hrnecek, puzzle nebo jind hra? A co tricka, tasky ci vystfihovanky?
Sortiment suvenyrii stdle rozsifujeme!

Tvarazek - MAGAZIN TRADICNI A JEDINECNE POCHOUTKY

Jubilanti se
jen hrnuli

Letni sezéna se vydafrila a mu-
zeem prosly tisice navstévnika.
Mezi nimi i dva jubilejni: 3. cervna
to byl Lukas Jaronék ze Zlina s pfi-
telkyni. Oba byli poradné prekva-
peni, kdyz méla jejich vstupenka
kulatoucké ¢islo 210 000! A jeste
vétsi radost méli z darkového ba-
licku, ktery tu na né cekal. Dalsiho
oslavence, pardon, oslavenkyné,
jsme se dockali za dva a pl mé-
sice, presné 25. srpna. To k nam

z Petrova nad Desnou zavitala

s rodinou Kata Pospisilova. Také
ji se unas libilo, pochvalovala si
mnozstvi historickych fotografii
a filmy, z nichz se dozvédéla mno-
hé o vyrobé a historii tvarizkd.
Od toho dne k nam dorazilo
dalSich par tisicovek, takze se
blizime k jubilejnimu navstévniku
¢islo 230 000. Nebudete to treba
zrovinka vy?

» histarie | soutasnd wyroha

mberaktivni pry » audiovizualn

peogramy & inclividuélnd prof idk:

Wiy a kulturni akice » retro Im::r
* bezhariérony phistup

Vzniklo v roce 1994 v misté plivodni vyrobny tvar(izk(i. Umisténi uvniti vyrobniho zavodu viak omezovalo jeho rozvoj,

Olomoucké
tvaruzky
a ¢okolada

Ze to nejde dohromady? Ale jdéte!
V Troubelicich na Cokoladovém
jarmarku jsme se predstavili

s muzejnim stankem i ochut-
navkami a byli jsme piijemnym
protikladem sladkych vyrobku
zdejsi firmy. Zajemci si mohli
vyzkouset tieba vyrobu tvartzki
tradi¢ni metodou s tzv. klapackou,
méli $anci ochutnat kysely tvaroh,
znéhoz se tvartizky vyrabéji, ¢isi
slozit tvartizkové puzzle.

Z Izraele do
mésta predku

Dédecek Emil Langer byl v Losticich
tvartzkarem, jeho syn Artur na zacat-
ku valky za dramatickych okolnosti
utikal do Palestiny a bojoval v ¢esko-
slovenské armadé. A jeho vnuk Amir
priletél s celou rodinou na navstévu
naseho muzea, aby se podival na vy-
stavu vénovanou jeho otci Arturovil

Tvarazkovy
kral ve dievé

Vytvoril jej — kdo jiny nez autor
Lostického betlému a nas dlouho-
lety spolupracovnik Jaroslav Benes.
Je urcen pro vitéze tradi¢niho
Sachového turnaje. Ale neni to
jediny kral, ktery vznika v jeho dilné.
V prosinci se totiz betlém rozriista
o dalsi dvé postavy, vedle Tomase
Bati to bude kral Tvartzek Il. neboli
Jakub Oliverius.

proto bylo v roce 2014 otevieno nové muzeum s modernimi expozicemi. Doba prohlidky trva dle individualniho

zajmu pfiblizné hodinu. Muzeum muzete navstivit kazdy den od 9 do 18.00 hod.

Recepce a objednavky: tel.: +420 583 401217
www.tvaruzky.cz/muzeum-olomouckych-tvaruzku

facebook.com/ muzeumtvaruzku

www.tvaruzky.cz
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Vazeni zdakaznici
a milovnici Olomouckych tvarizkii,

mmnohokrdt Vam dékujeme
za Vasi prizen v roce 2023

a tesime se na velkou
tvarizkovou jizdu
rokem 2024.
Zalozeno 1876
i 2! X
Vase AW, spol. s . o. olomoucké

tvaruzky




