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Slovo na avod
Milé ¢tenarky, mili ctenari,

vy, ktefi nakupujete Olomoucké tvartizky pravidelné

a Casto, jste byli zvykli sahnout automaticky po urcité
barveé krabicky. Védéli jste, ze hnéda etiketa na krabicce

s tvartizkovymi kousky znamena Kousky s kminem, cerna
Kousky s chilli, atd. A nyni urcité zaznamenavate zménu.
Rozhodli jsme se totiz zménit design etiket. Zvolili jsme
variantu, ktera sjednocuje celou fadu naseho krabickového
zbozi a lisi se pouze prichutémi, které jsou na etiketach
vyrazné zobrazeny. Moc bychom si prali, aby se vam nové
obaly libily, stejné jako se libi nam.

A jesté bychom se radi trosku pochlubili. V kvétnu letos-
niho roku se v Narodnim zemédélském muzeu v Praze
konala Oslava mléka s vyhlasenim vysledkii soutéze
MIlékarensky vyrobek roku 2019. V kategorii ,Pfirodni syry
meékké a zrajici” ziskaly tento titul Olomoucké tvartizky
Malé 420 g. Ocenéni nas moc potésilo.

V minulém cisle magazinu Tvartizek jsme vas informovali,
Ze intenzivné pracujeme na otevieni ¢tvrté podnikové pro-
dejny, tentokrat v Ostravé. Podafilo se a prvni zakazniky
jsme v ni privitali 18. cervence. Nasi novou prodejnu vam
predstavime v aktualnim cisle magazinu na str. 10a 11.
Pripravili jsme také dalsi pokracovani serialu o historii
tvartzkd a tvarzkar a podivame se, jak oslavilo 25. vyroci
Muzeum Olomouckych tvartzkii. Také vam prozradime,
¢im jsou Olomoucké tvariizky vyjimecné a pro¢ byste je
méli zafadit do svého jidelnicku.

Prejeme vam prijemné Cteni.
Jednatelé A.W.spol.sr.o.

Nové obaly

A.W. nyni vyrabi 33 trznich druh Olomouckych tvartzkd.
Zakladnich pét trznich druht se bali do paropropustné folie
s potiskem, zbyvajicich 28 druhti do plastovych vanicek,

kde jsou vsechny udaje uvedeny na etiketach. Letos padlo
rozhodnuti zménit a sjednotit design etiket. Postupné

se na pultech prodejen objevuji prvni zabalené vyrobky

s novymi etiketami. Lisi se vyobrazenim jednotlivych pichuti
(kmin, zeleny pept, ¢ervena paprika, ¢esnek, chilli, cibulka,
atd.). Autorem grafickych navrht obalti je Tomas Blaha
zolomouckého Studia22.

Regiontour v Brné

Spole¢nost A.W. opét najdete v pfistim roce
na brnénském vystavisti ve stanku Olomouckého kraje.
Veletrh Regiontour, ktery se kona 16. az 19. ledna 2020,
je zaméfen na cestovni ruch v tuzemsku. Jeho nedilnou

soucasti jsou i ochutnavky krajovych specialit, kam
Olomoucké tvartizky rozhodné patfi.
www.bvv.cz/go-regiontour
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Nova prodejna v Ostravé

Nova podnikova prodejna A.W. se otevrela 18. cervence

v ulici Puchmajerova v centru Ostravy, jen par krok(

od Masarykova namésti. Najdete zde kompletni sortiment
Olomouckych tvartzka a vyrobkd z nich i doplnkovy
sortiment. Soucasti prodejny je také tvar(izkové

bistro, kde si pochutnate na tvartizkovych specialitach
pfipravovanych pfimo na misté.

Dalsi informace nastr. 10a 11.

Ocenéni
pro Olomoucké tvarazky

MIlékarenskym vyrobkem roku 2019 v kategorii ,Pfirodni
syry mékké a zrajici” se staly Olomoucké tvartizky Malé
420g. Vysledky byly vyhlaseny na akci Oslava mléka

29. kvétna v Narodnim zemédélském muzeu v Praze.
Diplom prevzal vedouci obchodniho tseku Pavel Aldorf
spolecné s Ing. Miroslavem Zemankem, vedoucim vyroby.



Autor koncepce a vedouci muzea PhDr. Pavel Pospéch

K zajmu o historii tvaruzka mé
pfivedla nahoda, ¥ika vedouci muzea

V misté piivodniho vyrobniho arealu v Losticich vzniklo v roce
1994 Muzeum Olomouckych tvartizkii. Protoze umisténi
omezovalo jeho dalsi rozvoj, o dvacet let pozdéji se otevielo

ve vétsich prostorach nové muzeum s moderné pojatou expozici.
Autorem koncepce a vedoucim muzea je PhDr. Pavel Pospéch.

Jak vznikla vase spoluprace s firmou
AW.?

Nase spoluprace vznikla vlastné
omylem (smich). V roce 1978 jsem
nastoupil do Vlastivédného muzea

v Olomouci. V té dobé jsem se zabyval
historii Hanakd, ktefi za Rakouska-
-Uherska jezdili do jihoslovanskych
zemi a byli tam velmi Uspésni. Nasel
jsem druhou generaci jejich potomkd,
rodinu z Topolan. Béhem jedné navste-
vy mé seznamili s jinou pani z Topolan,
coz byla dcera posledniho tvar(izkare
Leonarda Zelinky. Diky této nahodé
jsem se dostal k tvartizk(im, které jsem
v Zivoté nejedl, nic jsem o nich nevédél.
Zacal jsem se o jejich historii vic zajimat

a nakonec se nam podafilo udélat

ve Vlastivédném muzeu i vystavu.

Od té doby se tvartizkim vénuji porad.
Nikdo div jejich historii poradné ne-
zmapoval, bylo to neprobadané tizemi.

Kdo prisel s napadem zalozit
muzeum?

Po restitucich, kdyz se tovarna vratila
potomkm pavodnich majitelt, mé
oslovil jednatel, pan Ing. Pavel PospiSil.
Pomahal jsem trochu pi pripravé
muzea, shanél jsem materialy, podklady.
Zaklad tvorily exponaty plij¢ené

z olomouckého Vlastivédného muzea,
dalsi se postupné pridavaly. Dostali
jsme se ke spousté véci z archivu, které
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souvisely tieba se zakladanim zivnosti.
V soucasnosti zije na vesnicich uz
¢tvrta generace plvodnich tvartizka-
fi. Od nich jsme ziskali dokumenty

i fotografie. Zdrojti bylo prekvapivé
hodné.

Pivodni muzeum vzniklo v roce
1994 a po dvaceti letech se otevrelo
nové muzeum. Jak se jeho podoba
zménila?

Vyuzili jsme radu exponatt z plivod-
niho muzea a dalsi véci jsme doplnili.
Jednu fotografii, ktera je dnes ozdobou
muzea, jsme shanéli ptl roku. Az jedna
pani z tvartizkarské rodiny z Lostic ji
nasla Gplné dole v krabici od bot, kde
méla ulozeny rizné doklady. Mame
velkou vyhodu, Ze se tady tradice udr-
zela. Stale ziji lidé, ktefi nam mohou
zapUjcit nebo darovat véci spojené

s vyrobou tvarzkd. Sbirky porad
dopliiujeme a také zaznamenavame
vzpominky pamétnik?i.

MUZ

EUM

TVAROZKD

U prilezitosti 25. vyroci se uskutecnil Den otevienych dveii v Muzeu Olomouckych tvartizki

Nové muzeum je velkoryse pojaté.
Z &eho jste pii pripravé koncepce
vychazel?

Staré muzeum urcilo smér, jakym se
mame vydat. Diky nému jsme védéli, co
se osvédcilo a co by se mohlo zménit.

Z toho jsme vychazeli pfi navrhu nové
koncepce. Velmi také zalezi na partne-
rovi, ktery do pfiprav zasahuje. Nékdy to
muze byt trapeni. Ale tady byla opravdu
radost pracovat na novém muzeu,

s jednateli probihaly velmi Zivé a vécné
debaty. Co se domluvilo, to platilo. Pro-
jevila se zde velkorysost majitelt a bylo
znat, Ze jim na vysledku hodné zalezi.

Letos slavi muzeum ctvrt stoleti.
Co povazujete za nejvétsi uspéch?
Potkat $tastnou konstelaci i trpélivost
asilné osobnosti tif jednatel(l. Zachrani-
li podnik zdevastovany statnim podni-
kem. Je piijemné to znat a v takovém
prostredi pak pracovat.

A za dalSi Gspéch povazuji vybér svych
spolupracovnikd. Atmosféra je velmi
pratelska a inspirativni. Poradame
spoustu akci, snazime se prichazet s no-
vymi napady, aby muzeum zilo. Neni
to ovsem jednoduché, nikdy dopredu
nevite, co navstévniky zaujme.

Jak probihaly oslavy 25. vyroci?
Vytahli jsme z depozitare exponaty, kte-
ré driv k vidéni nebyly. Slavnostné byl
instalovan obraz obra Drasala, ktery se

lou¢i s odchazejicimi navstévniky.
Vyrobili jsme pro turisty ,jubilejni
razitko" a vytvorili dal$i malé expozice.
Do volné vitriny jsme tfeba dali staré
mobily. Dnes je jich tam uz asi Ctyricet.
Lidé se u vitriny zastavuji, ¢asto je
zjejich slov citit, Ze maji k témto vécem
citovy vztah. Béhem Dne otevienych
dvefi k nam pfislo pres 500 navstévnik.

Muzete predstavit dalsi plany?
Jednu z moznosti, jak nase muzeum
dal rozvijet, vidim ve spolupraci

s jinymi institucemi. Diky prostornému
vchodu do muzea zvazujeme zpestfe-
ni mini expozic. Velmi perspektivni je
novy model propagace muzea i v Pol-
sku, hlavné v piihranici. Navstévujeme
také dalsi partnery, mésta nebo lazné,

L |

PhDr. Pavel Pospéch

« vystudoval obor ¢estina - historie
na Filozofické fakulté Masarykovy
univerzity v Brné

« pracoval v olomouckém
Vlastivédném muzeu a v Narodnim
pamatkovém dstavu

« pusobil na odboru kultury
a pamatkové péce Krajského tradu
Olomouckého kraje

« zakladal a ptsobil v Hanackém
skanzenu v Prikazich

« jeautorem koncepce a vedoucim
Muzea Olomouckych tvartizk(
v Losticich

kde propagujeme nase muzeum. Kdyz
se predstavim a feknu tvartizky, vétsina
lidi reaguje velmi nadsené. Tvartzky
jsou prosté fenomén, ktery otevira
dvere.

Vystudoval jste historii. Které
obdobi je pro vas nejzajimavéjsi?
Diky své praci jsem pronikl do mnoha
svétd, ale nejradéji mam novéjsi minu-
lost. Kdyz jesté ziji pamétnici, muizete si
vyslechnout jejich vzpominky a piibé-
hy. Velmi zajimavé je hledani v archivu
a zaroven poslouchate vypravéni

lidi, ktefi dobu pamatuji. Vzpominaji
na dobré i zIé véci, vypravéji neu-
véfitelné historky. Nékdy jen sedite
azapominate dychat. Takova prace ma
svoje kouzlo.

Pavodni muzeum vzniklo v roce 1994. Z néj se fada exponatti prestéhovala do nového muzea

www.tvaruzky.cz



Proc€ a jak pomahame?

Nedavno jsem byl jednou studentkou pozadan o zodpovézeni
otazek na téma , Jak vase firma aplikuje zasady spolecensky
odpovédné ¢innosti”. Dva dotazniky zahrnovaly celkem

32 otazek autorizovanych nejen zadatelkou, ale i zahrani¢ni
univerzitou, kde Zadatelka studuje.

Diky pomoci AW. mohla Charita Zabieh koupit viiz pro domdci péci o seniory

Velmi podrobné otazky mély zjistit,
zda v fizeni firmy uplatiiujeme zasady
toho, co Ize formulovat do otazky:
,Chovate se slusné? Ano? Tak pro¢
nemate certifikat CSR?" (pozor, to neni
zkratka Ceskoslovenské republiky,

ze které vypadl hacek nad C).

Jak to tedy je s nasi firmou

a spolecenskou odpovédnosti?

Jsme stiedni firma, ktera

od pocatkt dba na dobré vztahy se
zameéstnanci. Zakladame si na tom,
aby zaméstnanci za dobrou praci
dostavali vcas slusnou odménu.

Za celou dobu existence firmy nebyla
vyplata mezd opozdéna. Nikdy nebyly
zpozdény thrady dani, cel a poplatka.
Mame stabilizované dlouhodobé
vztahy s nasimi obchodnimi partnery.
Sidlime ve mésté, které ma tii tisice
obyvatel, a s jeho vedenim Gzce
spolupracujeme.

Podle nasich moznosti pomahame
praveé tam, kde jsme presvédceni

o spolecenské prospésnosti nasi
pomoci.

’

S nasi pomoci tak byly porizeny
napr.:

« vozidla pro domaci péci o seniory
poskytovanou Charitou Zabreh,

« dychaci pristroje pro praci v zamo-
fenych prostorach a defibrilator pro
Sbor dobrovolnych hasic Lostice,

« détské lanové centrum na koupalisti
v Logticich.

' 4

Jednatel Ing. Jaroslav Kovar

V Losticich podporujeme détsky
pévecky soubor Vétrnik, Domov
seniort U Trebtvky, mistni oddil
Jundka i Klub ceskych turistd. Podporili
jsme i pfipravu lostické olympionicky
Venduly Hopjakové (viz Tvartizek ¢. 4)
a podporujeme radu dalSich socialnich,
kulturnich a spolecenskych akci. Jen

v letech 2016-2018 jsme na tyto aktivi-
ty vynalozili vice jak milion korun.

To vse bez certifikace CSR. Prosté proto,
Ze jako firma se chovame slusné a radi
pomahame, pokud nam na to sily staci.
Takovy postoj povazujeme za samo-
zfejmy a spolecensky odpovédny.

Ing. Jaroslav Kovar, jednatel

AW. podpoilo piipravu lostické olympionicky Venduly Hopjakové
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Cim jsou Olomoucké tvartizky vyjimecné a pro¢ byste je méli
zaradit do svého jidelnicku? Kromé charakteristické viiné
a lahodné chuti ma tento syr i dalsi unikatni vlastnosti.

Diky svym nutri¢nim hodnotam,
nizké energetické hodnoté a obsahu
plnohodnotnych bilkovin i vapniku se
Olomoucké tvartzky radi mezi syry
na prvni pricku. K velkym prednos-

P T

ST AR SN gy S o

Pri vyrobé se pouziva netucny kysely tvaroh.

tem patii lehka stravitelnost a prede-
vsim velmi nizky obsah tuku. Mohou
si je tak doprat vsichni, kdo si hlidaji
svoji hmotnost, vegetariani nebo lidé
s bezlepkovou dietou.

Tvaruzky patfi k syrdm
zrajicim pod mazem.

Pri vyrobé Olomouckych
tvartizkd se pouziva
netucny kysely tvaroh
vyznacujici se drolivou
strukturou, velkym a tu-
hym zrnem, vysokou
kyselosti a biologickou
aktivitou. Do néj se prida-
va stil, regulatory kyselosti
E500 (hydrogen-uhlicitan
sodny), E170 (uhlic¢itan
vapenaty) a mlékarenské
kultury.

A jaké jsou dalsi prednosti
Olomouckych tvaruzka?
Nepouzivaji se geneticky modifikova-
né suroviny. Olomouckeé tvartzky se
vyrabéji bez pridavku syridel, barviv,
aromat a stabilizator(. A jsou bez
jakychkoliv chemickych pfisad.

Pro osoby s potravinovymi
alergiemi jsou dulezité tyto
informace:

o neobsahuji latky, které zptsobuji
celiakii, a jsou tedy vhodné pro
bezlepkovou dietu

® maji 0,01% laktozy v zavislosti
na stupni zrani; ¢im zralejsi tvartzek,
tim méné laktozy obsahuje

e obsahuji alergen — tvaroh vyrobeny
z pasterizovaného kravského mléka

Vsechny tdaje uvedené na obalech
musi byt ovéfované a pravidelné
aktualizované. V této souvislosti spo-
le¢nost A.W. nedavno upravila také
mnozstvi tuku a soli.

Primeérna vyzivova hodnota vyrobku
na100g:

Energie: 541 k)/127 keal
Tuky: 04g
z toho nasycené mastné kyseliny: 0,3g
Sacharidy: 26g
z toho cukry: 26g
Bilkoviny: 280g
sl: 45g

www.tvaruzky.cz



r Sofistikovangjsi
verze vyprostovaci
Cesnecky vas ve va-
rianté s rozpecenym
tvar(izkem vytahne
z jakékoliv vcerejsi
Slamastyky!

Krémova ¢esnecka
s rozpecenym tvaruzkem
na ciabatté

Snadna priprava * 4 porce * vaieni 30 minut

Bylinkova dyné
zapecena s tvaruzky
a mletym masem

2 palice cesneku, 750 ml kureciho vyvaru, 200 ml smetany
ke slehani, 50 g masla, 2 Izice hladké mouky, 1 ciabatta,
80 g Olomouckych tvariizki Special, sil, bily pep¥

Cesnek oloupejte a plochou noze kazdy strouzek rozmack-
néte. V polévkovém hrnci si rozpustte maslo a ¢esnek kratce
orestujte tak, aby zlistal bily. Zapraste moukou a kratce
opecte, ale opét opatrné, aby nezacala chytat barvu. Zalijte
studenym vyvarem a dobre rozmichejte. Varte na strednim
ohni ptl hodiny a potom rozmixujte dohladka. Prilijte smeta-
nu a nechte uz jen lehce pfejit varem. Ciabattu nakrajejte

na platky a na kazdy kousek dejte i par platk(i nakrajenych
tvartizkd. Poté vlozte do trouby a nechte zezlatnout pod
rozpalenym grilem. Cesnecku nalijte do talifi a zapecenou
ciabattu dejte na kazdou porci az tésné pied podavanim.

Zarivé oranzové

~ dyné na nas kazdy podzim

pomrkavaji na farmarskych
trzich i v béznych prodej-
nach zeleniny. Nechte se

1kg mletého kritiho masa, polovina dyné hokkaido,
2 Cervené cibule, 2 Izice olivového oleje, 3 lzice
rajcatového pyré, 100 g Olomouckych tvarizkii, hrst
cerstvych bylinek (dobre se hodi tymian, saturejka,
hladkolista petrzel, salvéj), sil a pepr

Cibuli nakrajejte na mésicky a nechte zesklovatét na rozehra-
tém olivovém oleji. Pridejte mleté maso, nasekané bylinky
arajcatové pyré, osolte a opeprete a nechte dusit domeékka.
Z rozkrojené dyné vydlabejte seminka. U hokkaido nemusite
ani loupat slupku, pfi peceni totiz krasné zmékne. Nakra-
jejte jinacca 1az2 centimetry silné platky. Zapékaci misku
vymazte olejem a dno vylozte polovinou dynovych platkd,
na né pak dejte vrstvu duseného masa a jako vrchni vrstvu
pridejte zbytek dyné. Pekac vlozte do vyhraté trouby a pecte
45 minut pi teploté 200 stupntl. Zhruba 10 minut pred
koncem peceni posypejte nasekanymi tvar(izky a vratte

do trouby na dopeceni.
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nalakat a kupte si ji domd.

Odvdé¢i se vam chutové

pékné vyvazenym jidlem
plnym vani

a bylinek.

\ ‘k\

a 70iminut
} \ m

Pivni pomazanka
s mékkym salamem

Plody Stédré
podzimni trody jsme
spojili do jednoho receptu.
Houby, cerstve sklizené

Teply bramborovy salat
s houbami a tvaruzky

hrusky si v tomto
teplém salatu velmi
dobie rozuméji.

400g malych brambor, 400g hub (hriby, zampiony,
portobello nebo hliva istficna), 125 g Olomouckych
tvarizkii Kousky s restovanou cibulkou, 100g polnicku,
1 lzice jablecného octa, 1 svazek jarni cibulky, 2 hrusky,
olivovy olej, siil a pep¥

Brambory dobre ocistéte a i se slupkou je uvarte v osolené vodé
tak, aby zlistaly trochu pevnéjsi, tedy nerozvarené, protoze je
budete jesté opékat. Nechte vychladnout, a je-li tieba, prekrojte
na mensi kusy. Houby ocistéte a nakrajejte na kousky. Jarni
cibulky nakrajejte na kole¢ka. Na panvi rozehtejte olivovy olej

a opecte na ném brambory dozlatova. Poté je prendejte do misy
a opecte na panvi houby. Pokud bude potieba, pouzijte trochu
oleje navic. Jakmile houby zméknou, pridejte k nim nakrajenou
jarni cibulku a jesté chvilku opékejte. Ke konci peceni pridejte
tvartizky a nakrajené hrusky. Uz jen kratce prohfejte, protoze
pfi dlouhém opékani by se hrusky zacaly rozpadat. Opecenou
houbovou smés pfidejte do misy k bramboram, zakapnéte oc-
tem a promichejte. Na talifi kazdou porci doplnte listy polnicku
ajesté teplé hned podavejte.

Nékdy si o to
prilezitost sama fekne
ajejasné, ze nezlistane jen
ujednoho. V takovém pfipadé

e —

150g pomazdnkového masla, 100g Olomouckych
tvariizkii Vénecky, 100g gothajského salamu, 2 jarni cibulky,
3 az 4 Izice svétlého piva, 2 lzice nakladanych kapii, 1 Izice

majonézy, 1 lZice horcice

Olomoucké tvartizky nakrajejte na drobné kousky.
Mduzete je také pred zpracovanim dat na chvilku

do mrazaku a potom nasekat elektrickym sekackem.

K pomazankovému maslu ptidejte tvartzky a hofcici

a utiete, aby se ingredience spojily. Poté pridejte nakrajeny
gothajsky salam, cibulku na kosticky, kapii a pivo. Znovu
dobre zamichejte a podavejte s Cerstvym pecivem.

Tvamizhovi
kincliaika

Y

Slané | siadké pah
= tradidniho mucei

je dllezité postarat se o poradny

zaklad. S vydatnou pomazankou

a krajicem chleba si mtzete —
byt jisti, ze vam alkohol bude

stoupat do hlavy o poznani
pomaleji.

Tyto recepty jsou z nasi
knihy Tvarizkova
kucharika, ktera na vas ceka
na pultech knihkupectvi
nebo v nasich podnikovych
prodejnadch. Najdete

v ni 50 skvélych receptii,

ze kterych mizete pripravit
chutné pokrmy. Starite se
kucharskou hvézdou!

)

1

Sn'adrln?)l"iprava *4
4 { I 8
S TV IR L
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Ostravska prodejna
s tvarazkovym bistrem

Jen kousek od Masarykova namésti v centru Ostravy najdete
novou podnikovou prodejnu A.W. Kromé kompletniho
sortimentu Olomouckych tvarizkq, desitek druhii
tvariizkovych specialit a dalSiho zbozi nabizi i jedine¢né

tvaruzkové bistro.

Ostravska prodejna je v poradi ¢tvr-
tou prodejnou A.W. ,Po otevieni olo-
moucké prodejny jsme pokracovali

v hledani prodejnich prostor v dalsich
meéstech. V lonském roce jsme se
zlcastnili Garden Food Festivalu

v Ostravé, kde nas zajem navstévnikl
o nase vyrobky utvrdil v tom, Ze dalsi
podnikova prodejna by méla byt

v vy

pravé v Ostravé,’ fika Mgr. Jan Fasura,

Zleva Lenka Halatova (vedouci), Viadimira Matuskovd,
Jana Zdckovd, Kamila Cvrkalové, Jana Sedlakova

vedouci maloobchodniho tseku.
Kromé celého sortimentu Olomouc
kych tvartizk(i a vyrobk z nich
najdete v prodejné také ostatni

syry — zrajici, plisnové, parené, tvrdé,
tavené i Cerstvé, z kravského, ovciho
nebo koziho mléka. Nechybi ani dalsi
syrové lahtidky a mlécné vyrobky

od mensich firem a farem z Ceska,
Slovenska ale i z Litvy ¢i Lotysska.
Tento sortiment vhodné doplnuji
vina z moravského vinaistvi Soman.
PfestozZe je prodejna oteviena teprve
kratce, své stalé zakazniky uz ma.
,Kdyz jsme prodejnu pripravovali,
chodili lidé a ptali se, kdy otevieme.
A jsme velmi mile prekvapeni velkym
zajmem zakaznikd. Prichazeji lidé
vsech vékovych skupin, od rodin

s détmi aZ po seniory. Vraci se k nam
aradi vyzkousi zase néco jiného.

Je znat, Ze lidé na severu Moravy
znaji Olomoucké tvartizky a maji je
radi, fika vedouci prodejny Lenka
Halatova.

Tvarazek - \\ACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

Ostravska prodejna jako jedind nabizi | tvartizkové bistro

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Losticich
nameésti Miru 11

Lostice, tel.: 583 401 220

Oteviraci doba: po—ne 8.00-18.00

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Olomouci

Horni ndmésti 365/7
Olomoug, tel.: 585 202 551
Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Brné

Rasinova 4, Brno-stied
tel.: 539 011 444
Oteviraci doba:

po-pa 8.30-18.30
sobota 8.30-13.30

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Ostravé
Puchmajerova 1,702 00 Ostrava
tel.: 595 541 558

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Jednatel AW. Ing. Jaroslav Kovdr pfi slavnostnim otevieni prodejny, které probéhlo 18, cervence za prritomnosti mistostarostti méstské casti Ing. Valentiny Varkové

aIng. Davida Witosze a dalSich hostti

Cerstvé pochoutky

z Olomouckych tvarazka
Jedna cast prodejny je samoobsluzna,
u pultu pak najdete treba krajené
syry nebo nakladané vyrobky.
Ostravska prodejna jako jedina na-
bizi i tvartizkové bistro. ,Pri hledani
vhodného mista se nam podatrilo
najit takovy prostor, ktery svou
rozlohou umoznil jit do kombinace
prodejny s bistrem. Tento zamér
jsme méli uz div, ale az v Ostravé
nam pronajaty prostor umoznil

tuto variantu vyzkouset,’ vysvétluje
Mgr. Jan Fasura.

Navstévnici si tak mohou pochutnat

nabidka sortimentu.

Maite rad Olomoucké tvarazky?

Miluji obecné syry, zatim jsem tvartizky znal jen ty
klasické zakladni, tady vsak je takovy vybér, ze se

tésim, az vsechny ochutnam.

Ing. Miroslav Vidensky,

spolumajitel domu

| =
Co byste popral nové prodejné? —
Prodejné preji hodné [ ¢

spokojenych zakaznik{. Vnimam
to jako dalsi dlezity krok

k oziveni ostravského centra.
Podle mého nazoru je to krasna prodejna, ktera jinde
neni, a vichni z toho mame radost. Vyzdvihnout bych
chtél krasny, jednoduchy a elegantni interiér — pred
architektem klobouk dol. Ur¢ité se velmi rychle
zavede, protoze Ostravaci budou mit dals$i moznost
kam jit a dat si néco dobrého. Fascinuje mé i obrovska

na vynikajicich specialitach. Kazdy
den se zde vyrabi ¢erstvé pokrmy

s Olomouckymi tvartzky. V nabidce
nechybi Skvarkova pomazanka s tva-
rizky na cerstvém chlebu, tvartiz-
kovy tatarak s toustem, tvarohova
pomazanka s tvartizky na celozrnné
bageté, tvartizkovy ki, stradl s Olo-
mouckymi tvartzky, tvartizkovy
$nek nebo croissanty s tvartzky.

A sortiment se bude dal rozsifovat.
V planu jsou dalsi pochoutky, treba
Tvarlzkové muffiny s vio¢kami chilli
nebo Losticky hot dog.

Jidlo si mGzete snist primo v bistru
nebo si ho odnést. ,Zakaznici jsou

hodné dlouho.

TR

nadseni, protoze nejsme jen dalsi
prodejnou s rychlym obcerstvenim.
Nabizime uplné néco jiného. Lidé se
zajimaji o slozeni vyrobkt a velmi
Casto chtéji i recepty;’ fika s tsmé-
vem Lenka Halatova.

V bistru si mtzete v klidu vypit

i luxusni sicilskou kavu MOAK v né-
kolika variantach, v¢etné bezkofei-
nové. V nabidce je velky vybér caju

i horka ¢okolada. ,Jsme moc radi, ze
si k nam lidé tak rychle nasli cestu.
A tésime se na dalSi navstévniky,
kteri k nam prijdou nakoupit nebo
ochutnat nase speciality,’ dodava
Lenka Halatova.

Ing. Valentina Vaiikova,

mistostarostka méstské casti
Moravska Ostrava a Privoz

Co fikate na otevreni této nové
prodejny v Ostravé?

Jsme moc radi, ze jsme byli pozvani
na slavnostni otevieni této nové

prodejny, a jsem presvédcena, ze je to obrovsky piinos
pro nase centrum. Regionalni zalezitost tohoto typu tady
chybéla. Ur¢ité si velmi rychle najde své zakazniky, ktefi
sem budou radi chodit. Ostrava je povéstna tim, ze miluje
tvartizky a to zejména v kombinaci s pivem.

A co vy sama, mate rada Olomoucké tvartaizky?

Ja je miluji od détstvi, miloval je muj dédecek i tatinek.
Vzpominam na chleba s maslem a tvartizky, k tomu
cibulku ze zahradky a trochu piva. Tvartizky mam rada
do pomazanek nebo nakladané. Prodejné pieji hodné
nakupujicich, at se ji tady dafi a vydrzi tady hodné,

www.tvaruzky.cz




12

Prvni byl Josef Wessels

Punéochar Kristof Wessels z Lostic mél 29. ¢ervna 1831 svatbu.

V 35 letech si vzal Agnes, coz byla dcera puncochare z Litovle. Spolu
méli dceru a dva syny. Jeden z nich, Josef, pievzal otcovo remeslo.

: ; - ¥ | .

ﬁ‘-& I A8 o5 3

Fotografie rodiny Josefa Wesselse

Fotografie rodiny Josefa Wesselse a jejich znamych je unikatni jako pamatnik
zakladatelli dlouhé cesty k soucasné vyrobé tvartizkil. Zbyva jen nékolik
nejasnosti. Samotna fotografie je skoro jisté dilem kocujiciho fotografa,
zejména to doklada tehdy oblibena plachta jako pozadi pro fotografované.
Na zemi je ziejma kamenna dlazba podobna té, ktera se objevovala pfi
stavebnich tpravach domu. Odhadem lze fict, ze rodinna fotografie vznikla
mezi roky 1885 az 1890. V prvni fadé sedici zleva Anna Wesselsova, dale jeji
manzel Josef Wessels a vpravo jeho syn Alois Wessels, budouci majitel firmy.
Zbyvajici postavy nejsou jisté. Jeden ze stojicich mtze byt syn Johan a obéma
Zenam je mozné dat jméno Rozalie nebo Josefka.

Tvarazek - MACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

Vse ale zacalo mnohem dfiv

v Brémach, odkud zacala cesta
mladého punéochafte Kristofa pres
pul Evropy. Nebylo to nic neobvyk-
|ého. Tovary$ mél doporuceni svého
mistra, a kdyz po cesté zaklepal

na zivnost jiného puncochare, dostal
jidlo, nocleh a dle domluvy i praci.
Ucil se a hledal misto, vétsinou se
vracel domd, ale Kristof se spise
nahodou nez cilené ocitl v Losticich.
Se svym femeslem mohl byt spoko-
jeny a v rodinné tradici pokracoval
také jeho syn Josef, ktery se vyudil
puncocharem. Brzy vsak pocitil silici
tovarni vyrobu, které drobni pun-
¢ochati a domaci vyroba nemohli
konkurovat.

NejdFiv povoznictvi,
potom tvaruzky

Nasel si proto novou praci, povoz-
nictvi. Svobodné podnikani po roce
1848 prineslo nové moznosti a Josef
Wessels pfi cestach s riznym zbozim
ziskal mnohem vétsi rozhled. Zjistil,
co je vyhodné a Uspésné. A k tomu
patfila i poptavka po tvarohu.

Je velmi pravdépodobné, ze vozil
mezi svym zbozim i tvaroh, protoze
na tvaruzky byly zvyklé pracovni sily,
které se stéhovaly do mést. Zaroven
stale vice pribyvalo tvartzkara

jako zivnosti. Ménil se i venkov

a misto domaci vyroby se tvartzky
kupovaly.

r
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Matrika v Losticich z roku 1878 a podpis Josefa
Wesselse jako tvartizkare

o Vi fgx
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Josef Wessels dobie vystihl promény

a vedle povoznictvi proto zacal v roce
1876 podomacku vyrabét tvar(izky.

O dva roky pozdéji je uz dolozeny pod-
pis profese tvarizkar v matrice obce.

Délal tvarazky ,za pecé”
V roce 1879 méni oznaceni své profese,
ato na,syrar z Lostic”. Hlubsi vyznam

pfejmenovani pro tvartizky nemélo.
Snad to jen trochu honosnéji znélo.
Naopak velmi podstatné pro
uspéch v podnikani bylo, ze manzelé
Anna a Josef dostali od rodicu

ddm ¢. p. 57 v Losticich. | proto

byli prvnimi vyrobci tvartzki
vrodinéiv Losticich. Slo o dnesni
objekt A.W. Lostice, ktery byl

Lo

protoze ,vyleti ptacek".

Lostické nameésti pravdépodobné z roku 1870

postupné prestavovan. Potomci
Josefa shovivavé vzpominali,

ze délal tvar(izky ,za pecd’,

tedy v malém, ale v té dobé se
dvéma pomocnicemi a rodinou
piedstavoval solidni podnik stfedni
velikosti.

Jina doba pak pfisla s Aloisem
Wesselsem, synem Josefa...

Fotografie tvarazkaiské dilny v Prostéjové
je opravdu unikatni. Je to prvni znama fotografie tvartzkarské
dilny v¢etné majiteld, zaméstnanct a ukazky vyroby. Vedle
obecného zaméru ukazat majitele Frantiska Novaka (zemrel
1886) z Prostéjova, jeho manzelku a tfi zaméstnance je to
doklad ,pleskani” tvartizkt pred vynalezem klapacky. Fotografie
castecné ilustruje nékteré pracovni postupy pii pleskani
tvar(izk(. Je zde i ¢ast techniky vyroby. Pro etnografy jsou
radosti dobové, zivé prvky krojt a obecné i dobové obleceni.
Fotografovani bylo prece jen vzacné, svate¢ni, a ani nahodou
se v takovych Satech nechodilo pleskat tvarzky. U zen je pak
rozdil v obleceni pfi pleskani tvartzki nebo pleskani tvartzka
s fotografem. V druhém pripadé museli vichni pfi praci ,strnout’,
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43. ro¢énik Putovani
za lostickym
tvarazkem

Tradi¢ni akce pro turisty a cyklisty
letos prilakala 3574 Gcastnik.
Pésich turistl bylo 2455 a cyklistt
pfijelo 981. O pfipravu i zdarny
prabéh akce se staralo 138
poradateltl. Pro vSechny ucastniky
byla v cili nachystana svacina

s Olomouckymi tvartzky.

Uplynulé mésice byly pIné raznych akci

spojenych s dobrym jidlem. Pfinasime vam
malé ohlédnuti za témi nejvyznamnéjsimi.

Olomoucky tvaruzkovy festival
Olomoucky tvartzkovy festival, kterého je kazdy rok
spolecnost A.W. hlavnim partnerem, se umistil na prv-
nim misté v kategorii Gastronomicka akce pfi predava-
ni Cen Olomouckého kraje v oblasti cestovniho ruchu
za rok 2018. Ceny cestovniho ruchu Olomouckého
kraje 2018 jsou druhym ro¢nikem soutéze, ktera si klade
za cil predstavit, zviditelnit a ocenit to nejlepsi, co mlize
Olomoucky kraj turistim nabidnout. Také ¢tvrty ro¢nik
festivalu, ktery probéhl 27.a 28. dubna, byl velmi tspés-
ny. Navstévnici mohli ochutnat a koupit si Olomoucké
tvartizky na prodejnich mistech na Hornim namesti

i v podnikové prodejné A.W. Na Dolnim namésti pak
mohli navstivit stanek Muzea Olomouckych tvartzkd.

Lostickeé slavnosti
hudby a tvarazka
Lostické slavnosti hudby
a tvaruzki nabidly ve dnech
21.-23. ¢ervna bohaty kulturni
program, koncerty Anety
Langerové a Milana Peroutky
i oblibené tvartizkové soutéze.
Kral Tvartzek s kralovnou
vyhlasili vitéze vytvarné
soutéze zakladnich skol
na téma Tvaruzek Sel do svéta
a predali jim odmény. Vétsina
obrazk je vystavena v Muzeu
Olomouckych tvartzkd.
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Milékarensky den
v Piibyslavi

Setkani vyrobcli mlé¢nych
vyrobk a syrti v Pribyslavi se
letos spole¢nost A.W. zii¢astnila
jiz potieti. Prodejni akce spojena
s ochutnavkou a prezentaci se

opét setkala s velkym Gspéchem.

Bohaty program pf¥ilakal stovky

navstévnikua

Pestry program pro déti i dospélé pripravilo Muzeum

U prileZitosti oslav 25. vyroci se 11. kvétna uskutecnil
Den otevienych dveri.

Pripraven byl bohaty program pro déti i dospélé

moznost vyfotit se ve fotokoutku.
Koncem cervence pak muzeum obsadili
filmari. Nataceli zde dalsi dil cyklu Tou-
lavé kamery — Za rodinnym stiibrem,
kterym provazi Iveta Touslova a Josef

Olomouckych tvarazkii v Losticich u prilezitosti oslav Maral.

25. vyroci. Béhem Dne otevienych dvefi piislo do muzea

649 navstévnika.

V muzeu bylo Zivo od ¢asného

rana az do vecera. U recepce si déti

i dospéli mohli vyzvednout kviz a pfi
prochédzeni muzea doplnovali otazky.
Po skonéeni akce byli vylosovani

a odmeéneéni ti, ktefi odpovédéli sprav-
né a méli potrebnou davku stésti.

Na dvorku déti hraly kulicky, skakaly
pandka a hazely micky do pusy
Tvar(izka.

Pro déti byly pripraveny také stolni
hry nebo malovani na drevény tvaru-
zek. Velkym lakadlem pro navstévniky
byla moznost vyzkouset si pleskani
tvarizka z tvarohu a pro odvazné byl
mimoradné otevien i sklepni prostor,

Potad predstavuje rodiny, které se
rozhodly vzit osud do vlastnich rukou
a po sametové revoluci obnovily podni-

kde bézel historicky film z vyroby
tvar(izkd.

V muzejni kuchyni probihalo po cely
den ochutnavani rtznych druhtt

ky svych predkd, navazaly na jejich um
a tradici nebo zalozily své vlastni firmy.
Reportaz o tvarlizcich pak byla odvysi-
lana 23. srpna na programu CT 1.

tvartizk( s rozdilnymi prichutémi se
zavazanyma ocima.

V muzeu se nejen slavilo, ale probéhlo
také slavnostni odhaleni obrazu obra
Drésala.

A premiéru mél animovany film pro
déti Tvartzek jde do skoly. V muzeu
jsou k dostani i krasné omalovanky

s jednotlivymi scénami z filmu.

Filmaiské toulky
Velmi spésnd byla také dalsi kvétnova
akce, Muzejni noc. Bezmala stovka na-
vstévnikd se béhem vecera seznamila
s technikou pleskani tvartizk, pro déti
byl pfipraveny program a vsichni méli

Cely den mohli navstévnici ochutnavat
Olomoucké tvartizky

Muzeum Olomouckych tvarazka A.W.

Palackého 2, Lostice, recepce a objednavky: 583 401 217, e-mail: awmuzeum@tvaruzky.cz
www.facebook.com/muzeumtvaruzku, www.instagram.com/muzeumolomouckychtvaruzku
Oteviraci doba: denné: 9.00-17.30 hod.
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Sortiment

-

Zalozeno 71876
Vsechny prodejny A.W. nabizeji litevské syry ’
parmazanového typu.

X

1. Dziugas Mild 100 g, zrajici 12 mésicd, lamany
2. Dziugas Mild 100 g, zrajici 12 mésict, strouhany
3. Dziugas Mild 180g, zrajici 12 mésica, vyse¢

4. Dziugas Piquant 100 g, zrajici 18 mésict, lamany 7. Dziugas Delicate 100 g, zrajici 24 mésict, lamany
5. Dziugas Piquant 180 g, zrajici 18 mésic(, vysec 8. Dziugas Delicate 180, zrajici 24 mésica, vyse¢
6. Dziugas Piquant 250 g, zrajici 18 mésic(, lamany 9. Dziugas Gourmet 180 g, zrajici 36 mésicd, vysec

Pouze v prodejné v Losticich Ize koupit také syry firmy Brazzale Moravia:
10. Gran Moravia 100g, 11. Gran Moravia 250g, 12. Gran Moravia strouhany 60 g, 13. Gran Moravia Tochetti 250 g




