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Slovo na avod

Milé ctenatky, mili ¢tenafi,
ceeseceestectscestsctscestsetstsstscestssrstsstsnes s

drzite v rukou nové ¢islo naseho casopisu, doufam, ze v ném

naleznete zajimavé Cteni a tieba i nové informace o svété

Olomouckych tvartzka.

Letodni rok mél byt ve znameni oslav 145 let existence spo-

le¢nosti A.W, ale druhy rok covidu rozhodl z velké ¢asti jinak.

Kvdli jarnimu lockdownu jsme museli oZelet i fadu tradi¢nich

akci: Putovani za Olomouckym tvarzkem, Lostické slavnosti

hudby a tvarizk(i i Olomoucky tvartzkovy festival. Nemohli

jsme se z(iCastnit i fady dalSich akci, jak jsme planovali.

Doufejme, ze Den otevienych dvefi naseho muzea, ktery

se po nékolika odkladech konal na zacatku zafi, byl prvni

vlastovkou toho, Ze se situace vraci do normalu.

Covid nam ale samoziejmé také zkomplikoval samotnou

vyrobu. Rada pracovnik onemocnéla, jini se i opakované

ocitli v karanténé. V nékterych dnech to na dilnach vypadalo

jak ,po boji“...

Proto patii nas obrovsky dik viem, ktefi si sahli az na dno

sil, aby udrzeli vyrobu ve stejném objemu. Diky jejich tvrdé

Vanoéni etikety uspély v soutézi

Novy design obal Olomouckych tvartizki slavi Gspéchy. V soutézi

o Nejlepsi syrovou etiketu za rok 2020, kde patnact firem predstavilo
celkem 102 kust etiket, uspéla firma A.W. s vano¢nimi etiketami

a obsadila druhé misto. Vyhlaseni vysledkd a predani diploma
probéhlo zac¢atkem zafi na MIékarenském dni v Pribyslavi. V lorském
roce losticky vyrobce tvarizkd s novymi etiketami v anketé zvitézil.

Velvyslanec dostal
Olomoucké tvarazky

Dny Spanélskych koni se uskutecnily v ¢ervnu v Novych
Zamcich u Mlad¢e. Akce se konala pod zastitou $panélského
velvyslance v Ceské republice pana Angela Lossady. Ten si
kromé zazitki odnesl i balicek pro tento region typickych
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praci, houzevnatosti a vytrvalosti se dostaly tvartizky do pro-
dejen a na vas stal.

Véfime, ze vam chutnaly a ze nam zachovate svou pfizen
inadale.

Mgr. Vladimir Kovar,
vedouci Muzea Olomouckych tvartzka

drZzime spravny smeér

Spoleénost A.W.
podpof¥ila maratonce

Okoli Lostic patfilo za¢atkem kvétna bézctim, ktefi se zdcastnili

9. ro¢niku Ultramaratonu Borak. Zavodilo se ve trech distancich: Ultra -
86 km, Maraton a pro méné zdatné bézce bylo pripraveno i jedno kolo
dlouhé 14,3 km. Partnerem akce byla spolecnost A.W, ktera zajistila
Olomoucké tvartzky jako obcerstveni po zavodé a vonavou syrovou
pochoutku dostali jako jednu z cen také zavodnici, ktefi se umistili

na prvnich mistech v jednotlivych kategoriich.

Vzpominka na Vladislava Wesselse

produkttl, Olomouckych tvardzkd.

Wesselsem, ktery se narodil v roce sovi vracen v restituci, ale tovarna
Editorial 2 1946 jako jediné dité Vincence jiz neexistovala, protoze musela
Aktuality 3 Wessglse a A[my WesseISf)ve. , us,tou;v)llt vystavbé autobusového
. . Vydavatel: AW. spol.st. 0, adresa: Palackého 57/4, 798 83 Lostice Vladislav vyrtistal vdomé, ktery byl nadrazi v Hodolanech. Nemohl
Rozhovor s kuchafem Romanem Varikem 4-5 Telefon: +420 513 032 009 AP ) ’ R
. ereton: + soucasti nové tovarny na vyrobu tva- tedy navazat na profesi svého
Metropole tvarzk( 6 E-mail: awbrno@tvaruzky.cz, www.tvaruzky.cz I . o 25
. . i . idenéni Cislo: MK & ruzka v Olomouci-Hodolanech. Jeho otce a dédecka, ale s velkou péci
Prednosti Olomouckych tvardzka 7 Evidencni islo: MK CR E 22765 ) - .. o
Vychézi dvakrét roéné. otec Vincenc Wessels ji vybudoval se v dalSich letech staral o dim
Recepty 8-9 . . o . . ;
Toto ¢islo bylo vydano 23.z4f 2021 ve 30. letech 20. stoleti a v provozu ajeho renovaci. Pro vzpominku
Podnikové prodejny A.W. 10-11 Redakce: Jana Buresova, lvana Placha, Vladimir Kovar byla do za¢atku 80. let 20. stoleti. na pana Wesselse plati motto:
145 let drzime spravny smer 12-13 Foto: fo,mamh'w,\'\{v" SPOI' sro. ) V dubnu jsme se rozloucili Po znarodnéni tovarny i domu se Kdo Zije v myslich své rodiny
M ol Kvch ki 14-15 Grafické zpracovani a tisk: Tomas Burda, m-ARK Marketing a reklama, s. . o. ledni k Kladatel | dici " tatel el bud
uzeum Olomouckych tvaruzku - Pretiskovani redakénich a foto materialii bez souhlasu vydavatele neni s poslednim vnukem za' adatele % rose 1957 musel s ro‘ ici vystehovat. a pratel, nezemrel a nebude
Sortiment 16 dovoleno. Samostatné neprodejné. firmy A.W. panem Vladislavem Rodinny dim byl Vladislavu Wessel- zapomenut.

Tvarazek - MACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

www.tvaruzky.cz



Svét jidla je
jako vesmir

Jako dité nedrzel Roman Vanék v ruce vareckuy, ale pas-
telky a tuzky. Bavilo ho malovani a po skonceni stredni
skoly pracoval jako fotograf. Postupné ovSsem zacal ob-
jevovat kouzlo gastronomie. Naplno se ji zacal vénovat

prred dvaceti lety.

JTen svét Sel kolem mé latentné a nez
jsem si to uvédomil, bylo mi tficet.
Blazen do jidla jsem ale byl uz dfiv.
Béhem pracovnich cest po Brazilii
jsem navstivil snad kazdou dobrou
hospodu. Kdyz jsem se z jedné cesty
vratil, prihlasil jsem se do kurzu vareni
k Jitimu Stiftovi, tehdejsimu $éfku-
chafi hotelu Alcron. A tak to viechno
zacalo," vzpomina Roman Vanék.

Meél jste v détstvi néjake jidlo, které
vam nechutnalo a pozdéji jste jej
vzal na milost?

Kazdy z nas ma takové jidlo. U mé

to byly rozvarené mrazené kapus-
ticky v polévce. Mély hnusnou chut
asedou barvu. Teprve pozdéji jsem
zjistil, Ze se daji uvafit naprosto skvéle,
pokud jsou Cerstvé, a dnes si na nich
pochutnam. Ani v dospélosti jsem
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ovsem nevzal na milost rajskou omac-
ku. K ni jsem ziskal odpor, kdyz mé
pani ucitelka v prvni tfidé prinutila
ve skolni jidelné ji snist. Skon¢ilo to
tak, ze po ptl hodiné $lo véechno
ven. A jesté nemam rad borsc. Jinak
ale vjidle neexistuiji hranice. Clovék,
ktery miluje jidlo, by mél ochutnavat
potad a véechno. Rikam, Ze neexistuji
nezdrava jidla, ale pouze nezdravé
MNOZstvi.

Co nesmi chybét ve vasi lednici?
Ur¢ité na prvnim misté syry, taky
miluji jogurty a potom vino, smetana,
slanina, dobry vonavy $pek a samo-
ziejmé nékolik druht oct(, které
hraji pii ptipravé jidla obrovskou

roli. Nesmi chybét ani cibule, ¢esnek,
olivovy olej, maslo a kus néjakého

ovoce, které kupuje moje bajecna
Zena. Jenom kvali mné taky zavafuje
tresné, protoze mam hrozné rad
tresnovy kompot. Kdyz na mé pfijde
Uplna hriiza a nevim, co bych si dal,
tak ujizdim na tresnich.

Zdaji se vam sny o jidle?

Sny se mi zdaji, protoze mam poiad

v hlavé miliardu myslenek a napadi.
Jidlo se v nich ovéem objevuje jen

ve spojeni s néjakym mistem a lidmi.
Zda se mi také o kucharskych knihach
ajidelnich listcich. Casto se mi stane,
Ze musim v noci vstat a novy napad si
poznamenat. Kdyz na no¢nim stolku
nenajdu tuzku nebo papir, reknu si, ze
tak skvélou myslenku nezapomenu

a zapisu si ji rano. Ale rano vstanu a uz
si nic nepamatuji.

Sbirate staré jidelni listky a kuchai-
ské knihy. Jakou nejstarsi knihu

o vareni vlastnite?

Nejstarsi knihy nejsou zasadni, co se
tyka receptd, ale pise se v nich o eti-
keté, kulture stolovani, zdravi a jidle,
o zdravém zivotnim stylu a hygiené.
Uplné nejstarsi je kniha z roku 1535,
potom mam publikaci z roku 1585

o zachovani dobrého zdravi od Sa-
lernitand, ktefi popsali, jak dllezité je
jidlo pro nase zdravi. V knize najdete
treba pojednani o duchu smrdutém
nebo kapitolu, kde je popsano, ze
lidské maso vepirovému podobno
jest. V ni autor vypravi, ze v nékterych
lokalech vafili misto vepfového maso
lidské. Vlastnime i r(izné rarity, treba
nejmensi kucharku na svété. A z ji-
delnich listk(t mame nejstarsi z roku
1825. Historie nasi kuchyné je prosté
fenomenalni. A bez patosu fikam,

Ze dobry kulinai by mél byt zaroven
ochrancem gastronomickych tradic
naroda, abychom o né nepfisli.

V ¢em vidite slabiny nasi kuchyné?
Téch zaport vidim ¢im dal tim méné,
za poslednich dvacet let jsme usli
neskute¢nou cestu. Za¢ina se vafit
zlokalnich kvalitnich surovin, lidé se
zajimaji o jejich plivod, znaji farmy

a producenty ze svého okoli, coz je

bezvadné. Historicky tady existovaly
prirozené kulinaiské mikroregiony

s tradi¢ni vyrobou. A véfim, ze pfijde
doba, kdy lidé za¢nou byt hrdi na sv(jj
mikroregion a na to, Ze se tam péstuje
nebo vyrabi néco autentického, co
nikde jinde nenajdete. Skvélym pri-
kladem jsou tfeba tvartzky, které jsou
jen jedny a v Losticich se stle vyrabi.

Kdyz jste ve spolecnosti A. W. tocil
jeden z dilii poradu Jidlo, s.r.o.,
prekvapilo vds néco pri vyrobé
tvarizkia?

Bylo toho vic. Nevédél jsem, ze se
pouziva tvaroh od nas i z Némecka,
protoze rlizné druhy tvaroht maji
odlisné mikrobiologické slozeni, coz
je pro vyrobu tvartzku dulezité. Zaji-
mavy byl taky proces zrani tvartzk.
Velmi silné na mé zapusobilo setkani
s jednim z majitelC firmy. V kancelari
sedél starsi moudry pan, poslouchal
jsem jeho vypraveéni, na sténach visely
rodinné obrazy a v ten moment jsem
velmi silné vnimal pravé tu silu tradi-
ce, ktera je podle mé zasadni.

Na jaky zpiisob mate rad
tvariizky?

Reknu vam, jak je to s tvartizky u nés
doma. Dlouho jsem je nejedl. Nerozu-
méli jsme si, i kdyZ je znam odmalicka.

Roman Vanék

Vystudoval vytvarnou $kolu v Praze,
pracoval jako fotoreportér a v roce
1993 zacal podnikat, vénoval se
zahrani¢nimu obchodu. Jako prvni
zacal dovazet do Evropy brazilska vina.
Absolvoval kulinafské staze, ma i vy-
ucni list jako kuchat. Je popularizator
gastronomie, propaguje kvalitni jidlo
a spravneé vareni. Autor kuchafskych
bestsellerd,, ktery plsobil jako porotce
gastronomickych soutézi, moderator,
scenarista, privodce rozhlasovymi
porady i tv(irce internetovych poradu
o gastronomii. V roce 2007 otevreli

s manzelkou Janou Prazsky kulinafsky
institut, kde se lidé u¢i opravdu vafit.

Ted'si ale jednou za ¢as tvartzky kou-
pim, vyndam z obalu a udélam s nimi
gentlemanskou dohodu: vyrobcem
poctivé deklarované datum spotieby
na obalu ja i tvartizky ponékud pro-
tahneme. Jednoduse feceno, necham
rozhodovat o datu konzumace svou
chut. A nesmi chybét ¢erstvy vonavy
chléb a ¢epované pivo.

Zacinal jste jako fotograf, potom
jste se vrhl na gastronomii. O dalsi
Zméné profese uz neuvaziujete?
Nikdy nefikej nikdy, ale nechystam to.
Svét jidla a gastronomie je nekonecny,
neustale se rozvijejici a zanikajici svét,
néco podobného jako vesmir. Nikdy
nemuzete védét vsechno, kazdy den
objevujete a ucite se néco nového.

V gastronomii jsou obrovské moznos-
ti, jak realizovat ndpady a sny, at uz
jde o psani kuchaiskych knih, kurzy
vafeni, televizni serialy nebo ted pise-
me divadelni hru. Je toho stradné moc
aja se hrozné rad poustim do no-
vych véci. Jakmile mé néco dalsiho
napadne, podivam se na manzelku
Janu a spole¢nika Zdenka, co si o tom
mysli. A kdyz jenom vyznamné ml¢i,
jdu vymyslet néco jiného.

Dékujeme za rozhovor.

Roman Vanék propaguje kvalitni jidlo
a spravné varent.

www.tvaruzky.cz



metropole tvaruzku

Malebné mésto s bohatou historii, Zidovskou synagogou,
hrbitovem a dalSimi pamatkami stoji za to navstivit. A to
nejen kvili turistickym zajimavostem. Lostice proslavily
piredevsim Olomoucké tvartzky, které se zde vyrabéji. Na syr
s nezaménitelnou chuti a viini narazite opravdu na kazdém
kroku. Budete piekvapeni, jak pestré je jeho vyuziti a jaké
dobroty je mozné z tvartzkt vykouzlit.

Restaurace

U Coufali

Najdete ji na rohu
nameésti, jen par krok
od prodejny A.W.

a Muzea Olomouckych
tvar(zku. Jako prvni zde
zaradili do nabidky jidla

s tvartizky, a protoze byl o né mezi hosty za-
jem, postupné se na jidelnim listku objevovaly
dalsi speciality. Dnes v restauraci pfipravuji
Olomoucké tvartizky na mnoho zptisobd. M-
Zete si z nich dat predkrm, polévku, mou¢nik
avybirat z desitky tvartzkovych jidel. A zizen
zazenete vybornym pivem, které se vaii pravé
pro tuto restauraci. Najdete ho pod znackou
Lostické dukat.

TVARUZKOVA CUKRARNA

Kavarna galerie U Lisky
Bystrousky a Tvaruzkové lahadky
V této kavarné mate jedine¢nou moznost
ochutnat vyhlasenou tvartizkovou zmrzlinu,
kterou zde pfimo vyrabi. Poctiva smetanovo-
-tvarohova zmrzlina obsahujici tficet procent
tvartzk( vas prekvapi svou prijemnou slad-
kou chuti s tvartizkovym nadechem. Kromé
vynikajici zmrzliny
simUzete dati dalsi
dobroty z tvartzkd:
tvartizkové panini,
tatarak nebo pizzu.
Na namésti najdete

také stylovy ob- S ? =
chtdek Tvartzkové
lahtdky.
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Tvaruzkova cukrarna

a Bistro u tvarazku
Rodina Postulkovych zde vyrabi
originalni tvartizkové moucniky
a dorty podle vlastnich receptu
a nabizi netradi¢ni kombinace

z Olomouckych tvarazki. Ze
spojeni tvartizk(i s listovym
téstem a dalsimi regionalnimi
surovinami vznikaji Satecky,
kolacky, kremrole, vdolky a dalsi
jedine¢né mouéniky. Nabidku
doplnuji jidla z bistra, kde pfi-
pravuji burgery z Olomouckych
tvaruzka, jemny tvartzkovy
tatarak a mnoho dalsich dobrot.

RESTAURACE U COUFALU

KAVARNA GALERIE
U LISKY BYSTROUSKY

Restaurace U Rytife
V centru mésta se nachazi

dalsi restaurace, kde pfi
pripravé jidel vyuzivaji

- Olomoucké tvar(izky.
Kromé stravovani zde nabizi
i ubytovani.

RESTAURACE U RYTIRE

RESTAURACE NA RUZKU

Restaurace Na Ruzku
Otevieno maji kazdy den
anavybér jsou nejen jidla

z tradi¢ni ¢eské kuchyné
aminutky, ale protoze jsme
v Losticich, nesmi na jidelnim
listku chybét ani pokrmy

s Olomouckymi tvartizky.
Vyzkouset mzete rosténou,
biftecky, bramboracky nebo
restovana jatra s tvartizky.
Vonavy syr obsahuiji i jidla se
zajimavymi nazvy, jako jsou
Hanacky veprovy dracek
nebo Kureci smradosi.

Olomouické tvartizky jsou plné bilkovin a lehce stravitelné

Pro¢ patfri do vasi

lednice?

Olomoucké tvaruzky jsou jedinym pavodnim c¢eskym
syrem. V ¢em jsou vyjimecné a proc je vhodné zaradit je

do jidelnicku?

Diky své chuti a charakteristické vini
jsou prosté nezaménitelné. Ale maji

i dalsi unikatni vlastnosti. Jsou pIné
kvalitnich bilkovin, obsahuji primé-
feny obsah vapniku, fosforu a zeleza.
K velkym prednostem patfilehka
stravitelnost a predevsim velmi nizky
obsah tuku, ktery nepfesahuje jedno
procento. Nutri¢ni hodnoty, nizka
energeticka hodnota a obsah bilkovin
i vapniku je pravem fadi na predni
misto mezi syry.

Vhodné jsou také pro véechny, ktefi
si hlidaji télesnou hmotnost, oceni je
vegetariani nebo pacienti s bezlepko-
vou dietou.

Jaké jsou dalsi prednosti Olomouc

kych tvartzk(? Vyrabéji se bez syridel,
barviv, aromat a stabilizator(i. A ne-
obsahuji zadné chemické prisady.

Jak ma vypadat

Syr ma povrch se zlatozlutym mazem
asoudrznou polomékkou az mékkou
konzistenci se svétlejsim jadrem. Barva
se stava intenzivnéjsi v priibéhu zrani.
Tvarlzky patfik syriim zrajicim pod
mazem, bez mikroorganismd se jejich
vyroba neobejde. Néktefi zakaznici
maji obavy, kdyz na povrchu objevi
oranzovou az nahnédlou barvu, nékdy
s vysrazenou krupickou. Nejde vsak

o plisen, ale o projev vyssi aktivity zraci
kultury Brevibacterium linens.

Vlivem nestejné zraci schopnosti
tvarohu nebo nedodrzenim spravné
teploty pfi prodeji mohou dozravat
nestejnomeérné a zejména ve vyssim
stupni zralosti maji mék¢i konzistenci,
coz zpUsobi zménu jejich tvaru. Po-
kud nedochazi k uvolnovani tekutiny,
svédci to o dobrém zrani Olomouc-
kych tvartzkda.

Nova italska pfichut

Na pultech obchodii najdete Olo-
moucké tvartizky ,klasické” a s riz-
nymi prichutémi. V kvétnu leto$niho
roku se nabidka opét rozsifila a zakaz-
nici mohou nakupovat nové Kousky

s raj¢atovou smési. Tato prichut diky
slozeni s raj¢aty, bazalkou a oreganem
pfipomina italskou kuchyni. Kromé
laborantek, které maji senzorické
zkousky, hodnotili novy vyrobek i jed-
natelé spolec¢nosti, vedouci vyroby
nebo lidé z obchodniho oddéleni.

O novinku maji zajem i na Slovensku,
proto se nyni ptipravuji etikety urce-
né pro slovensky trh.

Kousky s rajcatovou smési jsou k do-
stani v baleni 125 g uz od kvétna le-
to$niho roku, od konce mésice srpna
uz i ve vétsim baleni 450 g. Vyzkouset
mUzete Olomoucké tvartizky i s dalsi-
mi pfichutémi: s kminem, restovanou
cibulkov, chilli, ¢esnekem, se zelenym
peprem nebo uzené.

Kousky s rajcatovou smési jsou
v prodeji od kvétna.

Kousky s rajcatovou smési — baleni 450 g.

www.tvaruzky.cz
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Tvarazkova omeleta
S pancettou

Krati vyvar s trhanym
masem a libe¢kovymi
celestynskymi nudlemi

Vyvar: 1 kriti stehno (muzete pridat i droby),
1 cibule, 2 mrkve, 2 petrzele, pilka celeru, 3 kulicky
pepre, 3 kulicky nového koreni, 1 Izicka soli

Do polévky: 1 mrkev, 1 celerovy Fapik, 2 hrsti cerstvych
hraskd, maly kousek celeru, petriele a porku, 2 vejce,

250 ml mléka, 100g polohrubé mouky, 80g Olomouckych
tvariizkii Malé, prepusténé maslo ghi, hrst libecku, stl

Stehno a zeleninu vlozte do hrnce a zalijte litrem a ptil studené
vody, aby bylo véechno ponotené. Pridejte stil a kofeni, pri-
vedte k varu a nechte 3 hodiny vafit pfi nizké teploté, tzv. tah-
nout. Kdyz je vyvar hotovy, vyjméte maso a zeleninu a pielijte
pies jemny cednik. Maso nechte vychladnout, oberte jej a na-
trhejte po vldknech. Viyvatenou zeleninu vyhodte, do polévky
si pripravite Cerstvou. Vajicka rozklepnéte do misky. Pridejte
mouku a proslehejte vidlickou na hladké tésto. Pridejte na-
strouhané tvartizky a nasekany libecek a dobie promichejte.
Na panvi rozehiejte trochu prepusténého masla ghi a upecte
z pripraveného tésta palacinky. Nechte trochu vychladnout

a pak nakrajejte na nudle, zhruba 5 x 1cm. Zeleninu do po-
Iévky nakrajejte a kratce orestujte na ghi domékka. Rozdélte
na talie, pridejte celestynské nudle a zalijte vyvarem.
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6 vajec, 125g Olomouckych tvarizki, druh Kousky

se zelenym peprem, 100 g pancetty nakrdjené na platky,
1508 zakysané smetany, 60g Cerstvych hraskii (Ize pouzit
i mrazeny), 2 jarni cibulky s nati

Vejce rozklepnéte do misky, pridejte zakysanou smetanu

a proslehejte. Pfimichejte také Olomoucké tvartzky, vétsi
kousky muzete prekrojit. Pancettu nakrajejte na kousky

o velikosti zhruba 2 x 3 cm a opecte je na panvi. Pouzijte panev
s kovovou rukojeti nebo takovou, kterou je mozné vlozit

do trouby. Pokud je pancetta hodné libova a nechce pustit
tuk, mizete pridat na peceni trosku oleje nebo masla. Kdyz
je slanina trochu opecena, pfihodte do panve také nadrobno
nakrajenou cibulku a nechte dohromady opékat dortizova.
Vajecnou smés nalijte do panve na opecenou pancettu

a cibulku. Rovnomérné rozprostrete po celé plose panve a uz
nemichejte. Posypejte cerstvym hraskem a 5 minut opékejte
omeletu jen z jedné strany, neobracejte ji. Pak panev premis-
téte do trouby a nechte je$té asi 10 minut zapéct pod grilem.
Hotovou omeletu nakrajejte na Ctyfi porce a hned podavejte.

Tvargs,
. Varazkoyg
tynské ny, celes-

¥

Teleci platky na Salvéji
s bramborovo-
-tvarazkovymi rosti

Maso: 4 ks telecich medailonkii, 30 g prepusténého
madsla ghi, hrst Cerstvych salvéjovych listkii (cca 10 kusti),
3 strouzky cesneku, Stava z poloviny citronu,

olivovy olej, siil

Rosti: 6 stredné velkych brambor (zhruba 1 kg),
125 g Olomouckych tvarizki, 2 lzice hladké mouky,
1 vejce, olej na smazeni

Syrové brambory oskrabejte a nastrouhejte je nahrubo.
Tvartizky nastrouhejte na jemné asti struhadla a smi-
chejte dohromady s bramborami. Pfidejte vaji¢ko, mouku
astil a dobre promichejte. V panvi rozehrejte dostatek
oleje na smazeni a Izici do néj kladte jednotlivé porce
bramborového tésta. Na jedno rosti pouzijte priblizné

3 Izice. Opette z obou stran dokfupava. Cesnek oloupejte
a kazdy strouzek rozmacknéte plochou noze naplacato.
Zatim odlozte stranou. V panvi rozehfejte olej. Medai-
lonky posypejte trochou soli a zprudka je 5 minut pecte
na rozehiatém oleji. Maso pak obratte, ptidejte do panve
maslo ghi a ¢esnek a kratce opecte i na druhé stranég,

opét cca 5 minut. Posypejte nasekanou Salvéji a nechte
jesté asi 2 minuty péct. Potom piilijte citronovou $tavu,
stahnéte z plotny a cesnek vyjméte. Upecené maso hned
podavejte s pripravenymi rosti.

Tvaruzkové kolacky
s hruskami a vlasskymi
ofechy

1 baleni listového tésta, 200 g mékkého tvarohu,
200 g cerstvého zervé, 80 g Olomouckych tvariizki Special,
180 g kompotovanych hrusek, hrst viasskych orechii

Z rozvéleného listového tésta nakrajejte obdélnicky zhruba
o velikosti 5 x 10 cm. Presurite je na plech vylozeny pecicim
papirem. Okraje kolacku trochu pfizvednéte a pfihrmte
smérem do stredu, aby se vytvorila obruba. Stred nékolikrat
propichnéte vidli¢ckou. Na napln proslehejte tvaroh se zervé
a nastrouhanymi tvartizky a rozdélte do kolackd. Na to
navrste hrusky nakrajené na kousky a posypejte vlasskymi
ofechy. Pecte v troubé predehiaté na 180 stupndi 15 az 20
minut do zezlatnuti.

Dalsi recepty naleznete
v nasi oblibené
Tvariizkové kucharce.
Knihu miizete
zakoupit pfimo v nasi
podnikové prodejné
nebo v knihkupectvich.

Tvamizkevi
ncit ke
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Ostravska prodejna s tvartizkovym bistrem

Ve ctyfrech méstech nyni najdete podnikové prodejny
A.W,, které nabizeji pres tiicet zakladnich druht
Olomouckych tvartizkii a tvartizkovych specialit.

Velmi pestra je také nabidka dalsich
vyrobkd. V prodejnach nechybi syry
plisnové, tvrdé, parené, tavené, kraje-
né syry z tuzemska i ze zahranici, dale
mlé¢né vyrobky, produkty z ovéiho

a koziho mléka, lahtdky, masné

i pekaiské vyrobky, suvenyry a dalsi
doplikové zbozi.

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Losticich
Otevieno ma kazdy den a béhem
prazdninovych mésict prodejnu hoj-
né navstévuiji turisté. Velmi silné jsou
piedevsim vikendy, kdy zde obslouzi
stovky zakaznikd.

Nameésti Miru 11, Lostice,
tel.: 583 401 220
Oteviraci doba: po—ne 8.00-18.00

Prodejna Lostice

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Olomouci

Sidli pfimo na Hornim namésti naproti
orloji a nedaleko Sloupu Nejsvétéjsi
Trojice, pamatky UNESCO. Do olo-
moucké prodejny proto velmi ¢asto
mifi turisté, ktefi zde nakupuji vyrobky
z Olomouckych tvartzk jako suveny-
ryz cest.

Horni namésti 365/7, Olomouc,

tel.: 585 202 551

Oteviraci doba: po-pa 8.30-18.00,
sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Ostravé
Jedine¢né spojeni prodejny a tvar(iz-
kového bistra najdete v Ostravé. M-
Zete sem zajit na snidani nebo lehky
obéd, ochutnat originalni tvartizkové
svacinky a dat si skvélou kavu.

Puchmajerova 1,702 00 Ostrava,

tel.: 595 541 558

Oteviraci doba: po—pa 8.00-18.00,
sobota 8.30-12.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzka v Brné

Zacatkem roku se prodejna presté-
hovala z ulice Rasinova do domu

na rohu ulic Pekarska a Husova.
Zakaznici si na nové misto zvykli.
Ocenuji nejen vétsi prodejni prostory,
ale také blizkost tramvajové zastavky.

Pekarska 2, Brno, tel.: 539 011 444
Oteviraci doba: po—pa 8.30-18.00,
sobota 8.30-12.30

Prodejna Brno

Na brnénskou podnikovou
prodejnu napsal basen pan
Zdenék Uhyrek z Brna.

Tvaruzkova

Na Pekarské na rtizku,

je prodejna tvarzka.

Jestli nevis, o co kradi,
vystup si na Silingraci.
Kdyz natahnu vini nosem,
ztratim pojem o tom, kdo jsem.
A tak spécham na razek
za holkama z tvartizek.
Dneska si dam kousky s kminem,
zapiju to bilym vinem.
Svoji neochvéjnou viru
vkladam do zrajicich syrt
a zkousim, zda naleznu
tvartizkovou princeznu.
Treba nékde za pultikem
zapiji tvartizky mlikem

a sni stejné jako vloni

o princi na bilém koni.
Snad neposle mé za jinou,
kdyz prijedu $alinou.
Vsem ,covidim® zmar,
Jvartizkarkam® ZDAR !

it

PAinecne..

Poukaz v hodnoté tisic korun si odnes! Jakub Capka.

U prilezitosti vyro¢ci se
v prodejnach soutézilo

Spolecnost A.W.si letos piripomina 145. vyroci a slavilo se také

v podnikovych prodejnach.

Ve véech ¢tyrech podnikovych
prodejnach byla na kvéten vyhlasena
soutéz o ceny. Zucastnit se mohl kaz-
dy zakaznik, ktery nakoupil za vice nez
200 korun, vyplnil kontakt a vhodil
svoji i¢tenku do slosovaciho boxu.

Jednim z vyhercti kvétnové soutéze byl pan Brablc.

Jednou tydné pak probéhlo slosovani,
v kazdé prodejné byl vylosovan jeden
vyherce. Ten ziskal osusku k 145.
vyroci zalozeni spolecnosti A.W.
Prvni cervnovy den byli v kazdé
prodejné vylosovani tfi vyherci, ktefi
obdrzeli darkové poukazy v hodnoté
500, 1000 a 1500 korun. Za né si mo-
hou v podnikovych prodejnach A.W.
nakoupit zbozi z celého sortimentu.
Nékeefi vyherci nevahalia hned

na misté poukaz vyuzili k nakupu.

Vyherci osusek podle
tydna a prodejen:

pani Urvalkova, pani Dezortova,
pani Némeckova, pani Psotova

pan Zmeskal, pani Onderkova,
pan Lassas, pani Kandracova

pan Dolezal, pan Hejna, pan Adamek
pan Kosec

pan Slapak, pan Slezak,
pani Obsivacova, pan Punda

Vyherci darkovych
poukazi:

Poukazy za 500 K¢:

pan Brablc, pan Gréza, pan Masarik,
pan Semer

Poukazy za 1000 K¢:

pan Capka, pan Polak, pani Cestrova,
pani Houget

Poukazy za 1500 K¢:

pan Bayer, pan Bajnar, pani Samsonkova,
pani Krkoskova

Trio s vyroéni etiketou
Vyrobeny byly specialni vyro¢ni
etikety pro Olomoucké tvartzky
Trio, které mohli zakaznici ziskat
za vyhodnou cenu. Vyrobek byl

v akci za nizsi cenu pravé v kvétnu,
coz byl mésic vénovany oslavam
145. vyroci spolecnosti. V podni-
kovych prodejnach A.W. se béhem
jednoho mésice prodalo pres 7500
kustL. Trio s vyroéni etiketou bude
na pultech obchodt az do konce
letosniho roku.

Béhem kvétna rozdavaly prodavacky k nakuptim
drobné ddrky. Byly mezi nimi také magnetky
pripominajici vyroci

www.tvaruzky.cz
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Josef Wessels: zakladatel
Syn pristéhovalce z némeckych Brém
zil v, divokém" 19. stoleti — tehdy se
podobné jako dnes béhem jediné ge-
nerace zcela zménil zivotni styl. Jeho
ptvodni profesi, puncocharstvi, zcela
znicila pramyslova velkovyroba. Pie-
sedlal tedy na povoznictvi. Kdyz vozil
by to mohl taky zkusit. Pfesnéji jeho
manzelka Anna - hanacky syr totiz
vyrabéli v malém doma v kuchyni, jak
se fikalo ,za peco”. Od roku 1876 se
tak Wesselsovi zaradili mezi nékolik
stovek drobnych vyrobc(y, ktefi tehdy
kole¢ka pleskali v rukach.

Alois Wessels: zvelebitel
Kdyz se firmy coby nejstarsi syn v roce
1897 ujimal Alois (jeho inicialy A. W.
jsou v nazvu firmy), byla to ,tuctovka"
Stacily dvé dekady a razem se jed-
nalo o nejvétsi tvartizkarnu v celém
Rakousku-Uhersku. Za tim byla
hromada prace, fada napadu a hlavné
podnikatelska odvaha. Alois si totiz
vzal pfirozjezdu podnikani tehdy
hodné vysokou ptij¢ku 1500 zlatych,
koupil diim a kuchynskou firmu razné
rozsifil. Dokazal ustat i turbulence

1. svétové valky a rozpad monarchie.
Kdyz firmu v roce 1917 predaval dcefi
Franti$ce a zeti Karlu Pivnému, mél

i dost kapitalu, aby postavil novou
tovarnu pro druhou dceru Marii

(v Losticich) a pro jediného syna Vin-
cence (v olomouckych Hodolanech).

Karel Pivny: pramysinik
Zatimco u Aloise Wesselse znély
klapacky, jeho nastupce a pokraco-
vatel Karel Pivny byl pIné dité éry
mechanizace. Par let po prevzeti
vyroby, nejspi$ v roce 1924, uz v pro-
vozu staly prvni formovaci stroje,
které tvarzky vyrabély mnohokrat
rychleji nez nejzdatnéjsi délnice

s klapackou. U toho nezustalo: mlyny
na tvaroh pohanéné elekttinou

byly samoziejmosti, casem poridil
automobily. Velkou ¢ast produkce
vyvazel do zahrani¢i a vydal se

i do zamofi sbirat od ,Amerikan”
informace o modernim fizeni podni-
ku. Pomohla mu i hospodafrska krize.
Zatimco konkurence Upéla a mnozi
zkrachovali, on se tézkymi roky
proinvestoval. V roce 1930 stavi nové
provozy, které jsou doslova nadcaso-
vé a z velké miry slouzi dodnes!

Tvarazek - \\ACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

Kapitola &étvrta: kazisvéti
Predla 2. svétova valka. Sice trval
povalecny nedostatek vseho kromé
idealt (tvaroh byl stale na ptidél),

ale rysovaly se lepsi ¢asy. Dcery Karla
Pivného dorustaly a s partnery se chys-
taly na prevzeti firmy. Jenze do svych
spart ji uchvatili komunisté, keeri

si vroce 1950 udélali ¢as zavést své
poradky i v této branzi. Nastavaji ¢tyri
dekady temna, kdy se do ni¢eho skoro
neinvestovalo, budovy a zafizeni spély
k totalni zkaze. Uvazovalo se dokonce
o zruseni provozu! Od tohoto komu-
nistického reseni problémti zachranil
tovarnu rok 1989.

Soucasnost:

dédici obnovitelé

Neni divu, Ze pfi restituci v roce 1990
byly vyhlidky vselijaké, jen ne veselé.
Dédicové rodu Wessels(i s partnery
se ale rozhodli bojovat. Nikdo z nich
nemél pfimé zkusenosti s vyrobou
tvar(izky, ale zatnuli zuby a zacali
rodinnou firmu zachranovat. Cela
devadesata léta byla ve znameni
oprav, investic a znovubudovani pozic
na mlécném trhuy, ktery se po revoluci
arozpadu velkych mlékarenskych
podnikt doslova zhroutil. Diky
jasnozfivosti uz tehdy pfizpuso-

bili provoz hygienickym normam
Evropské unie, takze snadno vyhovéli
novym podminkam. Nulta léta pak
byla zakon¢ena ziskem Chranéného
zemépisného oznaceni. A soucasnost?
Napiiklad budovani podnikovych
prodejen ¢i rozsifovani sortimentu

o dalsi vyrobky.

Formovani tvariizki v tvariizkarné Jaroslava
Dubského (kolem roku 1930), za kterého se provdala
Marie, dcera Aloise Wesselse.

Lidé ve firmé
Béhem let se z malého rodinného podniku stala prosperujici spolecnost.
S tim, jak rostla poptavka po tvariizcich, zvysoval se i pocet zaméstnancil.

Zatimco Josef Wessels vyrabél tvartizky se cleny své rodiny, syn Alois uz zaméstnaval desitku a pozdéji dvé desitky lidi Jeho zet Karel Pivny firmu
dal rozvijel. Na fotografii z roku 1936 uz Ize napocitat 62 osob, vedle rodiny a pracovnic z vyroby i mechaniky, Soféra ¢i ticetni.

B — L - . TSP Wi o i
- - - - .

Na stejném misté, jako se fotil Alois Wessels s pomocniky nékdy kolem roku 1906 a Karel a Frantiska Pivni se zaméstnanci firmy v roce 1936, vznikla i tato fotografie.
Na firemnim dvore v Palackého ¢. 4 v Losticich se v Utery 7. zdi 2021 shromaZdili nejen ti z Lostic, ale i z Brna, Olomouce a Ostravy. Momentdiné ve spolecnosti
pracuje okolo 170 zaméstnancti. Ze se za ty roky firma rozrostla?

www.tvaruzky.cz
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Den otevienych dveri

Velkému zajmu se prvni zafijovou sobotu tésil

Den otevienych dvefi lostického Muzea Olomouc-
kych tvarizku. Podivat se nejen na expozice prislo
na sedm stovek navstévnikd. Cekala na néi ada
dalSich zajimavosti: moznost vyzkouset si vyrobu
tvaruzka postaru pleskanim a klapanim, muzejni
sklep, deskové hry, skladacky i dalsi hry. A samozrej-
mé nechybéla ochutnavka nasi pochoutky v riznych
provedenich!

Nejeden navstévnik si odndsel sviij  Losticky fezbdr Jaroslav Benes prredstavil sirokou skdlu svych vytvor(i.
portrét od malite Petra Herziga.

F

Nejedno z déti ocenilo animovanou pohadku
o tvartizkovi na syrové akademii.

Zajemci si mohli vytvorit z tvarohu Viastni tvardzek, bud pleskdnim v dlanich, nebo klapdnim v klapacce. Viyrobit si viastni placku zkousely viechny vékové kategorie.

Tvarazek - MACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

Folklorni soubor Tynecdci mél velky tispéch.

Ve 11

Foceni v retro zdstérdch a Cepickdch si necha ujit jen mdloktery navstévnik.

_ __é_.____. 4____ - '415:"_::‘_"51'_

O zabavu se postaral klaun a Zonglér Jiii Sadila. Zavérecné zonglovani
s tvartizky ocenili vsichni pritomni.

Jubilejni navstévnik
VvV muzeu

Druhy srpnovy den pfivitalo muzeum
170 000. navstévnika od otevieni

v roce 2014. Jubilantem byla pani
Marcela Sebkova z Hyskova u Berou-
na, kterd k nam zavitala i s rodinou

v ramci dovolené na Olomoucku. Jak
veli tradice, odnesla si balicek sesta-
veny z nasich vyrobku a prani, aby ji

i jejim blizkym chutnaly.

Jubilejni navstévnik

v & kul etra kino
L LT

Olomoucké tvaruzky na Primé

Olomoucké tvartizky jsou slavné a je o né zajem i ve sdélovacich prostredcich.

A tak neni divu, Ze se 13. ervence dostaly v pfimém pienosu do ranniho vysilani
CNN Prima News. Z nataceni vznikla i patnactiminutova reportaz a nakonec se
,hanacké zlato" dostalo Sotem i do hlavnich zprav!

Foto z reportaze TV Prima

www.tvaruzky.cz
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Sortiment

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Zalozeno 71876

V prodejnach A.W.si vyberete z pestré nabidky ’
tavenych syri s riiznymi piichutémi:

10. Taveny syrs Dziugasem 175g

1. COKA taveny syr s ¢okoladou 150g 11. Taveny syr s houbami 175g

2. Oro di Moravia 150g 12. Taveny syr se sunkou 175 g

3. Oro di Moravia 150g, tuba AT cny < < iton 50g

4. Rambyno Cheese SNACK natural 75g 14. Taveny syr smetanovy 50g

5. Rambyno Cheese SNACK se smazenou cibuli 75g 15, Taveny syr se dunkou 50g

6. Rambyno Cheese SNACK se $unkou 75g R e el T TN RIE0E

7. Taveny syr Pepino lahtidkovy 150, tuba 17. Taveny syr s plisiiovym syrem Niva a cibuli 80 g

8. Taveny syr se sunkou krémovy 150g, tuba 18. Taveny syr s plisiiovym syrem Niva a ¢esnekem 80g

9. Taveny syr s nivou, krémovy 150 g tuba 19. Taveny syr s uzenym plishiovym syrem 80g



