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Slovo na avod
Milé ctenatky, mili ¢tenafi,

letos si bude spolecnost A.W. pfipominat 145 let od zahdjeni

vyroby Olomouckych tvartizkd rodinou Wesselst v Losticich.
Ne, neslo o vynalez nebo objev.

Tvaruzky se vyrabély jako domacky syr na Hané uz skoro puil
tisicileti a Wesselsovi se pouze zaclenili mezi desitky jejich

vyrobcu. Ale jako jedini ze viech, jen oni a jejich rodinni
pokracovatelé, prezili ispésné do soucasnosti — 145 let dokazali
drzet spravny smér.

Slusi se pfi takové prilezitosti vzpomenout a ocenit tvrdou

a poctivou praci nejen majitel(i tvarizkarny, ale i stovek

zaméstnanct, ktefi jeji historii tvofili a tvori. Nebyla to historie

jednoduchg, stejné jako nebyla jednoducha cela doba.

Zivnost se Aloisi Wesselsovi slibné rozvijela. Pak piisla prvni
svétova valka a po ni vlekla krize. V té dobé uz firmu fidili dcera
a zet - manzelé Pivni. Rozhodnuti postavit novou, stavebné

i technologicky $pickovou tvartzkarnu v dobé velké krize
tiicatych let se ukazalo jako strategicky vynikajici rozhodnuti.
Bez moznosti dalsiho rozvoje prezila tvarizkarna druhou
svétovou valku, aby hned v roce 1948 byla znarodnéna.
Socialisticka éra poznamenala tvarGzkarnu tak, ze predstavovala
vice objekt blizici se demolici nez potravinaiskou tovarnu.
Navraceni potomkim plvodnich majiteltt pfipominalo

onen poveéstny danajsky dar. Zachovat dilo predki i historii
Olomouckych tvartzki? Rozhodnuti bylo jasné — jdeme

do toho.

1990 — 25 zaméstnancd, 298 t Olomouckych tvartzka
ve 2 druzich, ztrata, Gvéry, prace, prace, ...

1997 — totalni technologicka rekonstrukce

2010 — chranéné zemépisné oznaceni EU nazvu Olomoucké
tvartizky

2014 - nové, moderni bezbariérové Muzeum Olomouckych
tvar(izk( (165 tisic navstévniki do 31. 12.2020)

2020 - 170 zaméstnanc(i, 2221t Olomouckych tvar(izkd,
v sortimentu pres 30 druhd, 4 podnikové prodejny

S hrdosti a Gctou se dnes divame na dilo nasich predku. A stejné
tak jsme hrdi na praci kterou jsme vykonali v poslednich triceti
letech pro zachovani a rozkvét jediného plvodniho ceského,
vlastné moravského, syru — Olomouckych tvartizka.

Ing. Jaroslav Kovar,
jednatel A.W. spol.sr.o.

drZime spravny smeér

Podle numerologtt mél byt rok 2020 plny zmén. Ale jen malokdo tusil, jak
vyznamné zmény to mohou byt a jak dalece ovlivni chod celé spolecnosti.

Na jare lonského roku ovladla celou
Evropu koronavirova pandemie a ne-
piijemné dopadla také na chod tva-
rizkarny. | kdyz hygienické standardy
jsou zde bézné, musela byt zavedena
velmi pfisna hygienicka opatreni
assituaci uzptsobena byla také orga-
nizace prace. Vyroba se nastésti neza-
stavila a vichni zaméstnanci zdstali
zdravi, i prestoze Olomoucko patfilo
na zacatku epidemie k oblastem

s nejvyssim poctem nakazenych.
,Provedli jsme fadu kroka k tomu,
abychom nemuseli omezit vyrobu

a prodej. A byli jsme Gspésni. Nase
podnikové prodejny ale doplatily

na omezovani pohybu ob¢antl. Pro-
dejny sice zlistaly oteviené, ale lidé se
bali ndkazy a nakupy zna¢né omezili.
Vyznamny dopad méla epidemie také
na Muzeum Olomouckych tvartzk,
které ztstalo po velkou ¢ast roku
zavfené. Museli jsme také vynalozit
znacné financni prostredky, abychom

Po uzavieni restauraci byl
mensi zajem o Olomouické

tvardizky v gastro baleni “Chy

“«

zajistili vSechna opatfeni,’ pfipomina
Ing. Jaroslav Kovar, jednatel A.W.

Zaviené restaurace

a zruSené akce

K dalsi podstatné zméné doslo pfimo
ve vyrobé. Uzavienim restauraci
totiz klesl zajem o tvartizky v gastro
baleni. Vyroba pruzné zareagovala

a tvarlzky se zacaly balit do malych
spotfebitelskych oballi.

Jakmile se zacala epidemiologicka si-
tuace na jate postupné zlepsovat, prisla
dalirana. V kvétnu zemrel Ing. Karel
Hlavacek, jednatel spolecnosti A. W.

Rousky nas provazely
cely lorisky rok

Nejen piimy potomek zakladatele
vyroby tvartzkl v Losticich, ale
piedevsim vynikajici technik, ktery se
vyznamnou mérou zaslouzil o to, ze
vyroba Olomouckych tvartizk(i snese
srovnani se svétovou urovni vyroby
syri. | s touto ztratou bylo nutno se
vyrovnat.

Nepiiznivé se epidemie dotkla také
pripravovanych akci. Olomoucky
tvartzkovy festival byl zrusen, stejné
jako Den otevienych dvefi v Muzeu
Olomouckych tvartzkd, ktery chtélo
usporadat Ministerstvo pro mistni
rozvoj CR. Stejny osud bohuzel potkal
Lostické slavnosti hudby a tvartizka
nebo tradi¢ni Putovani za lostickym
tvartizkem.

WV zavéru lonského roku nas jesté ne-
mile piekvapil majitel domu, kde byla
umisténa nase brnénska podnikova
prodejna. Kvili prestavbé domu jsme
museli zacit hledat vhodny nahradni
prostor. Stéhovani viak dopadlo
Uspésné a béhem ¢ty dnli byla

na svété nova prodejna. Za takovy
vykon si zaslouzi vsichni spolupracov-
nici uznani a obdiv, dodava jednatel
Ing. Jaroslav Kovar.

Bohuzel koncem roku 2020 se jarni
problémy vratily, ale to uz jsme byli
|épe pfipraveni. Nepfiznivé dopady
do Zivota a hospodareni spole¢nosti
se nam vsak nevyhnuly. A tak jsme

s nadéji a optimismem vstoupili

do roku 2021.

www.tvaruzky.cz



Cyklistika je férovéjsi
nez lyzovani

Jesté nedavno délala na vrcholové urovni bézecké
lyzovani i cyklistiku. Nakonec se rozhodla, Zze se bude
vénovat jen kolu. ,,Pro mé jsou horska kola vasni. Rada
posouvam své hranice a netspéch si nepfipoustim,” rika
jedenadvacetileta ceska reprezentantka v cross country

Tereza Tvaruzkova.

Pred rokem jste opustila lyzaisky
svét. Nechybi vam lyze? A jdete si
nékdy jen tak rekreacné zalyzovat?
Bézky byly a vzdycky budou jedna

z mych srde¢nich zalezitosti. A musim
fict, Ze mi zavody trosku chybi. Bézky
jsem ale ur¢ité neopustila Uplné.

Ve stopé jsem byla pres zimu ¢asto.
Bézky jsou skvélym dopliikem k hor-
ské cyklistice.

V bézeckém lyzovani jste se dosta-
la mezi nejlepsi, cyklistiku déldte
takeé na vrcholové drovni. Miizete
tedy srovndvat. Ktery sport je
ndrocnéjsi na pripravu, technické
dovednosti, vybaveni? Co je vétsi
dfina?

Nejde srovnavat, ktery sport je vétsi

dfina. Kazdy ma to svoje, ale oba patfi

mezi naro¢néjsi sporty. Pokud jde
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o material, fekla bych, Ze je finan¢

né narocnéjsi rozhodné cyklistika.

Na druhou stranu je zase o néco
férovéjsi. Mnohokrat se mi stalo,

Ze jsem $la pii bézkarském zavodu
nastart a uz jsem védéla, Zze jsem
oproti ostatnim v nevyhodé. U bézec
kého lyzovani hraji obrovskou roli lyze
amaza, a ta se ne vzdy povede.

Kolik hodin roéné na kole stravite,
kolik najedete kilometri?

Na kole jsem kazdy den. Kdyz mam
volno, stejné se jdu aspon na hodin-
ku projet nebo minimalné projit.

Je to uz zabéhla rutina. Ro¢né jsem

na kole pies 800 hodin a najedu okolo
15 000 km.

Cross country traté jsou stdle

obtiznéjsi a technicky narocnéjsi.

Mate pri zavodech strach, nebo je
mozné si na nebezpecné situace
zvyknout? Nebojite se zranéni?
Naopak! Mam rada nové vyzvy,
technické pasaze mi nevadi. Rada

se zlep3uji a zkousim nové véci. Za-
vodnici si nesmi v hlavé pfipustit ani
zlomek toho, Ze by mohli v dané sekci
spadnout a néco si udélat. Kdyz tam
jedete s pochybnostmi, z 99 procent
se stane to, ¢eho jste se bali.

Co vas Ceka v letosni sezoné? Které
zdvody jsou nejdiilezitéjsi, co bude
pro vds vrcholem sezony?

Na zacatku roku jsem si prosla covi-
dem a postupné se vracela do tré-
ninku ve slune¢ném Turecku. Potom
nasledovalo soustfedéni v Chorvatsku
a nasledné se rozbéhnou zavody.
Musime doufat, Ze nam to situace

ve svété dovoli. Prioritou sezény jsou
samoziejmé svétové pohary, které
bych letos chtéla objet viechny. Tim
nejvétsim vrcholem pak bude Mist-
rovstvi svéta ve Val di Sole, kam bych
se chtéla nejen nominovat, ale také
tam uspét.

Cyklistika je fyzicky velmi narocny
sport. Vy jste velmi stihla a drobnad,
kde se ve vas bere ta sila?

Cyklistika je ur¢ité tézky sport pro
divky, ale je to taky nadherny sport,
ktery, kdyz vas bavi, tak jde v podstaté
vsechno samo. Pro mé jsou horska
kola vasni, takze ta sila u mé prichazi
asi hlavné z tohoto impulzu. Bavi mé
to, co délam. Rada posouvam své
hranice a netspéch si nepfipoustim.

Musite dodrzovat specidlni jidel-
nicek, nebo miizete snist cokoliv,
kdyz mate tak velky vydej energie?
A na éem si nejvic pochutnate?
Specialni jidelni¢ek nemam, ale ur¢ité
si hlidam, co jim. Jist samoziejmé
muizu véechno, radéji vsak doplnim
energii plnohodnotnym jidlem

nez nekvalitnimi potravinami. Bez
vyjimky u mé po vecefi najdete néjaky
maly dezertik a je jedno, jestli je to
¢okolada, pudink nebo tieba tvaroh
s medem. Mym nejoblibenéjsim

jidlem jsou lasagne, ty si davam pfi
kazdé prilezitosti. A ze sladkého urcité
kesu ofisky v hotké cokoladeé.

PatFi mezi vase oblibend jidla také
Olomoucké tvarizky?

Tak tohle je velmi zaludna otazka. Ja
je bohuzel nejim, ale velka ¢ast mé
rodiny ano. Ja si to ale odtivodnuji
tim, Ze pirece nejsem kanibal, abych
jedla sama sebe (smich).

Co nejradéji délate, kdyz mate
volno?

Mam rada, kdyz si béhem volného
dne udélam néjakou dobrou snidani

Tereza Tvartizkova (21 let)

Horska kola — cross country, jezdi za Expres

CZ Tufo Kolin a je ¢lenkou ceského

reprezentacniho tymu. V roce 2020 ziskala

na mistrovstvi republiky v cross country
horskych kol v elitnim zavodu Zen sttibr-
nou medaili a titul mistryné CR do 23 let.

Na MS v kategorii U23 skoncila na 12. mis-

té. Mimo cyklistiku se vénovala i bézecké-
mu lyzovani, byla v tymu Lukase Bauera.
V juniorské kategorii ziskala na domacim
sampionatu dveé stiibrné medaile. Spole¢
nost A.W.ji finanéné podpofila béhem
lonskych pfiprav na OH v Tokiu.

Na kole najede rocné Tereza Tvardizkova okolo 15000 km

av klidu si ji vychutnam. Potom jsou
to masaze, rada chodim do pfirody
nebo na prochazku s pejskem. Ale
prijdou i dny, kdy si v ramci ,relaxace”
jen lehnu a pustim si néjaky film.

Zajimala jste se nékdy o pivod
svého jména? Znate kromé nejbliz-
$i rodiny jesté néjakého Tvariuzka
¢i Tvariizkovou?

O plivod svého jména jsem se
zajimala a snazila jsem se néco najit,
ale bohuzel nic moc jsem nevystra-
chala. Vim, Ze mam svoji jmenovkyni
Tvaruzkovou, ktera je moderatorkou,
ale osobné zadnou jinou neznam.

www.tvaruzky.cz



Svuj zivot spojili

Nejvétsi bohatstvi pro kazdou firmu predstavuiji jeji zaméstnanci. Dnes uz
neni moc spolecnosti, které se mohou pochlubit tim, ze u nich lidé pracuji
desitky let. Ve firmé A.W. to ale takova vzacnost neni. Spokojeni zaméstnanci
nemaji diivod odchazet.

KAREL BENDA

0d tvarohu k exponatam

Na sv(ij prvni den v praci nikdy nezapomene. ,Byla to hrozna dfina, nez
si ¢lovék zvykl,’ vzpomina Karel Benda na rok 1986, kdy do tvartzkarny
nastoupil jako tvarohat. Tehdy jesté podnik v Losticich patfil pod Seve-
romoravské zavody Martinov.

Co ho jako tvarohare cekalo? ,Privezli nam na paleté 25kilové pytle

s tvarohem. Pytel se musel vzit, vysypat do mlyna a nasolit. Kazdy den
se naskladnila pIna nadrz o objemu 10 tun,’ vypravi. Tézka prace ale
prinesla i ne¢ekany benefit. ,Hodné jsem trpél na anginy, jakmile jsem
zacal pracovat se soli, problémy zmizely. Nékdo kvuli tomu jezdi do laz-
ni, ja jsem je mél v praci.”

Kdyz se podnik po revoluci vratil potomkim plivodnich majiteld,
pokracoval v praci tvarohare. ,Na zacatku 90. let to bylo v zoufalém
stavu. Obdivuji majitele, ze do toho $li. Sam bych nemél odvahu prevzit
takovou firmu. Museli vyvinout nesmirné usili, aby vybudovali prospe-
rujici spole¢nost,” fika Karel Benda.

Jeho prace se béhem let pfilis nezménila. Postup zGstava stale stejny:
tvaroh se musi naskladnit, nechat vyzrat a vyskladnit. Tady lidskou praci
zadna technologie nenahradi. ,Bylo by to naro¢né nejen financné, ale
také na udrzbu. A kazdy robot vam v soli za chvili zrezavi. Co se ovsem
za posledni roky vyrazné proménilo, je dodrzovani norem. Zpfisnily se
hygienické podminky a dfevo nahradil nerez."

Jako vasnivy rybar odesel po dvaceti letech pracovat do Rybarskych
potfeb, ale v roce 2014 se vratil zpét do A.W. Tehdy se chystalo otevieni
nového Muzea Olomouckych tvartizki. A Karel Benda zde ziskal misto
spravce a udrzbare. ,Prace je to pestra, délam vsechno, co je potie-

ba. Pomaham s uklidem, staram se o topeni, klimatizaci, pokud je to

v mych silach, tak opravuji i exponaty. Kdyz bylo kvali koronaviru mu-
zeum zaviené, mél jsem vic ¢asu. Opravoval jsem tfeba staré becky, aby
se nerozpadly,’ vypravi muz, ktery si pochutna na tvartzcich v jakékoli
podobé, ale neda dopustit na ty uzené.

Josef Wessels zacal v roce 1876 vedle povoznictvi i s vyrobou tvartizkd. V roce 1880 spolecné s Josefem a jeho
manzelkou Annou pracovali pfi vyrobé tvartizki syn Alois i jeho sestra, dalsi dvé zeny az doméacnosti chodily
prilezitostné tfi zeny na pomocné prace. Alois Wessels vyrobu rozsifoval a v roce 1912 uz firma zaméstnavala
36 lidi. Na konci 70. let pracovalo v Losticich 42 lidi.

Vroce 1991 byla tvartizkarna v restituci vracena potomktm ptivodnich majiteld. Ti si vybrali 25 zkusenych
zameéstnanct a zahajili s nimi vyrobu. V sou¢asnosti ma A.W. 170 zaméstnanctl.

Tvarazek
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Tvaruzky nejlépe pokminované

Kromé formovani tvartizk(i prosla Ivana Bartova celou vyrobou,
néjaky ¢as prodavala také v podnikové prodejné A.W. Letos

v Cervenci to bude 27 let, co do firmy nastoupila. ,Tehdejsi vedouci
vyroby, pan Bilek, mé provedI provozem. Potom jsem spolecné

s dalSimi Zenami nabirala tvartizkové kousky do vanicek,’ vypravi
Ivana Bartova, ktera si i po téméf tficeti letech pamatuje, jaké
tvartizky tehdy do nadoby davala. ,Byly to 125g vanicky s kminem,
jiné kousky se tehdy jesté nevyrabély. Sortiment se béhem dalsich
let postupné rozristal

Po meésici presla k bali¢ce a postupné si vyzkousela vsechny vyrob-
ni procesy. Jen na formovani tvartizk{ nikdy nedoslo. Po jedenacti
letech ve firmé ji byla nabidnuta prace manipulantky.

IVANA BARTOVA

LPripravuji tvarizky ke zpracovani v jednotlivych fazich vyroby,
chystam koreni a obalovy material, véetné jeho vyskladnéni.
Tvartzky zabalené v kartonech oznacim vyrobnim stitkem a odve-
zu do expedi¢ni chladirny. Spolupracuji s mistrovou smény, kterou
v jeji nepfitomnosti také zastupuji,’ vysvétluje Ivana Bartova.

Ve volnych chvilich se s manzelem vénuji vnoucattim, v lété jezdi
na vylety na kole, rada si precte péknou knizku nebo si poslechne
rockovou hudbu. Aby si vylepsila fyzi¢ku, zacala nedavno také
béhat. A jaké tvartizky jsou podle ni nejlepsi? ,Nejvic si pochutnam
na tvartizcich s chlebem a maslem, nejlépe pokminovanych. Mam
je ovéem rada i smazené, ozdobené ¢ervenou paprikou a cibuli

MARCELA GROSSMANNOVA

Diplomova prace a laborato¥

S tvartizky se seznamila uz v détstvi, kdy spolecné s cerstvym chle-
bem a maslem patfily mezi oblibené rodinné vecere. O nékolik let
pozdéji se jim Marcela Grossmannova vénovala ve své diplomové
praci. A zustala jim vérna dodnes. ,,Poprvé jsem byla ve spole¢nosti
A.W. na podzim roku 1993, kdyz jsem studovala 5. ro¢nik vysoké
Skoly. Moje diplomova prace byla zaméfena na problematiku vyroby
Olomouckych tvartzki a zahrnovala praktickou ¢ast v laboratofi,’
vzpomina Ing. Marcela Grossmannova. O rok pozdéji po skonceni
skoly uz bylo jasné, kudy se bude jeji profesni draha ubirat. Nastoupila
do znamého prostredi jako laborantka a béhem let se vypracovala
na pozici vedouci Useku fizeni kvality a laboratore.

,Spolecnost je od roku 2009 certifikovana podle normy IFS Food. Po-
Zadavky normy maji zajistit bezpec¢nost, kvalitu a legalnost potravin.
Jsem odpovédna za zavadéni, udrzovani a aktualizaci systému fizeni
kvality a bezpec¢nosti potravin, popisuje svoji praci.

Firma musela v uplynulych letech reagovat na zavadéni novych
vyhlaSek o potravinach, na nové nafizeni po vstupu Ceské republiky
do EU nebo pozadavky na bezpec¢nosti potravin. ,To vie piineslo
zmény v Useku, kde pracuji - kvalita, odbéry a laboratorni rozbor
vzorku surovin, vyrobk(, odbér stérti z vyrobniho zarizeni, z prostor
¢i kontrola ovzdusi. Vse je propracované do smérnic a pfiloh, tedy
do detailu s nastavenymi limity."

Kdyz zrovna neni Marcela Grossmannova v laboratofi, travi nejradéji
volny ¢as s rodinou. ,Ted kdyz déti odrostly, travime s manzelem
volny ¢as s Sirsi rodinou. Jezdime na kratsi vylety na kole, chodime

na pési tlry a v zimé pak na bézky nebo na sjezdovky. Jsem $tastna pfi
pobytu na horach s prateli. Celoro¢né se také intenzivné vénuiji joze!

www.tvaruzky.cz
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Tvaruzkova pomazanka
s opecenym toustem

Snadna rolada
z mletého masa
ve slaninovém kabatku

200 g cerstvého zervé, 100g Olomouckych tvariizkii,
druh Tycinky, 2 vejce varend natvrdo, 4 Fedkvicky, 2 IZice
pazitky nakrdjené najemno, par krajicii toustového
chleba

Nastrouhané Olomoucké tvarlizky utfete s Cerstvym zervé.
Pfidejte vajicka nakrajena na mensi kosticky, nastrouhané
fedkvicky a promichejte. Podle vlastni chuti mizete pfidat
trochu bilého pepte. Se soli ale budte opatrni, tvartizky jsou
jiz slané.

Na panvicce nebo v toustovaci opecte chleba. Kazdy krajic
namazte tvariizkovou pomazankou a posypejte pazitkou.

800g mletého hovéziho masa, 2 vejce, 200g strouhanky,
12 platkaii slaniny, 6 velkych platki sunky,

150g Cerstvych spenatovych listii, 125 g Olomouckych
tvarizkii - kousky s cesnekem, 2 Izicky soli, 1 Izicka
pepre

Troubu si pfedehiejte na 180 stupnitl. Ve velké mise smichejte
mleté hovézi maso, vejce, strouhanku, nasekany cesnek,

sl a pepf. Dobfe propracujte. Plech vylozte alobalem

a navlh¢enyma rukama rozhrite ochucenou masovou smés
po celé plose do tvaru obdélniku.

Po celé plose pokladte platky sunky, Spenatem a Cesnekovymi
tvartizky. Pomoci alobalu zarolujte a zlehka stlacte, aby se
rolada spojila. Konce na obou stranach uzavrete. Na dno
pekace dejte par platki slaniny, stai jen na misto, kde bude
rolada lezet. Roladu sundejte z alobalu a opatrné presunte

na pfipravené misto do pekace. Poté zabalte do zbyvajicich
platka slaniny tak, aby se jednotlivé kousky prekryvaly. Pekac
zakryjte novym kusem alobalu a dejte péct do predehiaté
trouby pfi 180 °C. Po cca 25 minutach odstrarite alobal, zvyste
teplotu na 220°C a pecte dalSich 20 minut, nez bude slanina
vypecena dokrupava. Nakrajejte na platky a podavejte.
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Mala ochutnavka
receptii z nasi
oblibené Tvariizkové
kucharky. Knihu si
miizete zakoupit

v nasich podnikovych
prodejnach nebo

v knihkupectvi.

Slané muffiny
s vloékami chilli

270g hladké mouky, 250 ml podmasli, 200 g sunky

v celku, 100g Olomouckych tvariizkii Kousky s cervenou
paprikou, 100g cerstvého Spendtu, 80g masla, 1 jarni
cibulka, 2 vejce, 1 lzice prepusténého masla ghi, 1 Izicka
jedlé sody, 1 Izicka prasku do peciva, viocky chilli

Na panvi rozehfejte ghi a kratce na ném opecte nakraje-
nou jarni cibulku. Pridejte Spenatové listy a nechte pod po-
kli¢kou podusit. Po 5 minutach stahnéte z plotny, sundejte

poklicku a vyvarenou tekutinu nechte odpafit.

V malém rendliku rozpustte maslo a nechte ho trochu
vychladnout. Mouku smichejte v mise se sodou a praskem
do peciva. K rozpusténému maslu pridejte podmasli, va-
jicka a proslehejte. Vzniklou smés prilijte k mouce a zlehka
zapracujte pomoci varecky. Snazte se moc nepromichavat,
aby si muffiny zachovaly svoji charakteristickou hrubsi
strukturu. Vétsi kousky tvarGzkit mizete prekrojit na men-
$i dilky, Sunku nakrajejte na kosticky a pfidejte ji do tésta.
Pfimichejte také Spenat. Do muffinové formy si pripravte
papirové kosicky a do dvou tretin je naplrite téstem. Kazdy
muffin posypejte vio¢kami chilli. Dejte do trouby a pecte
20 az 25 minut pfi teploté 180 stupid.

Pecené cibulky plnéné
rozpec¢enymi tvarazky
se slaninou

8 strredné velkych cibuli, 100 g anglické slaniny,
80g Olomouckych tvariizki Kousky, 1 platek bilého
toustového chleba, par snitek tymidnu, olivovy olej

Ve velkém hrnci privedte k varu dostate¢né mnozstvi vody.
Vlozte do ni celé neoloupané cibule i se slupkou a nechte 15 mi-
nut vafit, az budou skoro mékké. Uvarené je vyjméte a zchladte
ve studené vodé. Poté sefiznéte vriek cibule a oloupejte vnéjsi
oschlou slupku. Malym ostrym nozikem a Izickou opatrné vy-
dloubnéte stredy cibuli tak, abyste u kazdé ponechali 2 az 3 vnéjsi
vrstvy. Jestli se na spodku nékteré cibule udélala dirka, pouzijte
zevniti kousek z odstranéné vrstvy jako zaplatu. Zhruba polovinu
cibulovych vnitrki nevyhazujte, budete je potfebovat.

Anglickou slaninu nakrajejte na kosti¢ky a opecte na panvi.
Jakmile pusti trochu tuku, pfidejte k ni pokrajené cibulové stredy
a nechte jesté dalsich 5 az 10 minut zméknout. Potom dejte

do misky a nechte trochu vychladnout.

Toustovy chleba rozsekejte v mixéru na strouhanku. Tvartizky
nakrajejte na mensi kousky a spolu se strouhankou a tymianem
primichejte ke slaniné a opecené cibuli. Rozdélte do ptipravenych
cibulovych ,kosick(i" a dejte na 30 minut do trouby na zapeceni.

www.tvaruzky.cz 9
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Brnénska prodejna se prestéhovala

Na novém misté najdou zakaznici podnikovou prodejnu v Brné.
Vétsi prostor umozni dalsi rozsifeni sortimentu tvarizkovych

a syrovych specialit.

Pavodni najem musela spole¢nost
A.W. opustit, protoze diim i ob-
chodni prostory prochazi celkovou
rekonstrukci. Dal$im diivodem byla
nedostate¢na kapacita prodejny,
proto se hledaly vétsi prostory. Pro
novou prodejnu byl vybran dim
na rohu ulic Pekafska a Husova,

v blizkosti zastavek tramvaji 5,6 a 12
u Silingrova ndmésti. Béhem jednoho
vikendu se podafilo z pivodni
prodejny vse prestéhovat, dalsi den
se navezlo zbozi a 19. ledna se nova
prodejna oteviela.

Zakaznici zde najdou stejné zbozi,

na jaké byli zvykli v ptivodni prodejné

Prodejnu najdou zakaznici na rohu ulic Pekat'skd a Husova

Tvarazek  \\ACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

VEtsi prostor umozni dalsi rozsirent sortimentu

v Rasinové ulici. Nova prodejna je ale
vétsi, prodavacky nemusi stale dopl-
novat zbozi a mohou se vic vénovat
zakaznikim. Diky vétsimu prostoru
se také bude moci v budoucnu rozsi-
fit sortiment tvartizkovych a syrovych
specialit.

Zajimavosti

z puvodni prodejny
v Brné

V ulici Rasinova fungovala

od ¢ervna 2015. Béhem péti

let se zde prodalo 219,66 tuny
Olomouckych tvar(izkii. Nejvice
oblibené byly rtizné ochucené
kousky v baleni 450g, dale kilova
balenf a baleni kousk{ 125g.
Nejprodavanéjsim vyrobkem

se staly Nakladané tvartzky
kofenéné 200g, z tvarlizkovych
specialit to byl Pozdrav z Lostic.
Jednickou mezi uzenarskym
vyrobkem s tvartizky se staly
Parky s Olomouckymi tvartizky
200g. Nejpopularéjsim pekat-
skym vyrobkem s tvartizky byly
Bertycky 100g a jednoznacnym
vitézem v kategorii tavenych syrt
byl Taveny syr s Olomouckymi
tvardzky krémovy — tuba 150g.

Danuse Alexova, Brno
Chodite sem pravidelné?

V této prodejné jsem poprvé a libi

se mi. Do pvodni prodejny jsem
chodila pravidelné. P¥i kazdé navstévé
kupuji dvoje az troje tvar(izky, manzel
i patery. Dnes jsem nakoupila dvoje
tvartizky s kminem.

Mate néjaky recept s tvariizky?
Nejradéji mame tvartzky s kminem

s chlebem, maslem i cibuli. Mam

rada i fizek s tvartizky, ale s tim se mi
nechce délat.

Byla jste v Muzeu Olomouckych
tvarazki v Losticich?

Ano, celkem nedavno, moc se nam
tam libilo. Tam jsme si v prodejné
také spoustu tvartizki nakoupili.

[F—"
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Hana Jurkova a Antonin
Pavis, Brno

Co jste dnes v prodejné nakoupili?
Tvar(zky a tvartizkové tycinky.

V plivodni prodejné jsem uz byla, ale
na tomto misté jsme dnes poprvé.
Jak tvariizky pripravujete?
Tvartzky jime na chlebu s maslem

a cibuli. Pfipadné je nakrajim na kost-
ky, zaliju pivem a necham ulezet.

Hana Tokoli s Eliskou,
Brno

Jak jste prodejnu objevila?
Chodili jsme na predchozi prodejnu
amanzel zjistil, ze se prestéhovali.
Dnes jsem tady poprvé. Prostory jsou
moc hezké, dobfe se tady vyznam.
Co jste nakoupila?

Koupila jsem tvartizky nakladané

v oleji. Z dalsiho sortimentu kupuji
klobasku s tvartizky nebo tvartzko-
vé pomazanky. Ostatni jsem zatim
nezkousela.

Na jaky zpiisob mate tvarizky
nejradéji?

Tvarlzky jime s chlebem, nékdy je
davam do cesnekové polévky. Diky
tomu je potom pikantnéjsi.

Daniela Gallovska

a Katefina Cerna, Brno
Co jste dnes nakoupily?
Korbaciky pro syna, velké tvartizky
a plisnovy syr. V této prodejné jsme
spole¢né poprvé, chodily jsme
nakupovat na ptivodni adresu.
Mate rady néco dalsiho

z nabizeného sortimentu?
Napfiklad pomazanky, syn si
zamiloval korbaciky a také kozi syr.
Minule jsem v prodejné kupovala

i precliky.

Mate néjaky specidlni recept?
Nejcastéji délame z tvarizki
pomazanku s cibuli, paprikou
amaslem.

Prodejna Olomouckych tvarazka v Losticich
namésti Miru 11, Lostice, tel.: 583 401 220

Oteviraci doba: po—ne 8.00-18.00

Prodejna Olomouckych tvaruzka v Olomouci
Horni namésti 365/7, Olomouc, tel.: 585 202 551
Oteviraci doba: po—pa 8.30-18.00, sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Brné

Pekarska 2, Brno, tel.: 539 011 444
Oteviraci doba: po—pa 8.30-18.00,
sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Ostravé
Puchmajerova 1,702 00 Ostrava
tel.: 595 541 558

Oteviraci doba: po—pa 8.00-18.00,
sobota 8.30-12.00

Interiér brnénské prodejny

www.tvaruzky.cz
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Pred 145 lety zacala rodina
Wesselsti vyrabét v Losticich
syr s jedine¢nou chuti a vini.
Obchodni partnefri a dalsi

d l'iime Sp I'&VI'I9 Smél' osobnosti nam poprali k vyrodi.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

1. Co se vam vybavi, kdyz se fekne Olomoucké tvaruzky?
2. Co byste spole¢nosti A.W. popiali k vyro¢i a do dalSich let?

Bc. Sarka Havelkova Seifertova
Starostka mésta Lostice

1. Originalni syr velmi osobity a zdravy, ktery Ize pfipravit mnoha zptisoby. Tradice, kterou je
mésto Lostice protknuto jiz 145 let. Vysoka kvalita, jiz je znacka Olomouckych tvartizkd za-
’ rukou. Rodinna firma, kterou fidi velmi pracoviti, odpovédni, velkorysi a poctivi lidé. Hrdost,
Ze se spolecnost AW. nachdzi pravé v nasem mésté.

2. Spolecnosti AW. preji prosperitu a spravna strategicka rozhodnuti. Mnoho zdravi preji
jednateltim spolecnosti a také vsem zaméstnanctim, na kterych je spole¢nost postavena. Moje
velké prani je, aby spolecnost dale rostla na hodnotach, které v minulych letech vytvofila: na tradici,
kvalité, odpovédnosti vici zakaznikiim i zaméstnanciim. Prala bych si, aby nadale ztistala rodinnou firmou
s hlubokymi kofeny v Losticich, jak ji u nas v sou¢asnosti vsichni vnimame.

F“ .. Michal Istenik
= 2 Divadelni a filmovy herec

l 1. Téch zazitkt mam strasné moc. Poslednim je chut zelnacky s tvartizky uvarené podle vasi

Tvartizkové kucharky. Ale vidim tfeba zivé i to, jak s partnerkou a synem zavodime na trena-
Zeru v Muzeu Olomouckych tvartizkd, kdo by Slapanim tvarohu vydeélal vic penéz.

2. Popral bych spole¢nosti ekonomickou stability, s kterou je mozné udrzet tradici, aniz by
utrpéla kvalita. A samoziejmé mnoho takovych tvarglovych fandd, jako jsme my!

PS.: Doporucuji vsem vystlat zapékaci misku slaninou, vyskladat do ni tvar(izky a zapéct. K tomu
Cerstvou bagetku a jste losticky MasterChefl

Vladimir Kola¥
Kral Tvartizek Il.

1. Protoze jsem patriot, jako prvni se mi vybavi Lostice. A potom zlaty tvar(izek na dobrém
chlebu s maslem a cibuli, jemné posypany drcenou paprikou a samozfejmé dobré pivo
k tomu.

2. At tvaruzke, zlaté ten sér z Hané je pochdtkd pro gurmane. At dalsich 145 let se verabi
v AW, tvaruzkdrné.
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Mgr. Karin Vykydalova

Vedouci odboru cestovniho ruchu, kultury a sportu
Magistrat mésta Olomouce

1. Olomoucké tvartizky mam spjaté hlavné s Olomouckym tvartizkovym festivalem,
velmi Uspésnou akci, kterou jsme nékolik let realizovali spolecné s A\ W. Podafilo se
nam béhem Ctyf let vybudovat akci mezinarodniho rozsahu, ktera byla velmi oblibena
u Ceskych i zahranicnich navstévnik(, prevazné z Rakouska, Slovenska ¢i Polska. Osobné
mam pak tvartizky spojené s vyraznym aroma a piipravou tvartizkového tataraku, keery ma
v oblibé cel4 nase rodina.

2. Preji spolecnosti mnoho dalsich spokojenych zakaznik( a také, abychom se mohli spole¢né vratit a navazat na tra-
dici pofadani Olomouckého tvartizkového festivalu, kdyz ne v tomto, tak v pfistim roce. Mélo by jit jiz o paty, jubilejni
ro¢nik. Tento vonavy regionalni skvost si zaslouzi, aby i nadale vévodil nejen Ceské, ale i zahranic¢ni kuchyni.

Ing. Lucie Bfezinova
Tavirna syrt Salix, s.r.o.

1. Jako prvni se mi vybavi spratelena firma, se kterou spolupracujeme uz prres dvacet let.
Spole¢né jsme prosli mnoha uskali, a presto jsme se vzdy dokazali domluvit v pratelském
duchu. A jesté se mi vybavi charakteristickd viiné Olomouckych tvartizka ©.

2.Vyrod¢i je vhodna pfilezitost k bilancovani. Proto chci moc podékovat za pifjemnou
spolupraci a k vyroci bych chtéla poptat jménem celé nasi rodinné firmy néjakou péknou
oslavu a do dalsich let mnoho Uspécht, spoustu spokojenych zakaznikd, sympatické a cestné

obchodni partnery a co nejméné nepiijemnych kontrol.

Miroslav Chovanec
Jednatel Coronis, s.r.o.

1. AZ neuveritelny pribeh, ked sme spolo¢ne s mojou mamou rozvijali podnikanie, boli
nasou prvou volbou. Cez vtedy rézne povolenia a prekazky, je to dnes uz viac ako 25
rokov, ¢o sme vyhradnym dovozcom pre SR. Preto, ked'sa povie Olomoucké tvardzky,
donedavna Pravé olomouckeé tvardzky, kvargle ¢i syrecky, vybavi sa mi kus historie nasej
spoloc¢nosti naplnenej rokmi tzasnej spoluprace so spolocnostou A.W. Lostice.

2. Popriali by sme ako cely kolektiv nasej spolo¢nosti, aby mali Olomoucké tvardzky aj dalsich
minimalne 145 rokov stale vela svojich spokojnych konzumentov. Nech zostant tradi¢ne jedine¢-

né, pod vedenim a pocas celého procesu vyroby sprevadzané fudmi na spravnom mieste, ako tomu bolo doteraz.

A nech sme sti¢astou zachovania tohto vzacneho dedi¢stva a jeho rozvoja aj nadalej.

MVDr. Martin Juza

Vedouci oddéleni kvality Steinhauser, s.r.o.

1. Olomoucky tvar(izek? Pro mne zlatavé vyzraly Stramak a navonény kavalir z Logtic, ktery se

jiz stalet drzi své tradice a nezapomina se koukat do ¢astt budoucich. Jeho zivotnim mottem

je kvalita, syrafska femeslna zru¢nost, poctivost a opravdovost. To jsou Ctyfi atributy, které mu

pravem nalezi. Mél jsem moznost poznat nékolik pracovnikll tvartizkového managementu”
ajsem pevné presvédcen, Ze i oni jsou stejné nakalibrovani.

2.To je prece jasné! Aby se ji vyplnila véechna tvartizkova prani od A do W. A co bych pral nam véem
v soucasné covidové situaci? Dopfejme si tfi tvartizky denné, a pokud ucitime jejich nezaménitelnou
vlni, jsme naprosto zdravi ©. Z toho vyplyva jeding, ze Olomouckeé tvarlizky = nase zdravi.

www.tvaruzky.cz
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Vedoucim Muzea Olomouckych tvaruzka se stal

Mgr. Vladimir Kovar v lednu letosniho roku. V dobé, kdy
kvtli koronaviru zlistavala muzea zavrena. ,Méli jsme cas
na praci, na kterou pii bézném provozu prostor nezbyva,
ale radost z toho nemame,’ rika o fungovani muzea bez

navstévniku Vladimir Kovar.

Jeste vloni jste ucil Cestinu nase
krajany v rumunském Banatu.
Jak jste se tam dostal?

Vystudoval jsem cestinu a déjepis,
tady jsem ucil na zakladni skole, gym-
naziu i udilisti. Do Rumunska jsem
pravidelné jezdil a libilo se mi tam.
Béhem svych cest jsem zjistil, ze v ob-
lasti Banatu pusobi u nasich krajant
ucitelé cestiny. A kdyz skoncila moje
predchtdkyné, nevahal jsem, prihlasil
se do konkurzu a pét let jsem udil déti
ve $kole a ve skolce v Eibenthalu.

Jsou velké rozdily mezi détmi u nds
a v Rumunsku?

Vesnice Eibenthal lezi v horach, je

to chudy kraj, Zivotni Urover je tam

vyrazné nizsi nez u nas. Déti byly
velice vdé¢né prakticky za cokoliv.
Za pestrou vyuku, knizky, pexesa
nebo animované filmy. Poradali jsme
rizné vylety a exkurze. Pravé zazitky
jim hodné chybély.

A co dal pobyt v Banatu vam?
Ziskal jsem spoustu zkusenosti,
zazitk( a pratel, s kterymi z(istivam

v kontaktu i po navratu. A taky mi dal
pokoru a uvédomeéni si, Ze se mame
velmi dobfe a ve srovnani s jinymi
Zijeme v obrovském luxusu.

Proé jste se rozhodl zmeénit profesi?
MUj pobyt v Rumunsku po péti
letech koncil. Stejné jako jsem se
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nahodou dostal k u¢eni v Banatu,
dostal jsem se nahodou i k moznosti
pracovat v muzeu. Ale neni to tak,

Ze bych nastupoval bez jakychkoliv
zkusenosti. Dlouha léta jsem délal
badatelskou ¢innost, zakladni vyzkum
a publikoval ¢lanky. Predmétem
mého zajmu byl mimo jiné vyvoj
Cesko-némecké jazykové hranice

v 19.a ve 20. stoleti. A pravé tudy hra-
nice prochazela. Zatimco Lostice byly
Ceské, par kilometrd vzdalené mésto
Mohelnice uz bylo némecké, coz se
odrazelo také u tvartizkard. V ramci
jedné rodiny byl nékdo narodnosti
Ceské a jiny némecké.

Zajimal jste se dFiv o historii
tvarizka?

Tvarlzky mé diky rodinné historii
provazely uz od détstvi. Riedelovi,
rodice mé tety Aleny, byli potomky
ptvodnich majiteltl. Bydleli v objektu,
kde se dnes nachazi muzeum, jezdil
jsem k nim jako dité na navstévu.
Pamatuji se, Zze v byté visely rodinné
portréty, byly zde rizné artefakty,
pamatky, citil jsem, Ze tudy procha-
zela historie. Pozdéji jsem byl jako
navstévnik nékolikrat ve starém
muzeu na rtznych akcich a oslavach.

Do nového muzea jsem se poprvé
podival v roce 2014, kdyz se oteviralo.

U vzniku muzea stal PhDr. Pavel
Pospéch. V ¢em byste chtél na jeho
cinnost navazat?

Chtél bych predevsim svému
predchtdci velmi podékovat, protoze
se mu podafilo vybudovat Uzasné
muzeum s vynikajicim scénarem,
kde je tvartizkarska historie spojena

s mlékarenstvim i s Losticemi. Na jeho
dinnost samoziejmé navazeme,
budeme pokracovat v badatelské cin-
nosti a doplnovat sbirky o zajimavé
artefakty. Aby si mohli navstévnici

vic véci vyzkouset, chystame pro

né do budoucna dalsi interaktivni
exponaty. Rad bych také vyuzil svych
pedagogickych zkusenosti a nabidl
dalsi vyuziti téchto nadhernych pro-
stor $kolam. Nemyslim si, Zze by bylo
potieba néco zasadniho v koncepci
ménit, spi$ chceme dopilovat detaily.
Muzeum by mélo byt zivy organis-
mus.

Nastoupil jste v ,dobé covidové".
Jak funguje muzeum bez
navstévniki?

Vyuzili jsme ten ¢as a provedli
hloubkové inventury, coz nam zabralo
neékolik tydn(i. Do rukou jsme vzali
kazdou véc, kazdou polozku z depozi-
tare a podivali se, v jakém je stavu, jestli
nepotiebuje néjaké vylepseni. Zacali
jsme také s digitalizaci, skenujeme
papirové dokumenty a véechny
fotografie. Snazime se také viechny
fotografie popsat. Nékdy musime
udélat bojovou poradu a snazime

se urcit, z jakého obdobi fotografie
pochazi a kdo na ni vlastné je. Problém
je to predevsim u snimkd z vyroby, kde
se seslo tieba 120 lidi. Diky koronaviru
jsme tedy méli ¢as na praci, na kterou
pii bézném provozu prostor nezbyva,
ale radost z toho nemame.

Co pripravujete na letosni sezénu?
Program vychazi z toho, co jsme

organizovali jiz v minulosti, at jsou to
akce k velikono¢nim nebo vano¢nim

svatkdm. Muzeum se také zapojuje
do tradi¢nich akci: Lostické slavnosti
hudby a tvartizkd, Putovani za lostic-
kym tvartizkem nebo Tvariizkového
festivalu v Olomouci. Chystame dalsi
vystavy, radi bychom vyuzili nas ar-
chiv, letos si pfipomeneme 145. vyroci
i 30 porevolu¢nich let. Protoze polsti
turisté radi navstévuji Jeseniky, chtéli
jsme je ve spolupraci s polskymi pru-
vodci dostat dal k ndm do vnitrozemi.
Nabidnout jim prohlidky muzea,
seznameni se s vyrobou tvardzkd,
exkurzi do néjakého mistniho pivo-
varu a podporit tak turisticky ruch

v Losticich. Koronavirus ale zatim tyto
plany zastavil.

Doplrujete jesté sbirky o dalsi
exponaty?

Ano, porad existuje spousta véci,

o kterych jsme neméli ani ponéti.
Objevili jsme tieba odznaky Olo-
moucké tvartzky Lostice (OTL)

2 50. let minulého stoleti. Ve sbirkach
stale zbyva zaplnit volna mista, chybi
obaly, krabicky na tvartzky, ale i do-
kumenty. Lidé, jejichz predci pracovali
v tvartizkarné, maji doma, v kilnach
nebo na ptidach porad mnoho zaji-
mavych véci. A nemusi to souviset jen
s tvarlizky, ale treba s mlékarenstvim
nebo historii Lostic. Proto se obraci-
me na lidi s vyzvou, aby nic nevyha-
zovali, ptivezli to k ndm nebo nam
zavolali a my se pfijedeme podivat.

1 kdyby bylo z téch véci pouzitelné
pouze jedno procento, ma to smysl.

Vystudoval jste déjepis. Jaké
obdobi z historie mate nejradéji?
Chtél bych zit v sou¢asnosti, ale
strojem Casu bych se rad podival

do obdobi konce 19.a zac¢atku

20. stoleti. Ta doba mé vzdy zajimala,
navic v tvartzkarstvi byl obrovsky
kvas, dochazelo k velkym zménam,
vyrobny vznikaly a zanikaly. Lamal
se chleba v tom smyslu, ze nékdo
uvazl na ru¢ni, manufakturni vyrobé
a dalsi, jako tieba Alois Wessels, mél
odvahu vzit si ptijcku a zainvestovat.
Je tam fada badatelskych otazek

Mgr. Vladimir Kova¥
Rodak z Ostravy, vystudoval
Pedagogickou fakultu Ostravské
univerzity, obor Cesky jazyk a déjepis.
Uil na zakladni skole, ucilisti i gymnaziu.
V letech 2015-2020 udil ¢estinu

ve vesnici Eibenthal v rumunském
Banatu. Organizoval zde i volnocasové
aktivity pro déti a dospélé. Od 1. ledna
2021 je vedoucim Muzea Olomouckych
tvartzka.

a vylet do minulosti by nam na né
mohl dat odpovéd:. Ale i bez stroje
Casu ty vylety délame. Prostrednictvim
archivnich materialt, matrik a dalsich
dokumentt tvotime z minulosti
plasticky obraz.

Vsechny zajemce zveme na Den
otevrenych dveri, ktery bude

v Muzeu Olomouckych tvarGzka
poradat Ministerstvo pro mistni
rozvoj CR. Akce se uskuteéni 4. zafi
od 9 do 17 hodin. Pro déti i dospélé
bude pripraveny pestry program.
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Sortiment

V podnikovych prodejnach A.W. si muzete vybrat
z pestré nabidky tavenych tvaruzkovych syra:

1. Taveny tvartizkovy syr 50¢g 6. Tvariizek, taveny syr s uzenym masem 100 g
2. Taveny tvarizkovy syr s uzenym masem a zelenym pepirem 50g 7. Tvartzek, taveny syr 125g

3. Taveny syrs tvartizky krémovy 150 g 8. Tvariizek, taveny syr ochuceny 125g

4. Tvartizek, taveny syr 100g 9. Tvartizek, taveny syr s chilli 125g

5. Tvartizek, taveny syr s chilli 100 g 10. Tvardzek, taveny syr s Cabajkou 125g



