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Slovo na avod
Milé ¢tenarky, mili ctenari,

nas magazin Tvar(zek vychazi dvakrat ro¢né, vzdy na jare

ana podzim. Neni jednoduché na nékolika stranach napsat

0 vsem, co se béhem poslednich mésicti udalo nebo se v dalsim
obdobi chysta. Kazdé vydani proto peclivé pripravujeme a snazi-
me se pfinaset vam zajimavé informace o syru s nezaménitelnou
chutia vini.

Véfime, Ze i v tomto Cisle magazinu si najdete ¢lanky, které vas
zaujmou. Dozvite se naptiklad, pro¢ je pro bezpe¢nost potravin
dulezité, ze se tvaroh nakupuje v modrych plastovych pytlech

a s nezabalenymi vyrobky se pracuje také v modrych rukavicich.
Ukazeme vam, jak spravné zraji Olomoucké tvartizky, a podiva-
me se do nasi podnikové prodejny v Brné, kde sortiment stale
rozsifujeme s ohledem na reakce a prani nasich zakaznikd.

Neni zadnym tajemstvim, ze Olomoucké tvartizky se vyrabi

v Losticich. Mozna ale nevite, Ze v nasem mésté Zije ceska
reprezentantka ve snowboardcrossu Vendula Hopjakova.

V rozhovoru vypravi nejen o svych sportovnich zacatcich, icasti
na olympiadé v Pchjongcéchangu nebo pripravé na dalsi sezonu,
ale také o tom, pro¢ se rada vraci do rodného mésta.

Pohled na slovensky trh s mléénymi vyrobky i zvyky zakaznikd
piinasi rozhovor s Miroslavem Chovancem, jednatelem firmy
Coronis, ktera ma jiz tiiadvacet let vyhradni zastoupeni pro
dovoz vyrobku spolecnosti A.W. na Slovensko.

Nase ¢tenare jsme také postupné seznamili s celou vyrobou
Olomouckych tvartzku, zpracovanim tvarohu, s formovanim,
susenim, koupanim a rolovanim. A na zavér se podivame, jak
probiha jejich baleni a expedice. Reportaze z vyroby tedy kondi,
ale uz pristé se mizete tésit na novy serial o historii tvartizkar-
skych rod.

V aktudlnim cisle magazinu najdete také oblibené recepty, po-
zvanky na akce a dozvite se, co pro navstévniky chysta Muzeum
Olomouckych tvartizki.

Prejeme vam prijemné Cteni.

Jednatelé A.W.spol.sr.o.

Regiontour v Brné
17.-20.1.2019

Druha polovina ledna patii na brnénském Vystavisti
veletrhu cestovniho ruchu REGIONTOUR. Olomoucké
tvartizky a dalsi tvartizkové speciality najdou navstévni-
ci veletrhu tradi¢né na stanku Olomouckého kraje

v pavilonu P, kde spolecnost A.W. pfipravi pro zajemce
také ochutnavky.

www.bvv.cz/go-regiontour
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Den otevienych dvefi
ve Vizovicich

22.9.2018

Ministerstvo pro mistni rozvoj (MMR) a Eurocentrum

Zlin poradaji Den otevienych dvefi ve spolec¢nosti Rudolf
Jelinek, a. s. Cilem této akce je ukazat verejnosti bézné ne-
pristupna mista vybraného projektu, priblizit jeho ¢innost
azvysit povédomi o jeho existenci. Soucasti akce bude také
doprovodny program, v ramci ného? se predstavi i ostatni
projekty Zlinského a Olomouckého kraje. Protoze také Mu-
zeum Olomouckych tvartzki vzniklo za podpory MMR,
prijala spolecnost A.W. pozvani na akci, kde bude mit sv(j
stanek. Navstévnici si treba vyzkousi, jak se kdysi ,klapaly”
tvartzky, pro déti jsou pfipraveny drobné odmény a vsichni
mohou Olomoucké tvartizky také ochutnat.
https://zlin.eurocentra.cz/ecms/zlin/kalendar-akci

Danubius Gastro
v Bratislavé

24.-27.1.2019

Chutové zazitky, kulinaFské novinky, aktualni gastrotrendy
nebo vystoupeni profesionald, to viechno slibuje navstév-
niklim veletrh gastronomie Danubius Gastro. V Bratislavé
nebude chybét ani syr s nezaménitelnou chuti a viini.
Olomoucké tvartizky se budou prodavat na stanku
spolecnosti Coronis, ktera je jejich vyhradnim dovozcem
na Slovensko.

www.incheba.sk

www.tvaruzky.cz



Vzory nemam a jdu
si vlastni cestou, fika
Vendula Hopjakova

Dvaadvacetileta rodacka z Lostic si splnila sen, kdyz startovala
ve snowboardcrossu na olympiadé v Pchjongcéchangu. | kdyz
velkou cast roku travi Vendula Hopjakova kviili pripravé

a zavodum v zahranici, dom na Moravu se vidycky rada vraci.

Poprvé jste stala na snowboardu

ve ctyiech letech. Pamatujete si
néco z té doby?

Byla jsem moc mala, znam to jen z fotek
a vypravéni. Mame chatu v Hyncicich
pod Susinou v Jesenikach, kde jsem tra-
vila s rodici kazdy vikend a porad jsem
jezdila ajezdila. Jesté div jsem stala

na lyzich, ale kdyz jsem objevila prkno,
uz jsem na lyze zpatky nechtéla.

Kdy jste zacala zavodit?

Ve tfinacti letech mé znamy dopo-

rucil na Olympiadu déti a mladeze

za Olomoucky kraj. Poprvé v zivoté
jsem jela snowboardcross, nevédéla
jsem ani, jaka je to disciplina.

Skoncila jsem treti a hrozné mé to
chytlo. Jela jsem i slalom, ale ten mé
nebavil, i kdyz jsem v ném byla lepsi.
Tenkrat se mnou jela i Ester Ledecka.

V juniorské kategorii jste byla
uspésna. vV cem byl prechod mezi
dospélé nejtézsi?

V seniorské kategorii maji vétsi a tézsi
traté a s tim se musim psychicky
vyrovnat. Holky v seniorské kategorii
jezdi hodné dobre, ale vim, ze s nimi
dokazu zavodit na malych tratich
treba na Evropském poharu. Na Sve-
tovém poharu nebo olympiadé je

to ale o né¢em jiném, tam jsou traté
mnohem naro¢néjsi.
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Na olympiadé jste kvuli zranéni
zavod nedokoncila. Nemate
potom strach si znovu stoupnout
na prkno?

Mam strach, ¢im jsem starsi, tak

si rizika vic uvédomuiji. S trenéry

na tom pracujeme, obcas je to boj,
ale musim strach prekonat. Kdyz
lezim v nemocnici, fikam si, jestli to
mam zapottebi. Ale je to jen chvilko-
va bezmoc, nedokazu si predstavit, ze
bych skoncila. Uz jsme si s trenérem
délali legraci, ze bych kone¢né mohla
dokoncit néjakou sezonu zdrava.
Rodice se o mé taky boji. Kdyz jim ze
zahranici nevolam ja ale trenér, tak uz
Vi, Ze jsem na cesté do nemochnice.

Jak vypada priprava na dalsi
sezonu?

Sezona skondi v bfeznu, mame dva
tydny volno a potom za¢iname tré-
novat. Zatéz a intenzita se postupné
zvysuje, chodime do posilovny,
béhame, délame atletiku, gymnasti-
ku, plaveme, jezdime na kole nebo
koleckovych bruslich. Po mésici a pal
uz jedeme na ledovce do Rakouska,
Italie nebo Francie. Vloni jsme v [été
trénovali na Novém Zélandu, v Chile

a Argentiné. Ted o prazdninach jsme
se mésic pripravovali na Zélandu

na dalsi mistrovstvi svéta. Na podzim
jsme tyden u nas a tyden v zahranici,
potom uz zacinaji zavody.

Mate béhem cest moznost poznat
ijind mista nez traté?

Moc ne, vétsinou mame jeden den
volno, vidime tfeba krasnou ptirodu,
ale nemame cas jit do mésta nebo
navstivit pamatky.

Je vasim vzorem nase nejuispésnéjsi
snowboardcrossaika Eva Samkova?
Eva jezdi nddherné, dokazala vyhrat
olympiadu a na dalsi ziskala bronz. Je
skvéla, ale muj vzor to neni. Nikoho
nekopiruji, vzory nemam a jdu si
vlastni cestou.

Na snowboardu jezdi od 4 let

Existuje ve vasi discipliné néjaka
rivalita?

Je to kamaradsky sport, vsichni se
zname a dokazeme si vzajemné fandit.
Je to narocné, proto jsme radi, kdyz
kdokoliv trat sjede a nic se mu nestane.

Jak vznikla vase spoluprace se spo-
lecnosti A.W.?

Bez sponzort se neobejdeme, ale
snowboardcross je nova, mlada
disciplina, takze neni jednoduché je
sehnat. A protoze jsem z Lostic, zkusila
jsem oslovit A.W. Jsem rada, ze to vyslo
a od letosniho roku mé podporuiji.

Jako losticka rodacka jste musela
tvartizky objevit uz v détstvi.

Rodice je jedli, ale jako dité jsem je rada
neméla, protoze mi smrdély.

Velkou cast roku travi Vendula Hopjakova v zahranici

Vendula Hopjakova
Pochazi z Lostic, patfila mezi
nejlepsi svétové juniorky

ve snowboardcrossu, od roku
2016 zavodi mezi elitnimi
zavodnicemi. Startovala

ve snowboardcrossu na ZOH
2018, kde skoncila v kvalifikaci.
V lednu 2018 skon¢ila s Evou
Samkovou v tymové soutézi
Svétového poharu na 2. misté.

Vendula Hopjdkova patfila mezi nejlepsi
svétové juniorky ve snowboardcrossu

Pozdéji jsem si k nim nasla cestu

a chutnaji mi. Jsem vegetarianka a moc
nejim ani mlécné vyrobky, ale tva-
razky si dam rada. Vozila jsme je také
na soustfedéni trenér(im nebo jsem je
posilala na Cesky olympijsky vybor.
Jak odpocivate?

Kdyz nic nemusim, tak se jen valim,
jim a divam se na televizi. Rada vaiim

i pecu, na narozeniny a na Vanoce uz
dostavam jen véci do kuchyné.

Velkou ¢ast roku travite v zahranici.
Dostanete se do Lostic?

Snazim se jezdit dom co nejvic, jsem
fixovana na rodinu. Moje srde¢ni zale-
Zitost je chata v Hyncicich. V Losticich
mam porad hodné kamaradu, i kdyz
mé mrzi, Ze na né nemam tolik ¢asu.
Snazim se udrzovat vztahy, protoze
sport je jen na chvili, ale rodina a prate-
|é jsou nenahraditelni.

www.tvaruzky.cz
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Viechny vyrobky zkontroluje detektor kovt

ra je dobra...

Bezpecnost potravin se dotyka nas vSech, proto se o ni hodné
mluvi a pise. Je to vSak velmi zhavé téma také pro vyrobce
potravin, tedy i pro nas - vyrobce Olomouckych tvarazki.

Pro tentokrat vynechame mikrobio-
logii nebo chemii a zlistaneme u pre-
vence cizich téles v hmoté Olomouc-
kych tvar(izk(. Jak uz ¢tenafi naseho
magazinu védi, tvaroh se na ivod
zpracovani drti pomoci valct. Pro-
toze se do tvartizku nékdy vloudila
tfiska, byly ptivodné drevéné valce
nahrazeny zulovymi. Ani tohle feseni
ovsem nebylo idealni, protoze kyse-
lina mlé¢na a sl si poradii se zulou.
Abychom tedy pfi pojidani tvartzka
nekousli do dfivka nebo kaminku,
pouzivame nyni valce nerezové.
Nejen valce, ale témér celé tech-

nologické zarizeni vyroby je dnes
nerezové. Ale i z nerezu se obcas néco
velmi malého odlomi a je treba to
najit v téch milionech kust kolecek,
vénecku a kouskdl. Nastésti uz existuji
detektory kov(i, kterymi po zaba-
leni projdou vsechny nase vyrobky.
Pokud by se néjaky kousek kovu
objevil, detektor vyrobek nemilosrd-
né vyhodi.

Potom pfichazi na fadu ,detektivni”
patrani po ptvodu kovu a nasledné
se zavada odstrani.

Ale to neni vsechno. Tvaroh nakupu-
jeme v modrych plastovych pytlech

Na drceni tvarohu se pouzivaly riizné druhy valci

a s dosud nezabalenymi vyrobky
manipulujeme ru¢né s pouzitim
modrych rukavic. Kousek plastu

ve tvarizku by ovsem v Ustech nebyl
zrovna piijemny. Protoze detektor
kovi plast nezachyti, pomahaji nam
jej odhalit oci nasich zkusenych
spolupracovnic a spolupracovnikt

a taky MODRA!

Ano, modfe zbarveny kousek plastu
ve zlatozlutém Olomouckém tvarizku
je opravdu neprehlédnutelny. Je tedy
pravda, ze modra je dobrj, jak se zpiva
v jedné znamé pisnicce.

Dobrou chut!

Ing. Jaroslav Kovar
Jednatel

Modbré jsou pytle s tvarohem i rukavice pracovnikii

Jak spravné zraji
Olomoucké tvaruzky?

Ukazeme vam, jak maji Olomoucké tvaruzky vypadat v riiznych stupnich zrani.

Stupeii zralosti[: 5,/ l\\’/do konce DMT*

-

Tvar
Barva povrchu
Prarez na lomu

Pruznost omakem
Chut

Viné

-

Tvar
Barva povrchu
Prarez na lomu

Pruznost omakem
Chut

Viné

aem C

bez deformace
zlatozluta

nazloutla zrala vrstva s vyraznym
bilym tvarohovym jadrem

pevna
tvarohova

tvarohova, jemné charakeeristicka

QN

mirné deformovany

zlatozluta az oranzovozluta
zlatozluta zrala vrstva s nazloutlym
jadrem

pruzna

stredné charakeeristicka az pikantni
stiedné charakeeristicka

| -

Tvar
Barva povrchu
Prifez na lomu

Pruznost omakem
Chut

Viné

Tvar

Barva povrchu
Priifez na lomu

Pruznost omakem
Chut

Viné

QE

bez deformace
zlatozluta

nazloutla zrala vrstva s vyraznym
bilym tvarohovym jadrem

mirné pruzna
mirné charakteristicka

jemné charakteristicka, tvarohova

o

stredné deformovany
oranzovozluta az hnédooranzova

zlatozluta barva v celém prarezu,
povrch hnédooranzové barvy

pruzna az meékci
charaketeristicka, pikantni
charakeeristicka

*DMT - datum minimalni trvanlivosti. Olomoucké tvartizky skladujte pfi teploté prostredi 4 °Caz 8°C.
Charakeeristické organoleptické vlastnosti (chut, viiné) jsou nejlépe patrné az poté, co teplota syru dosahne pokojové teploty.

www.tvaruzky.cz
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Tvaruzkovi Sneci

Bramborak
s inovaci

150 g Olomouckych tvariizki, 800 g brambor, 1 vejce,
cesnek, polohruba mouka dle potreby, siil, pepr,
majoranka, 1/2 Izicky jedlé sody

Brambory i tvarlizky nastrouhame, pridame cesnek

utreny se soli, vejce, mouku a kofeni. Nakonec do smési
zamichame jedlou sodu. Z takto vzniklého tésta smazime
v oleji jednotlivé bramboracky. Podavame s kysanym zelim.

Tvarazek - MACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

250 g Olomouckych tvariizki (2 baleni tycinek),
1 baleni listového tésta (400 g), 2 stredné velké cibule,
1 vejce, kysané zeli, maslo, kmin

Cibule nakrajime na tenka kolecka a dorizova osmahne-
me na masle. Z listového tésta vyvalime dva platy. Na né
poklademe cibulku, na celou plochu podélné roziezané
tvartizkové tycinky a vody zbavené kysané zeli. Vse pevné
zarolujeme, potieme rozslehanym vajickem a posypeme
kminem. Nakrajime na 3 cm silna kolecka a polozime

na plech vylozeny pecicim papirem feznou stranou dol(1.
Peceme na 175 °C dozlatova zhruba 30 minut. Pfi peceni
se pripravte na charakteristickou viini tvarazka, ktera
prostoupi vasi kuchyni.

Tgnccay a;ii:iffﬁ.
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PIlnéné
papriky

150 g Olomouckych tvarizki
(kousky s cibulkou), 4-8 paprik
(podle velikosti), 2 spekacky,

1 cibule, ho¥<cice, olej

Papriky rozptlime a zba-

vime jadérek. Potreme

olivovym olejem a dame

péct do trouby rozpalené

na 180 °C. Cibuli nakrajime

na prouzky, $pekacky na kos-

ticky a smichame s hoi¢ici a tvartiz-
kovymi kousky. Po deseti minutach

vyndame papriky z trouby a naplnime.

Znovu je vlozime do trouby a peceme
jesté zhruba 15 minut.

Tvaruzkové
livanecky

8ks Olomouckych tvariizki, 150g hladké
mouky, 1dI mléka, 1 vejce, sil, olej,
boriivkovy dzem, slehacka, kompotované
nebo Cerstvé ovoce

Z mouky, mléka, vejce a soli uslehame husté
tésticko. Do livane¢niku nalijeme trosku oleje,
nabérackou trochu tésta, vlozime tvariizek

a opét zalijeme téstem. Pomalu smazime,

az zezlatnou. Hotové livanecky zdobime
bortvkovym dzemem, $lehackou a ovocem
dle vlastni chuti.

www.tvaruzky.cz
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Podnikova prodejna AW. v centru Brna

Mladi lidé i sportovci
Olomoucké tvaruzky

Pred tiemi lety otevrela spolecnost A.W. v Brné prvni
podnikovou prodejnu mimo Lostice. Milovnici Olomouc-
kych tvartzka si tak primo v centru mohou vybrat z bo-
hatého sortimentu, koupit Ize také syry a dalsi vyrobky
firem z tuzemska i ze zahranici.

Obyvatelé i navstévnici Brna moznost
koupit si Olomoucké tvarizky primo

v podnikové prodejné ocenili a velmi
rychle siji oblibili. ,Po otevieni jsme
ziskali Sirokou klientelu, ktera nam
z(stava i nadale vérna. K nasi velké
radosti ptichazeji novi zakaznici, ktefi
se 0 nas postupné dovidaji z webovych
stranek, facebooku nebo od svych
znamych,’ fika vedouci prodejny Anna
Strihavkova.

Kdyz se ptam, jestli si pro syr s neza-
ménitelnou chutia vini chodi ¢astéji
muzi nebo Zeny, nema jednozna¢nou
odpovéd. ,Olomoucké tvartizky si bud’
oblibite nebo ne. A neni to ani o véku
nebo o tom, zda jste muz ¢i zena.
Dovoluji si tvrdit, ze téch, ktefi je miluji,
je stale vice!

Do prodejny miti lidé rizného véku,
stale Castéji zde nakupuji také studenti.
Olomoucké tvartzky diky nizkému ob-
sahu tuku a vysokému obsahu bilkovin
zacinaji byt pro mladé lidi a sportovce

velmi oblibenou potravinou.

Zakaznici se stale castéji zajimaji o jejich
slozeni, dozravani, zplisob i moznosti
skladovani. A prodavacky jim vzdy
ochotné poradi. Pokud zakaznici hleda-
jiinspiraci, mohou si v prodejné koupit
jiz dvé tvarzkové kucharky nebo si vzit
letacky s tvartizkovymi recepty.

Ajaké zbo7i nej¢astéji ukladaji do na-
kupnich kosik(i? Nejvic na odbyt jdou
klasické druhy Olomouckych tvartzk,
velmi zadané jsou nakladané korenéné
tvartzky. Ty se vice prodavaji v zimnim
obdobi, v lété jsou hitem tvarizkové
klobasy, tvarizkové pomazanky

a grilovaci syry. Mezi nimi urcité vede
kypersky Halloumi," vypocitava vedou-
ci prodejny.

Vzdy pti zavadéni nového vyrobku

do prodeje se pripravuji ochutnavky.
Oblibili si je predevsim stali zakaznici,
ktefi radi vyzkouseji néco nového

a ocenuji zménu v sortimentu. Jednou
zletosnich novinek je Adygejsky syr

Tvarazek - MACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

Zleva Lada Dannhoferovd, vedouci Anna Stiihavkovd,
Svétlana Triskovd, Miroslava Seligerovd

si oblibili

Prodejna Olomouckych
tvaruzkua v Brné

Rasinova 4, Brno-stied

tel.: 539 011 444

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.30

sobota 8.30-13.30

Prodejna Olomouckych

>

tvaruzku v Olomouci
Horni namésti 365/7, Olomouc
tel.: 585 202 551

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Losticich
nameésti Miru 11, Lostice

tel.: 583 401 220

Oteviraci doba:

po—pa 8.00-18.00

sobota 8.00-18.00

nedéle 10.00-18.00

vyrobeny pfirodni cestou podle kavkazské
receptury z Cerstvého kravského mléka.
,Od stejného dodavatele nové odebirame
i Syrové nité se snizenym obsahem soli,
které jsou vhodné i pro malé déti. Snazime
se rozsifovat sortiment v priibéhu celého
roku s ohledem na reakce a prani nasich
zakaznik(,' dodava Anna Stfihavkova
asrdecné zve vsechny ¢tenare magazinu
Tvaruzek k navstéve brnénské prodejny.

Vyhradni zastoupeni pro dovoz vyrobkii spolecnosti A.W.
na Slovensko ma uz tiiadvacet let firma Coronis s. . 0. Jejim
cilem je seznamit zakazniky s mlécnymi vyrobky, které se
na Slovensku nevyrabi, i s jejich netradi¢nimi pfichutémi.

Firma Coronis nabizi zakazniktim nové chuté, kombinace syrii a mlé¢nych vyrobkii

Spoluprace mezi A.W.spol.sr.o.

a firmou Coronis vznikla $tastnou
nahodou. Zakladatelka a majitelka
spole¢nosti Anna Chovancova pocha-
zelaz Moravy. Jeji synové tam Casto
jezdili a uvédomili si, ze na pultech
slovenskych obchodti tyto vyrobky
schazi. Oslovili proto spolecnost A.W.
a od roku 1995 se firma stala vyhrad-
nim distributorem pro Slovensko.

O tamnim trhu jsme si povidali s jed-
natelem Miroslavem Chovancem.

Nabizite cely sortiment
Olomouckych tvarizka?
Nenabizime. Nékteré druhy a prichuté
se neprosadily, prestoze Olomoucké
tvartizky mohou jist vsichni bez
ohledu na vék a zdravotni stav. Je velmi
obtizné presvédcit ty nejpovolanéjsi,
tedy nakupci obchodnich siti, o jejich
zarazeni do prodeje. Viyrobce nabizi
siroky sortiment, kromé zakladnich
prodavanych druh( jsou to ochucené
Olomoucké tvar(izky s kminem, se
zelenym peprem, s ervenou paprikou,

chilli, restovanou cibulkou nebo ¢esne-
kem. A dale mix riznych prichuti jako
jsou Hanacké ohen, Pozdrav z Lostic
nebo Vyro¢ni trio. Ale jen na nakupcich
zalezi, jestli zakaznik najde tyto tradi¢-
ni delikatesy na pultech obchodu.

Jaké druhy Olomouckych tvarazka
se na Slovensku nejvice prodavaji?
Nejprodavanéjsi jsou trzni druhy —
malé 100g, coz je klasika, a vénecky
125g. Dale je to special 80 ga ochucené
kousky s kminem 125 g. Sezonné se jes-
té prodavaji Pusinky z Lostic, které jsou

CORONIS vsesyry...

u prilezitosti svatkt pojmenované jako
Velikono¢ni nebo Silvestrovské pusinky.
Slovensti zakaznici se stavi konzervativné
ke specialnim druhtim syrti a k nim patii
i tvartizky. Na vystavach se vétsinou po-
tkavame s jejich milovniky nebo odptirci.
Mezi tim je jen velmi malé procento
zakaznikd, keefi syr vyzkousi, pripadné
jim zachutna a pochvali ho.

Kam Olomoucké tvaruzky dodavate?
Nyni se prodavaji ve viech obchodnich
sitich kromé Kauflandu a Lidlu, také ve vel-
koobchodech a na nezavislém trhu.

Maji 0 né zjem restaurace?

To je nas dlouhodoby cil. Je velka skoda,
Ze tento labuznicky skvost s vyjimecny-
mi vlastnostmi a vyuzitim ve studené

i teplé kuchyni, v pekarnach, vyrobnach
lahtidek nebo pizeriich neni na Slovensku
az tak vyuzivany.

S jakymi dalsimi vyrobci kromé A.W.
nyni spolupracujete?

Je jich vice, ze slovenskych mGzu zminit
treba Orava Milk, Koliba ZP, Syrex Zazriva,
ze zahranicnich Mlékarna Olesnice
RMD, Laktos a.s., AB 2emaitijos Pienas
areexportem s dalSimi vyrobci z Belgie,
Holandska a Italie. Snazime se pfinaset
stale nové chuté, kombinace syrt

a mlécnych vyrobk, proto v budouc
nosti nevyluc¢ujeme spolupraci ani

s dal$imi vyrobci. Nékteré ze slovenskych
mlécnych specialit dodavame téz

do podnikovych prodejen A.W.

Vhradnim distributorem vyrobkii AW, na Slovensku
Jje Coronis od roku 71995

www.tvaruzky.cz
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se bali ru¢né i s pomoci stroju

Vsichni zname Olomoucké tvariizky z pultii prodejen, nez
se ale k zakaznikim dostanou, musi urazit dlouhou cestu.
Postupné jsme vas seznamili s celym vyrobnim postupem

a ted'nas ¢eka zavéreéna &ast, tedy baleni a expedice.

Jakmile skon¢i rolovani a tvartzky
jsou thledné naskladany v bednach,
pfipravuji se na baleni. To probiha
ve stejné mistnosti a stroje se pousti
vzdy, kdyz je narolovano. Do vyroby
ale prichazime v pondéli rano, kdy
jsou po vikendu zasoby vycerpany,
proto se strojni baleni rozjede az

v 10 hodin. Mezitim se tedy jdeme
podivat na rucni baleni.

Poptavka v lété neklesa
Na jednom pracovisti berou tfi zeny
zro$tl tycinky a vkladaji je do vanicek,

dalsi dvé je potom zvazi. O par metr
dal se neplni vanicky tycinkami ale
kousky, do kterych se pravé pridava
restovana cibulka v presné stano-
veném mnozstvi. U ruéniho baleni
mame vic zaméstnanc(i, protoze musi
zvladnout nékolik na sebe navazujicich
operaci. Kousky, tycinky nebo jiné dru-
hy, které se davaji do vanicek, se bali
ru¢né. Predstavuje to zhruba 40 pro-
cent nasi produkce,’ vysvétluje vedouci
vyroby Ing. Miroslav Zemanek.

Dalsi praci uz zajistuje stroj. Ve vedlej-
i mistnosti jedna pracovnice vklada
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na vicko kazdé naplnéné vanicky eti-
ketu a polozi ji na linku, kde se vanicka
obali do smrstovaci folie. Na konci
linky se vyrobek zkontroluje. Pokud

je vse v poradku, ukladaji se vanicky
do beden. ,Je to docasny transportni
obal, ktery pouzivame, kdyz jde zbozi
do nasi podnikové prodejny v Losti-
cich. V ostatnich pripadech se zbozi
bali do kartont,’ pripomina Zemanek.
Zatimco sledujeme, jak se bedny
postupné plni vani¢kami, rozjizdi se

Kolecka jdou na prvni zabaleni

strojni baleni. Tvartizky naskladané

do stohu mifi na prvni zabaleni.

Dveé Zeny prave vkladaji zluta kolecka
po péti kusech na linky, stroj je obali
folii a dalsi obsluha zkontroluje sprav-
nou hmotnost i svar.

Vsechny vyrobky musi jesté projit pies
detektor kovu a potom mifi na pasu
do vedlejsi mistnosti, kde je ¢eka baleni
do skupinovych obalt. I kdyz jsou
prazdniny, poptavka neklesa, a tak

se stroje ani jejich obsluha nezastavi.

Po zabaleni do folie se zvazi a putuji do dalsi mistnosti

Druhy, které se davaji do vanicek, se bali rucné

Z4adnou celozdvodni dovolenou za-
méstnanci nemaji. Lidé ve vyrobé se
musi prizptsobit tomu, jak tvartizky
zraji a také pozadavkam zakaznik.
U jedné linky stoji Marie Kozickova,
bere z pasu kazdy bali¢ek a dava

do kartonu ur¢ity pocet vyrobkd.
Ve firmé pracuje s prestavkou uz
témeér tricet let a vSe zna naprosto
dokonale. Na otazku, co je na ba-
leni nejtézsi, odpovida s usmévem.
,Pokud mate praxi, zvladnete to, ale
novacci nestihaji sbirat z pasu balicky
tvarlizk(i a davat je do karton(::’

Kontrola v laboratofi
Kartony se potom na paletach odlozi
do docasného expedi¢niho skladu,
odkud se prevazi do centralniho skla-
du v Hradské ulici. Nez se tak stane,

z kazdé palety se odeberou vzorky,
které projdou kontrolou v laboratofi.
Do centralniho skladu, par desitek
nékolikrat denné auta s paletami.

Na zelenych Stitcich je uveden druh,
Sarze, DMT a carovy kod. ,Vse se
nacte do naseho systému a potom

se vyskladni v expedi¢ni chladirné,”
popisuje vedouci skladu Pavel Musil
a vede nas doltt do mistnosti, kde se
v horkém letnim dni pfijemné ochla-
dime. Teplota se tady pohybuje mezi
4 az 8 stupni. Prochazime mezi regaly
zaplnénymi kartony s rdznymi druhy
tvar(zkq, které zde dozravaji. Dlouho
tady ale neztistavaji. Jakmile pfijde ob-
jednavka, zaméstnanci piipravi zbozi
na expedici a Olomoucké tvartizky
opoustéji Lostice. Mifi k zakaznikdm
v tuzemsku i do zahranici.

Balicky s Olomouckymi tvariizky se davaji do kartonti

Expedicni chladirna centrdlniho skladu




Olomoucky tvarazkovy
festival

Mimoradné tspésny byl treti rocnik Olo-
mouckého tvar(izkového festivalu, ktery
prilakal do centra hanacké metropole 14 tisic
navstévnika. Festival zahdjil kral Tvartzek II.
s druzinou, ktery lidem rozdaval tvartizkové
dukaty. Vsudypfitomné pokrmy z Olo-
mouckych tvarzk( doplnil jejich prodej

v podnikové prodejné A.W.i na dalsich
Ctyrech mistech pfimo na namésti. Navstév-
nici si na festivalu koupili a snédli ¢tyri tuny
Olomouckych tvartzk( a sesli se zde také
nositelé jména Tvartzek.

Agrokomplex v Nitie
Mezinarodni hospodarska a potravinarska
vystava Agrokomplex v Nitfe, ktera se letos
konala od 16. do 19. srpna, patii k nejvyznam-
néjsim akcim na Slovensku. Spole¢nost A.W.
na vystavé predstavila Olomoucké tvartizky
slovenskym zakaznikm, ktefi se také sezna-
mili s jejich nutri¢nimi vlastnostmi a vyuzitim
v teplé i ve studené kuchyni.

Uplynulé meésice byly pIné raiznych akci
spojenych s dobrym jidlem. Prinasime vam
malé ohlédnuti za témi nejvyznamnéjsimi.

Lostické slavnosti

hudby a tvarazka

Posledni ¢ervnovy vikend patiil

tradi¢nim Lostickym slavnostem
hudby a tvartzka.

Putovani
za lostickym
tvaruzkem

Letos$ni 42. ro¢nik akce Putovani

za lostickym tvartzkem prilakal
rekordni pocet Gi¢astnikd. Pésky
nebo na kole se na trasu vydalo
3888 tcastnikd, na které v cili
Cekal chléb s Olomouckymi
tvarlzky.

Mlékarensky
den
v Pribyslavi

V zafi se uskute¢nil dalsi
ro¢nik MIékarenského
dne v Pribyslavi. Moznost
nakoupit si a ochutnat
Olomoucké tvartizky
prilakala mistni obyva-
tele i navstévniky z okoli. B ‘ A=)
Spolecnost A.W. se této
akce ztcastnila poprvé
vloni a hned si v kategorii
Ptirodni zrajici syry od-
vezla ocenéni za vyrobek
Hanacké ohen.

_—

Garden Food Festival
v Ostravé
V zajimavém prostiedi arealu Dolnich

na 11 tisic milovnika kvalitni gastronomie.
Hanackou Panna Cottu, bramborové
halusky s tvartizkovou omackou a dalsi
tvartzkové dobroty od spolecnosti A.W.
ochutnalo témér tisic navstévnika.
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Novinky ve stalé expozici

Chcete se seznamit s dlouhou historii vyroby vonavého
syra? Potom byste neméli vynechat navstévu Muzea

Olomouckych tvaruzk.

Na nezajem navstév-
nikd si v muzeu
nemohou stézovat
také diky tomu, ze se
snazi expozici stale
doplnovat a rozsiro-
vat. Nedavno ji ozivil
unikatni film z 30. let
minulého stoleti, ktery
divakim predstavuje
cely proces vyroby
tvartzk(. Dalsi novin-
kou, kterou jisté pocatkem roku 2019
neprehlédnete pfi vychoduz muzea, je
pres tfi metry velky obraz hanackého
obra Josefa Drasala.

Unikatni fotografie pfindsi vystava Frantiska Bartoné

zajimavou dobu pred za¢atkem strojni
vyroby tvar(izki,’ fika vedouci muzea
PhDr. Pavel Pospéch. Na vloni zahdjenou
vystavu nyni navaze druha cast, kdy
budou k vidéni dalsi fotografie z rodinné
pozustalosti.

Muzeum béhem roku pripravuje mnoho
zajimavych akci, k tém nejoblibenéjsim
patii programy spojené s Vanocemi.

V muzeu zavladne ta prava predvanocni
atmosféra i letos, navstévnici se seznami
s vano¢nimi lidovymi zvyky a budou
obdivovat hned tii vanocni stromky —
jeden zdobeny jabli¢ky a ofechy, dalsi

se sviticimi fetézy a chybét nem(ize ani
stromecek s tvartizkovymi ozdobami.

typické pro jiné zemé. Vic ale zatim
prozrazovat nebudeme. Film potési
déti i jejich dospély doprovod a pood-
hali kouzlo toho, pro¢ jsou tvartizky
mezi ostatnimi syry tolik vyjime¢né.
O namét a scénaf filmu se postarala
scenaristka a spisovatelka Tereza
Parizkova a vizualniho zpracovani
vcetné rezie se ujal animator a rezisér
Martin Maj.

Unikatni fotografie
nasla vnucka

K navstévé muzea kromé stalé
expozice laka také rada doprovodnych

programti a vystav. Unikatni fotky pfi-
nasi vystava Frantiska Bartoné, jehoz

Jubilejni navstévnici

Do muzea zavital 28. dubna navstévnik s cis-

Vitkovic v Ostravé se zac¢atkem kvétna seslo

V hlavni roli
Tvarazek
Prohlidky muzea
zpestii v pristim
roce takeé kratky
animovany film
s hvézdnym syrovym
obsazenim. Kromé Tvar(izka,
ktery se ve filmu vyda do za-
hrani¢i studovat na Syrovou akademii,
se divaci seznami i se syry, které jsou

holi¢ska oficina se nachazela na lostic
kém namésti. Snimky pujcila muzeu
jeho vnucka, ktera nasla stara rodinna
alba. Na fotografiich jsou zobrazeny
staré Casti Lostic, staré ¢innosti a zivot
obyvatel v minulém stoleti. ,Zachytil

lem vstupenky 100 000. lvan Burianek z Brna
mél z vonavé vyhry velkou radost. Muzeum
navstivil poprvé a dozvédél se o ném od své
dcery, ktera mu navstévu doporucila. O tfi
mésice pozdéji privitalo muzeum 110 000
navstévnici, Janu Brozovou z Jarosova.

Muzeum Olomouckych tvarazka A.W.

Palackého 2, Lostice, recepce a objednavky: 583 401 217, e-mail: awmuzeum@tvaruzky.cz
www.facebook.com/muzeumtvaruzku, www.instagram.com/muzeumolomouckychtvaruzku
Oteviraci doba: denné: 9.00-17.30 hod.
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Sortiment

Trznich druhtt Olomouckych tvartzkii je v soucasné
dobé pres tricet. Podle tvaru a velikosti se déli

na Malé, Velké, Vénecky, TyCinky a Kousky. Lisi se
také tim, zda jsou ochuceny koienim, a hmotnosti
spotrebitelského baleni.

Speciality

1. Olomoucké tvartizky Pozdrav z Lostic 500 g

2. Olomoucké tvartizky Hanacké oher 200 g

3. Olomoucké tvartizky Pusinky z Lostic 200 g

4. Olomoucké tvartizky Tvartzkovy Ctytlistek 240 g
5. Olomoucké tvartizky Vyroéni trio 375g

Priimérna vyzivova hodnota
vyrobkuna 100 g

Energie: 541 kJ/127 kcal, méné nez
0,5g tuku, z toho nasycené mastné
kyseliny 0,2 g, sacharidy 2,6 g,
bilkoviny 28gastl 50g



